Téli menii

Eleetelek

Starters « Vorspeisen

Tatarbeefsteak, wasabis majonéz,
I hézi savanyitott zéldségek, firjlojas .. 5500 Ft/ 14,50 EUR
. = Tenderloin tartare, fermented vegetables,
G * wasabi mayonnaise, quail eggs
= Beef Tatar, dazu hausgemachtes eingelegtes
emiise und Mayonnaise mit Wasabi, Wachtelei

' f bamaj creme briilée, ribizli jam, kalédcs ¥°..... 5800 F1/ 1520 EUR
brulée, red currant Jam, brioche

von Ganseleber,
marmelade, Kuchen

e 4900 F1 / 12,80 EUR

. 8200 F1 / 22,00 EUR

Szarvasgulyas ’

- Deer goulash

= Hirschgulasch
r

sutStok krémleves, olajos tokmag V... 3.

= Pumpkin cream soup, pumpkin seeds

= Kirbiscremesuppe, dlige Kirbiskerne

//Ww

Vegetanan Vegetarianisch

Grillezett kecskesajt, korte,

rukkola, piros gyuméles

- Grilled goat cheese pears, ruccola, red fruit

- Ziegenkase gegrilll Birne, Rucola, rote Friichte

5900 Ft/ 15,50 EUR

Winter menu

Winter Menii

Sodlotok

Main courses » Haupispeise

Rosé kacsamell, édesburgonya gratin, parolt korie,
ribizlidzsem, pirosbors martas ........coooeceeeeeee. 8500 Ft/ 2250 EUR
- Rosé duck breast, sweet potato gratin, steamed pear,

redcurrant Jam, red pepper sauce

- Rosé-Entenbrust, SGBkartoffelgratin, gedampfie Birne,
Johannisbeermarmelade, rot PfeffersoBe

Borével siilt csirkemell, z51d tagliatelle, lecsd, gomba,
parmezan chips, sargarépa **7 ... 6800Ft/1790EUR
« Chicken breast with skin on, green tagliatelle, lecho,

parmesan chips, carrots, mushroom

= Hahnchenbrust mit Haut, griine Tagliatelle, Lecho,

Parmesanchips, Karotten, Pilze

Mangalica karaj, karfiolkrém, baconbe tekert ceruzabab, jus,
siilt pirospaprika, kukorica, shimey gomba 7.... 8900 F1/ 23,50 EUR
= Mangalica chops, cauliflower cream, string beans wrapped in bacon,

fried red pepper, corn, Jus, shimey mushrooms

= Mangalica-Kotelett, Blumenkohlcreme, in Speck gewickelte Bohnen,
gebratene roie Paprika, Shimey-Pilze, Mais, Jus

Grillezett csevapcsicsa vagy pljeskavica, ajvar,

héjaban silt burgonya, grillezett zoidség......... 6800 Ft/17,80 EUR
= Grilled cevapcici or pljeskavica, ajvar, red onion, steak potato, salad

» Gegrillte Cevapcici oder Pljeskavica, Ajvar,

rote Zwiebeln, Steak karioffeln, Salat

eak, céklakrém, shimey gomba, citrusos rizotts,
bébirépa, wasabis majonéz ¥*° ... 8900Ft/2350EUR

n steak, beetroot cream, shimey mushroom, citrus risotto,
b‘ﬁ? carrots, wasabi mayonnaise
chssle* mabencreme. Shlmey-l’ilz, Zitrusrisotto,

- Rindersteak, Preiselbeasame, Ka‘bﬁelﬁq
Brechbohnen, Cockiailtomaten

Délszlév grill-lakoma gazdagon 2 fére

{csevapcsicsa, plleskavica, csirkenyars, tarfa, kolbasz,

csirkemell, steak burgonya, grillz6ldség, ajvar, salata) . 16 900 F1 /54 50 EUR
- Rich South Slavic grill platter for 2 persons

{cevapcici, pljeskavica, chicken skewers, ribs, sausage, chicken breast,

afvar, red onion, steak potato, grilled vegetables)

- Reiches siidslawisches Festmahl vom Grill fiir 2 Persone

{Cevapcici, Plfeskavica, Hahnchenspiele, Lende, Wurst, Hehnchenbrust,
ajvar, rote Zwiebeln, Steakkarioffeln, gegrilltes Gemise}



Téli menii Winter menu Winter Menii

Sidutit T

Salads - Salate Winter drinks - Winter Getranke
Avokads salata Pumpkin Spice Latte 1700 Ft/4,50 EUR
{avokads, kokiélparadicsom, uborka, - Pumpkin Spice Latte
litahagyma, citrom, olivaola]] * 3900 F1 /10,30 EUR « Kiarbisgewirz Latte
B Avocndo salad (svocado, cherry tomatoes,
cucumbers, red onions, leman, olive oil) Mézeskaldcs vagy mandulds Latte .. ... 1700 Ft /4,50 EUR
= Avocadesalat {Avocado, Cockiailtomaten, Gurken, - Gingerbread or almond Latte
rote Zwiebeln, Zitrone, Olivendl) Shopska salad - Lebkuchen oder Mandel Latte
2900 F1/ 7,60 EUR Forré csokoladé 1700 Ft /4,50 EUR

{normél, fehér vagy cukormentes)

- Hot chocolate (normal, white or sugar-free)
- Heisse schokolade (normal, weiB oder zuckerfrei)

Hot Aperol 3300 Ft/270EUR
{Aperol, fehérbor, almalé, méz vagy mangé szérp)

= Aperol, white wine, apple juice, honey

- Aperol, Weiss Wein, Apfelsaft, Honig

Forralt bor 2200 Ft /580 EUR

= Hot wine
.. 3000F1 /790 EUR e Glahwein

Forré rumos csokoladé 3000 Ft /7,90 EUR
= Hot rum chocolate
- Heisse Rumschokolade

= Walnut- apple strudel, vanilla cream
= Apfel-Walnuss-Strudel, mit Vanillecreme

Csokolddé souffle, gyiimélcs sorbet . 3200 Ft /830 EUR
= Chocolate souffle, fruit sorbet
- Schokoladensoufflé, Fruchtsorbet enthalten die gesetzliche Mehrwertsisuer.
ALLERGEN TABLAZAT ALLERGEN TABLE TABELLE ALLERGENEN
V: Vegethribinus V:Vegetarian V- Vegeterier
2: Glutént tartalmezd gaboradélek 1:Cereals contsining gluten 1: Glutenhalfiges Getresde
ZMogyord, did, menduls 2 Wut, hazelnuts, simond ZErd WalnQsse, Mandel
3:Te| &5 tejtermékek 3: Mith and diery producted 3:Mikch und Milchprodukte
(Isktéz 13) {inciuding lactose} (etnschiieglich laktose)
4 RakFalEk % Crustacean 4:Schaltier
S Hal S Fish 3:Fisch
o: Tojs &:EgE (93]
7:Gomba 7:Muzhrcom 7:Plizen

Asztalfoglalss - Reservation - Reservierung
+36309425027
reservation@restaurantvogue hu



