
 

Előételek 

Magyar vegyes válogatás 2450,-  
 (körözött, füstölt kolbász, libatepertő, házi sajt, friss zöldségek) 

Tatár Beefsteak (Brazil Angus marha) 3450,-  

Calamari Fritti 2790,- 

Lecsó Szent István kenyérrel 1250,- 

( kolbászos vagy tojásos  +500) 

Kapros juhtúróval töltött gombafejek jázmin rizzsel és tartármártással 1250,- 

 

Levesek 

Gyöngyöző marhahúsleves gazdagon 1450,-  

Gulyásleves bográcsban 1750,- 

Ponty halászlé bográcsban 1950,- 

Harcsa halászlé bográcsban 2350,- 

Erdei gombakrémleves 1150,- 

Olasz paradicsomleves pane con pane 1050,- 

(Fűszeres paradicsomleves friss bazsalikommal, parmezánforgáccsal tálalva) 

 

Saláták 

Friss házi kevert saláta 850,- 

Via Luna saláta 1950,- 

(Jégsaláta, rukkola, madársaláta, szárított paradicsom, mozzarella golyók, kapribogyó, balzsamecetes olívával ízesítve, pirított 

bacon szalonnával tálalva) 
 

Cézár saláta 1550,- (csirkés vagy rákos +700,-) 

(Jégsaláta, madársaláta, rukkola, koktélparadicsom, házi cézár-öntet, reszelt parmezán, házi pirítóssal) 

 

Halételek 

Egészben sült pisztráng nyári salátaágyon házi steak burgonyával 3450,- 

Egészben sült süllő vegyes körettel és kovászos uborkával 3750,- 

Fogas Kárpáthy módra juhtúrós galuskával 3950,- 

Tejszínes kapormártás gombával, koktélrákkal, fehérborral – autentikus magyar fogás  

Harcsapaprikás túrós csuszával 4590,- 

Bébi polip  4190,- 

Fokhagymás - fehérboros pikáns mártásban, pizzarudakkal tálalva 
 

Tenger legjava 6850,- 

Óriás tigrisrák /6db/ garnélarákfarok (6 db) fekete kagylóval (10 db) fehérboros pikáns mártásban, citrusos salátával, 

pizzakenyérrel tálalva            

Rántott harcsa petrezselymes burgonyával 3950,-  
 

Paella 3750,- 

Tenger gyümölcsei, garnélarák, feketekagyló, csirkemell, ceruzabab, paprika, paradicsom, rizottó rizs 

 

 



 

 

 

 

Szárnyas ételek 

Kemencében sült csirkemell steak tejszínes fokhagymás parajjal besütve vegyes körettel 2950,- 
 

Libamájjal töltött bundázott csirkemell petrezselymes burgonyával 3750,- 
 

Pármai sonkában sült csirkemell pirított magvas salátával és dresszing öntettel 2950,- 
 

Csirkepaprikás galuskával és tejfölös uborkasalátával 2950,- 
 

Ropogós kacsacombok hagymás törtburgonyával almás pároltkáposztával 3650,-  
 

 

 

Sertés ételek 

Érlelt sonkába göngyölt sertés szűzérmék juhtúrós sztrapacskával 3650,- 
 

Sertés szűzérmék erdei gombamártással párolt jázmin rizzsel 3450,- 
 

Pankó bundás sertésszűz friss salátával és steak burgonyával 4150,- 
 

Csülök pörkölt főtt burgonyával 2950,- 
 

Cigánypecsenye kakastaréj szalonnával és petrezselymes burgonyával 2850,- 
 

 

 

Marha (Brazil Angus marha)/ Borjú és Bárány ételek 

Bélszín Budapest módra házi steak burgonyával 7250,-  

Házi lecsós ragu, gombával, zöldborsóval, magyar hízott libamájjal – autentikus magyar fogás 
 

Vörösboros marhapörkölt túrós csuszával 3450,- 
 

Bélszín steak választható mártásokkal 6150,- 

(zöldborsmártás, BBQ mártás, Fokhagymamártás, Habanéros cheddarsajtmártás)  
 

Mustáros rostélyos lyoni hagymával 3650,- 
 

Marha burger menü (ahogy mi szeretjük) házi steak burgonyával 3350,- 
 

Borjú Bécsi (20 dkg) hasábburgonyával és házi káposztasalátával 4850,- 
 

Borjúpaprikás tojásos nokedlivel 3650,- 

Saltimbocca 3790,- 

(érlelt sonkával takart borjúszeletek fehérboros, zsályás vajmártással)  
 

Konfitált bárányborda (4 db) fokhagymamártással vagy vörösboros - rozmaringos gyümölcsmártással 5850,- 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

Olasz tészták 

 

VÁLASZTHATÓ OLASZ TÉSZTÁINK: Spagetti, Tagliatelle, Penne, Tricolor Penne, Farfalle, Gnocchi 

Teljes kiőrlésű olasz tésztáink: Spagetti, Penne 

     Kukoricalisztből készült olasz tésztáink: Spagetti 

 

AGLIO- OLIO ALAPPAL 

Serpenyős csirkemellcsíkokkal 2550,-  
 

Pirított garnélarákfarkakkal 3550,-  
 

Luna tészta 3550,- 

Erdei gombákkal, koktélrákkal, csirkemellel, paprikával, paradicsommal és ceruzababbal besütve 
 

Pepperonis tészta 2150,- 
 

Tenger gyümölcsei tészta 2950,-  
        

PARADICSOMOS ALAPOK 

Pomodoro 2290,- 
 

Arrabiata 2590,- 
 

Tenger gyümölcsei 3290,- 
 

Bolognai 2990,-  

 
 

       

 

TEJSZÍNES ALAPOK és RAGUK 

Érlelt sonkás 2850,- 
 

Lazacos 3290,- 
 

Carbonara D.O.P.  2550,- 
 

Szicíliai négygombás 2850,- 
 

Ricottás-spenótos 2650,- 

              

ROSÉ ALAPOK 

Garnélarákfarokkal és olívával 3190,- 
 

Érlelt sonkával 2850,- 
 

 

 

Magyar tészták 
 

Tojásos nokedli 1850,- 

Juhtúrós sztrapacska 2250,- 

Autentikus tálalásban kakastaréjjal és lilahagymával 

Hevesi lecsós nokedli 1950,- 

Túrós csusza 2150,- 

Ropogós szalonnával, meleg tejföllel kemencében besütve 

 

 

 



 

 

 

 

Pizza Rustico  
 

Margherita 1790,- 

Pizzaszósz, mozzarella, paradicsomkarika  
 

Al prosciutto 1950,- 

Pizzaszósz, mozzarella, sonka 
 

Prosciutto crudo di parma 2350,-  
Pizzaszósz, mozzarella, gomba, pármai sonka  

 

Quattro formaggi 2590,- 

Pizzaszósz, négy féle sajt  
 

Con carne 2490,- 

Pizzaszósz, sajt, csirkemellkocka, sonka, szalámi, pepperoni  
 

Ai frutti di mare 2790,- 

Pizzaszósz, sajt, tenger gyümölcsei  
 

Salame e peperoncino  2590,- 

Pizzaszósz, sajt, szalámi, pepperoni   
 

Magyaros pizza 2750,- 

Pizzaszósz, bacon szalonna, kolbász, lilahagyma, erős paprika  
 

Extra feltét pizzákra + 350,- 

 

Desszertek 

Gundel palacsinta flambírozva 1450,- 

Túrós palacsinta édes tejföllel kemencében besütve 1150,- 

Lekváros palacsinta (2db) 890,- 

Fagylalt kehely gyümölcsökkel, tejszínhabbal és gyümölcsmártással 1450,- 

Citrusos túrótorta fehércsokoládé öntettel 1150,- 

Sajttorta 1150,- 

 

Köretek 

Házi steak burgonya 750,- 

Hasábburgonya 650,- 

Házi burgonyafánk 750,- 

Hagymás tört burgonya 650,- 

Petrezselymes burgonya 750,- 

Grillzöldség 950,- 

Jázmin rizs 650,- 

Galuska 650,-  

 

 



 

 

 

 

Savanyúságok  

Házi káposztasaláta 650,- 

Tejfeles uborkasaláta 650,- 

Vecsési Kovászos uborka 550,- 

Vecsési Csemege uborka 550,- 

Vecsési vegyes vágott 550,- 

 

 

 

 

A számla 10% szervízdíjat tartalmaz 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Az ételek, amiket a legjobban szeretünk! 
 

Magyar és Olasz válogatás 
 

 

Babics Krisztián  
Chef 

 

Dávid Gergely  
Mesterszakács 

 

Fiataljaink: 

Gulyás Dániel 

Szakács 

 

Atlas András 

Szakács 

 

Tanulónk: 

Deézsi Ferenc 

 

 

Elérhetőségek: +36 1 786 2892 

vialunaetterem@gmail.com 

www.vialunarestaurant.com 

mailto:vialunaetterem@gmail.com

