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A Korcsolyacsarnok gyonyoriien feltjitott kozponti épiiletében éttermiink, a Varosliget Café & Restaurant
anno 1895 hivogat. A torténelmi kornyezetbe koltoztetett, szerethetéen mai kavéhaz szazadfordulos polgari konyhat,
tradicionalis magyar értékeket kinal. Egyediilallo panoramaval, torténelmi relikvia- és fotokiallitassal varjuk
vendégeinket. A hely kiilonlegességei kozé tartozik a kétféle frissen porkolt kavébab keverékébol fozott Liget kavé és
az izletes tanyérhis.

A tagas tér tobb részre tagolodik, a vendég kedve szerint valaszthat tagasabb vagy kuckésabb helyet.
Koriilotte polcok régi jatékokkal, —sporteszkozokkel, 1j és régi konyvekkel, de a hatalmas ablakokon
kitekintve is csudat lat: lenyiicozo kilatast a Vajdahunyad varra, amely esti fényben ugy tiindokol, mint egy
meseillusztracio.

Nyitvatartas:
hétfotol-vasarnapig 12:00 — 22:00 oraie
konyha 12:00 — 21:30 oraig
H-1146 Olof Palme Sétany 5. | +36 30 869 14 26 | www.varosligetcafe.hu | info@varosligetcafe.hu

2 1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.



Our restaurant is situated in the beautifully renovated Skating Hall, Varosliget Café & Restaurant anno 1895. The
restaurant is located in a historical environment what offers traditional Hungarian dishes and values from the turn
of 19th century. We provide a truly unique panorama and a historical exhibition of relics and photos to our guests.
Our signature products are the Liget Coffee which is made of two kinds of special freshly roasted coffee beans and not
mention our delicious tender beef.

The facility is divided into several spaces, so our guests may choose from a spacious or a cosy homelike one
as well. The whole area is surrounded by old toys, sport instruments and chistorical books, but view of the
Vajdahunyad Castle is the one that always leave our guests speechless. If you visit us in the evening, you will make sure
that it looks like exactly a picture in a fairy tale.
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Opening hours:
Monday to Sunday 12:00 a.m. — 10:00 p.m.
kitchen 12:00 a.m. — 9:30 p.m.
H-1146 Olof Palme Sétany 5. | +36 30 869 14 26 | www.varosligetcale.hu | info@varosligetcafe.hu

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total. 3
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Kacsamaj Paté savanyitott zoldségekkel, piritossal 4990 Ft
(w Csillagit édes szamorodni
f 2290 Ft/ 1dl/ 6,54 €/ 1dl

Duck liver paté, pickled vegetables and toast 14,26 €

Siitétokkrémleves tokmagos koronggal 2890 Ft
(w Szoke Paskomi Chardonnay
L 2490Ft/15d/7.11€/1.5d
Pumpkin cream soup with pumpkin seed pastry 8,26 €
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Tradicionalis marhagulyas csipetkével 3490 Ft
G Varosliget Cuvée
1790 Ft/ 1,5dl/ 5,11 €/ 1,5 dl
Traditional Goulash soup with fresh bread 9,97 €
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Ropogds kacsacomb parolt kaposztaval,
stircelt burgonyaval, borban parolt almaval 9290 Ft
4 Takler Cabernet Franc
2290Ft/ 1,6dl/ 6,564 €/ 1,5dl
Crispy duck leg with steamed cabbage, apple in wine, potato
medallions 26,54 €
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1€/ 350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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Csiilok rilette hdzi savanytsaggal, piritossal 4990 Ft

Okérpofa vadasan, szalvétagombéccal 8190 Ft
éf Pineiszl Merlot ® Kali Olaszrizling
1890 Ft/ 1,5dl/ 5,40 €/ 1,5 dl 1 1990Ft/1,5dl/569€/1,5dl
Ox cheek in creamy vegetable sauce with bread dumplings Knuckle rilette with pickled vegetables and toast 14,26 €
23,40 €
<0 000 o>
0>

<0 0-0-0-0-0

s

S

N\ R A

Pisztacias fehércsokoladé torta malnafagylalttal 3490 Ft
Spicces fiige respektus (Orszag tortaja 2023) 3290 Ft
LSpicces fiige respektus” (Cake of the state 2023)

Pistachio white chocolate cake
9,40 €

with raspberry ice cream
9,97 €

LA

1€/ 350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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Liget kavé 1690 Ft
Liget Coffee 4,83 €
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Varosliget limonadé

1690 Ft

Varosliget lemonade

4,83 €
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Y
70ld kavé (brazil santos) 1490 Ft
Green coffee (brasil santos) 4,26 €
<0 0>
J NS
Varosliget Spritz
3290 Ft / 9,40 €
A <30 0>
N\ Ve

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.



&

 KULONLEGESSEGEINK

J \S
N\ /s
Forr6 csokoladé 1490 Ft
Hot chocolate 4,26 €
<0 0=
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Stit6tokos-kardamomos
limonadé 1690 Ft
Pumpkin-cardamom
lemonade 4,83 €
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Fahéjas-almas
limonadé
1690 Ft
Cinnamon-apple
lemonade
4,83 €
<> 0
N\ e

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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Angus carpaccio 6490 Ft
(w f Mészaros Kadarka Prémium
2290 Ft/ 1,6dl/ 6,54 €/ 1,5 dl
Angus carpaccio with toast 18,54 €

<0 0-0-0-0
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Lazactatar avokadoval 5890 Ft
(» Paulus Rosé Frizzante
1490 Ft/ 1 dl/ 4,97 €/ 1dl
Salmon tatar with avocado 16,83 €

<0 0-0-0
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Burrata friss paradicsommal és
bazsalikompesztoval 6490 Ft
i Bock Rosé
1 1690Ft/1,5d1/4,83 €/1,5dl
Burrata with fresh tomatoes and basil pesto 18,54 €
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Csiilok rilette hazi savanyusaggal, piritossal 4990 Ft
, Kali Olaszrizling
1990 Ft/ 1,5dl/ 5,69 €/ 1,5 dl

Knuckle rilette with pickled vegetables and toast 14,26 €
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1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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Tradicionalis marhagulyas csipetkével 3490 Ft
Qf Varosliget Cuvée
1790Ft/ 1,5dl/ 5,11 €/ 1,5 dl
Traditional Goulash soup with fresh bread 9,97 €

Siitétokkrémleves tokmagos koronggal 2890 Ft
Szoke Paskomi Chardonnay
2490Ft/ 1,6dl/ 7,11 €/ 1,5 dl
Pumpkin cream soup with pumpkin seed pastry 8,26 €
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Jokai bableves fiistolt csiilokkel 3290 Ft
@f Mészaros Kadarka Prémium
2290Ft/ 1,5dl/ 6,564 €/ 1,5dl
Bean soup ,Jokai” style with smoked ham, sausage 9,40 €

=0 0>
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Hazi husleves daragaluskaval, zoldségekkel 2990 Ft
Meat broth with vegetables and semolina noodles 8,54 €

0-0-0-0

< 0>

1€/ 350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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CAFE & RESTAURANT

'BUDAPEST ROMANTIKAIA
1895

A Tanyérhis az Osztrak Magyar Monarchia idejébdl szarma- The tender beef is one of the most popular

76 ,nemes étel”, amely kezdetben I. Ferenc Jozsef csaszar-
nak koszonhette népszeriiségét, kedvenc
étele 1évén. Hamarosan az egész birodalomban
elterjedt az arisztokrata és polgari konyhakban, igy valt

a magyarok kozkedvelt fogasava.

Igazi gasztrotorténeti klasszikus, amelyet kizarolag kivalo

magyar alapanyagokbol készitiink, extra levesbetétekkel és
koretekkel szolgalunk fel Onnek.

A csontot és a zoldségeket a voroshagymaval egyiitt
hideg vizben feltessziik foni.

Amikor felforrt, lehabozzuk, és csak ekkor
adjuk hozza a marhahiist, igy az értékes nedvek
és zamatok a hisban maradnak.

A levest soval, szemes borssal izesitve, lassi t{izon,
gyongyoztetve mintegy 12 oran at f6zziik.

A benne 1évé marhaszegyet teljes puhulasakor,
nagyjabol 4-5 6ra utan emeljiik ki a 16bdl.
Amikor elkésziilt, lezarjuk és pihentetjiik.

A hust a levesben f6tt zoldségekkel egyiitt elomelegitett
talban daragaluskaval kinaljuk.

A vel6t forron, piritoson talaljuk
A hushoz almas tormat, piritott burgonyat,
meggymartast vagy spenotot ajanlunk.

Az évszazados tradiciot kovetve igazi inyenc fogast
készitiink, amelynek kiilonleges élményét
most Onnek kinaljuk, Kedves Vendég!

10

traditional dishes of the Austro-Hungarian Monarchy,
since it was the favorite meal of Franz Joseph 1.,
emperor of Austria. Later it spread throughout
the entire monarchy, so it was prepared in every kitchens
of aristocrates and bourgeois as well.
Tanyérhis thus is an original gastro-historical classic.
We only use top quality Hungarian meat and vegetables,
served with special toppings and garnishes.

We start boiling the bone and vegetables
with onion in cold water.
When it comes to the boiling point,
we skim it and we add the meat, so the precious
moister and aromas do not leave the meat.
We cook the soup on slow fire for 12 hours.
When the meat perfectly softens,
we take it out and we flavour our broth.
When it is done, we seal it and let it rest.
We offer the meat on a preheated plate
with vegetables and dumplings.
We empty the marrow from the bone
and serve it on hot toast.

For the meat we recommend horseradish with apple,
fried potatoes, sour cherry- or spinach sauce
Following the century-old tradition we prepare a truly
gourmet meal which is now breing offered to you,
our Dear Guests!

1€/ 350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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1] '/ | Marhahitsleves topfban, velef6tt zoldségekkel, daragaluskaval. Vel6scsont piritos kenyérrel, fokhagymaval.

Meat-broth with vegetables and semolina noodles. Marrow-bone on garlic toast.

(%4 Omlés marhaszegy stircelt burgonyaval, almas tormaval. Valaszthaté martasok: meggy vagy tejszines paraj.

Tender beef brisket with potato medallions, apple horseradish. Sauce options: sour cherry or creamy spinach.

(w Kaéli Olaszrizling
L 1990 Ft/1,5dl/5,69€/1,5dl

<0 0-0-0-0 =

11 990 Ft / 34,26 €

1€/ 350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total. 1 1
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Paprikas csirke kapros-turés csuszaval,
szalonnaporccel 5490 Ft
Qf Mészaros Kadarka Prémium
2290 Ft/ 1,6dl/ 6,564 €/ 1,5 dl
Chicken paprikash with dill savoury curd pasta
and bacon 15,69 €

<X

Ropogds kacsacomb parolt kaposztaval,
stircelt burgonyaval, borban parolt almaval 9290 Ft
Qf Takler Cabernet Franc
2290 Ft/ 1,5dl/ 6,54 €/ 1,5 dl
Crispy duck leg with steamed cabbage, apple in wine, potato
medallions 26,54 €
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Okorpofa vadasan, szalvétagombéccal 8190 Ft
Qf Peiszl Merlot
1890 Ft/ 1,5dl/ 5,40 €/ 1,5 dl
Ox cheek in creamy vegetable sauce with bread dumplings
23,40 €

0 <0

Rantott sziiz burgonyapiirével, kortekompottal 6990 Ft
i Babarczi Sauvignon Blanc
1 1890Ft/1,5dl1/540¢€/ 1,5dl
Fried pork tenderloin, mashed potato and pear compot
19,97 €

0-0-0
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1€/ 350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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Lassan siilt barany serpenyos zoldségekkel 9490 Ft
Qf Pfneiszl Merlot
1890 Ft/ 1,5dl/ 5,40 € / 1,5 dl
Slowly baked lamb with pan fried vegetables
27,11 €
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Rizstésztaba tekert parolt zoldségek safranymartassal,
vadrizzsel (vegan) 5490 Ft
Varosliget Irsai Olivér
1490 Ft/ 1,5dl/ 4,26 € / 1,5 dI
Vegan steamed vegetable rolls with saffron sauce
and wild rice 15,69 €

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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Lazacpisztrang ,Karpati” modra, basmati rizzsel 9490 Ft
: Szoke Paskomi Chardonnay
L 2490Ft/ 1,5dl/7,11€/ 1,5dl
Salmon trout ,Karpati” style with basmati rice
27,11 €

Rib-eye steak (220 g) Anna burgonyaval,
hazi kaposztasalataval 14 990 Ft
Qf Takler Cabernet Franc
2290Ft/ 1,6dl/6,54€/ 1,5dl
Rib-eye steak (220 g) with casserole potato
and home made cabbage salad 42,83 €

0-0-0

0 <0

0>
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Grillezett gomolya siilt zoldségekkel, csicsokapiirével 5990 Ft
@ Kali Olaszrizling
L1990 Ft/ 1,5dl/5,69€ /1,5 dl
Hungarian ,gomolya” cheese with roasted vegetables and
sunchokes purée 17,11 €
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Parajos tiréval toltott tészta csoben siitve 5490 Ft
(a Bock Rosé
[ 1690Ft/ 1,5d1/ 4,83 €/ 1,5dl
Pasta gratin stuffed with spinach & cottage cheese
15,69 €
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Langallé fiistolt tarjaval, fokhagymas tejfellel 4490 Ft
(= Varosliget Irsai Olivér
[ 1490Ft/1.5d1/4.26€/ 1,5 dl
LLangallo” with garlic sour cream
12.83 €

<50 4% 0>
J N\
N\ e

Erdei gombas hazi tészta parmezannal 4690 Ft
(w  Szoke Paskomi Chardonnay
L 2490Ft/1,5a1/711€/1,5d
Home made pasta with porcini and parmesan 13,40 €

kérhetd gluténmentes tésztaval is / available with gluten-free pasta

<0 0-0-0 oc-

14

1€/ 350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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Caesar salata grillezett csirkemellel 5590 Ft
) Szoke Paskomi Chardonnay
L 2490Ft/1.5a1/7.11€/1,5dl
Caesar salad with roasted chicken breast 15,97 €

JTanyérhus” szendvics 5190 Ft
ko Ats Furmint

o |

2590 Ft/ 1,5dl/ 7,40 €/ 1,5 dl
Tender beef sandwich 14,83 €

0-0-0-0

Magyaros husvalogatas hazi salatavariaciokkal 5590 Ft
(» Kali Olaszrizling

1 1990Ft/ 1,5d1/5,69¢€/1,5dl
Hungarian pork selection with salad variations 15,97 €

Kacsamaj Paté savanyitott zoldségekkel, piritossal 4990 Ft
Csillagiit édes szamorodni

L 2200Ft/1d1/654€/1dl
Duck liver paté, pickled vegetables and toast 14,26 €

£
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0-0-0¢

1€/ 350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.

-
9>

15



Varosliget Sacher 3390 Ft
Varosliget” Sacher 9,69 €

N\ e

Pisztacias fehércsokoladé torta malnafagylalttal 3490 Ft
Pistachio white chocolate cake with raspberry ice cream
9,97 €

<0 0-0-00 oc-

N\

Somloi galuska 2890 Ft
Somléi dumplings (traditional Hungarian dessert) 8,26 €

=0 0-0-0-0
J N\

Meggyes rétes vaniliafagylalttal 2990 Ft
Sour cherry strudel with vanilla ice cream 8,54 €

<50 0-0-0-0 o>

Cukraszatunk vallalja egész tortak elkészitését is tobbféle méretben.
Tovabbi informaciéért érdeklodjon kollégainknal.

16 1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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Spicces fiige respektus (Orszag tortaja 2023) 3290 Ft Tonkababos afonya mousse (cukormentes) 3190 Ft
.Spicces fiige respektus” (Cake of the state 2023) 9,40 € Tonka bean cranberry mousse (sugar-free) 9,11 €

<o 0-0-0 o | =0
J

Méglyarakas 3290 Ft Mandarinos-makos tartelette 2990 Ft
Hungarian bonfire stack 9,40 € Mandarin tartelette with poppy seed 8,54 €

<0 0-0-0-0 o= | <0 o oc-

We provide the possibility of ordering (6-10-14 slices) cakes from our confectionery
For more information please ask our colleagues.

LUA

4

1€/ 350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total. 17



Aperol Spritz
3290 Ft / 9,40 €

Hugo
3490 Ft / 997 €

Whisky Sour
4190 Ft / 11,97 €

Varosliget Spritz
3290 Ft / 9,40 €

Varosliget Spritz
alkoholmentes /alcohol free
2290 Ft / 6,54 €

Mojito
2890 Ft / 8,26 €

Fruit Mojito
3290 Ft /9,40 €

Gin vagy / or vodka tonic
2990 Ft / 8,54 €

Vodka Limonadé / Klasszikus, epres-rozsaborsos,

gyombéres-uborkas / Vodka lemonade / classic,
srtrawberry-pink pepper, ginger-cucumber
2990 Ft/ 8,54 €

Kir Royal
3190 Ft /9,11 €

Virgin Mojito
2200 Ft /6,54 €

Tubi szoda / Tubi with soda
3690 Ft / 10,54 €

VAROSLIGET

(ur

o HKeverje izlére szenint | iz it asr You like

Ginek & Tonicok

Tanqueray (4 cl) Kinley
2290Ft / 6,54 € 1090 Ft / 3,11 €
Hendrick’s (4 cl) Fever-Tree Premium
3190 Ft /9,11 € Indian 1790 Ft / 5,11 €
Chameleon (4 cl) Fever-Tree Bodza /
3190 Ft /9,11 € Elderflower

1790 Ft /5,11 €

Mare Mediterranean Fever-Tree Mediterranean

3190 Ft /9,11 € 1790 Ft /5,11 €

Paulus Rosé Frizzante
1490 Ft / dl / 4,97 €/ dl
10 990Ft / palack / 31,40 € / bottle

Hungaria Extra Dry
1990 Ft / dl / 6.63 € / dI
14 990 Ft / palack / 42,83 € /bottle

Sauska Rosé Brut
12 990Ft:40,345.1 / 37,11 € / 0,3751

1 8 1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.



A hiz berai | Wines of the house
Varosliget Irsai Olivér
1490 Ft / 1,5dl /4,26 €/ 1,5 dl
7490 Ft / palack / 21,40 € / bottle

Varosliget Kékfrankos Rosé
1490 Ft /1,5dl /4,26 €/ 1,5 dl
7490 Ft / palack / 21,40 € / bottle

Varosliget Cuvée
1790Ft/1,5dl/5,11€/15dl
8990 Ft / palack / 25,69 € / bottle

Tehénbor | White wines
Kali Olaszrizling
1990Ft/1,56d1/5,69€/15dl
9990 Ft / palack / 28,54 € / bottle

Babarczi Sauvignon Blanc
1890 Ft/1,5 dl / 5,40 €/1,5 dl
9490 Ft/ palack / 27,11 €/bottle

Ats Furmint
2590Ft/15dl/7,40€/1,5dl
12 990 Ft / palack / 37,11 € / bottle

Szoke Paskomi Chardonnay
2490Ft /15dl/ 7,11 €/150dl
12 490 Ft / palack / 35,69 € / bottle

VAROSLIGET

CAFE & RESTAURANT
BUDAVEST ROMANTIKAIA

Rosé | Rese wines
Bock Rosé
1690 Ft/15dl/483€/1,5dl
8490 Ft / palack / 24,26 € /bottle

Vali Rosé
1790 Ft/1,5dl /5,11 €/ 1,5 dl
8990 Ft / palack / 25,69 € / bottle

wu .0 g /ﬂed .
Pfneiszl Merlot
1890 Ft/1,5 dl / 5,40 €/1,5 dl
9490 Ft/ palack / 27,11 €/bottle

Mészaros Kadarka Prémium
2290Ft/15dl/654€/15dl
11 490 Ft / palack / 32,83 € / bottle

Takler Cabernet Franc
2290Ft/15dl/654€/15dl
11 490 Ft / palack / 32,83 € / bottle

Desszertbor | Desmert wine
Csillagtt Szamorodni
2290 Ft/dl/ 6,54 €/ dl
11 490 Ft / palack / 32,83 € / bottle

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.

19
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Ahpad Palinka | Snaps
Premium Kajszibarack
Apricot
1990 Ft / 2 ¢1 3990 Ft / 4 cl
569€/2cl11,40€/4cl

Premium Piros Vilmoskorte
Red Williams Pear
1990 Ft / 2 ¢l 3990 Ft / 4 cl
569€/2cl11,40€ /4 cl

Premium Barsony Birs
Velvet Quince
1990 Ft / 2 ¢1 3990 Ft / 4 ¢l
5,69€/2cl11,40€/4 cl

Prémium Fekete Berkenye
Black Chokeberry
1990 Ft / 2 ¢1 3990 Ft / 4 cl
5,69€/2cl11,40€/4 cl

Premium Lepotica Szilva
Lepotica Plum
1790 Ft / 2 ¢1 3590 Ft / 4 cl
5,11€/2¢c110,26 €/ 4 cl

Dupla 40 Agyas Ciganymeggy
Double 40 Gypsy Cherries
1790 Ft / 2 ¢1 3590 Ft / 4 cl
5,11€/2¢cl10,26 €/ 4 cl

Dupla 60 Agyas Kajszibarack
Double 60 Apricot
1990 Ft / 2 ¢1 3990 Ft / 4 cl
569€/2cl11,40€/4cl

VAROSLIGET
RANT

CAFE &
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Campari (8 cl)
2990 Ft / 8,564 €

Absolut (4 cl)
1990 Ft / 5,69 €

Tanqueray (4 cl)
2200 Ft /6,54 €

Hendrick’s (4 cl)
3190 Ft /9,11 €

Mare Mediterranean (4 cl)

3190 Ft /9,11 €

Chameleon (4 cl)
3190 Ft /9,11 €

Havana (4 cl)
3 éves / 3 years
1990 Ft / 5,69 €

Beluga Noble (4 cl)
3190Ft /9,11 €

Jack Daniels (4 cl)
1990 Ft / 5,69 €

Johnnie Walker
Double Black (4 cl)
3590 Ft / 10,26 €

Laphroaig (4 cl)
10 éves / 10 years
4490 Ft / 12,83 €

Maker’s Mark (4 cl)
3190 Ft /9,11 €

Unicum / Unicum Szilva (4 cl)
1990 Ft / 5,69 €

Jagermeister (4 cl)
1990 Ft / 5,69 €

Grand Marnier (4 cl)
2290 Ft / 6,54 €

Rémy Martin VS.O.P. (4 cl)
3690 Ft / 10,54 €

Rémy Martin XO (4 cl)
9990 Ft / 28,54 €

Calvados V.S.0.P (4 cl)
3390 Ft /9,69 €

Bailey’s (6 cl)
2490 Ft /7,11 €

Olmeca Blanco (4 cl)
2290 Ft / 6,54 €

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.



Staropramen csapolt / Draft beer ] W,W kiriizemi séreink

1490 Ft /031/4.26€/031 : X
1790 Ft/0,51/511€/051 Hungarian arlisanal beer

ot s =
Borsodi csapolt / Draft beer 21;(3:) l;]tl s/(ngGl)€
1390 Ft/0,31/397€/0,31 R

15 = = =
1090t/ Dol 408 £ i Zirci Apatsagi Dubbel

Zirci Apatsagi Dubbel semi-dark beer
(0,331)
2490 Ft /7,11 €

Beck’s (0,5 1)
1690 Ft / 4,83 €

Hoegaarden( 0,33 1)

2490 Ft / 7.11 € Zirci Apatsagi sziiretlen levendulas buzasor Zirci

Apatsagi lavender wheat beer

. . 0,331)
Stella Artois alkoholmentes / )
non alcoholic (0,33 1) 2400t/ 7,11 €
1490 Ft / 4,26 €

Bainok Crehréheink
Champion ‘Czech beer

Holba prémium vilagos sor (0,5 1)
Holba Premium lager beer
2690 Ft / 7,40 €

Litovel prémium barna sor (0,5 1)
Litovel Premium dark beer
2590 Ft / 7,40 €

Litovel Gustav voros sor (0,5 1)
Litovel Gustav semi-dark beer
2890 Ft / 8,26 €

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total. 21
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Klasszikus (kérhet6 cukormentesen)
Classic (sugar-free also available on request)
1490 Ft / 4,26 €

Fajéhas-almas / Cinnamon-apple
1690 Ft / 4,83 €

Sutotokos-kardamonos / Pumpkin-cardamom
1690 Ft / 4,83 €

Fiiszeres-szilvas / Spicy-plum
1690 Ft / 4,83 €

Varosliget
(4fonyas-levendulas / cranberry-lavender)
1690 Ft / 4,83 €

Hazi szorp
(bodza, malna, cukormentes meggy)
Home style cordial
(elderflower, raspberry,
sugar free sour cherry)
1490 Ft / 4,26 €

CAFE & RESTAURANT
BUDAPEST ROMANTIRALA

Nordaq szrt viz/ filtered water (0,33 1)
890 Ft/ 2,64 €

Nordaq sztrt viz/ filtered water (0,75 1)
1490 Ft / 4,26 €

Jeges tea (0,4 1) / Ice tea (0,4 1)
1390 Ft / 3,97 €

Facsart narancs (0,2 1)
Freshly squeezed orange juice (0,2 1)
1990 Ft / 5,69 €

Theodora (0,33 1)
990 Ft / 2,83 €

Theodora (0,75 1)
1590 Ft / 4,54 €

Acqua Panna (0,25 1)
1490 Ft / 4,26 €

Acqua Panna (0,75 1)
2190 Ft / 6,26 €

Perrier (0,33 1)
1490 Ft / 4,26 €

Cappy gyumolcslevek (0,2 1)
Gappy fruit juice (0,2 1)
1090 Ft / 3,11 €

Coca-Cola, Zero, Tonic,
Gyombér/ginger, Fanta, Sprite (0,2 1)
1090 Ft/ 3,11 €

Red Bull / sugar-free (0,33 1)
1990 Ft / 5,69 €

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.



Liget kavé / Liget coffee
1690 Ft / 4,83 €

Espresso
1290 Ft / 3,69 €

Macchiato
1290 Ft / 3,69 €

Caffe latte
1390 Ft / 3,97 €

Cappuccino
1390 Ft / 3,97 €

Hossz kavé / Long coffee
1290 Ft / 3,69 €

Melange
1490 Ft / 4,26 €

ir kavé / Irish coffee
2490 Ft / 7,11 €

7.0ld kavé / Brazil Santos / Green coffee
1490 Ft / 4,26 €

Latte macchiato
1490 Ft / 4,26 €

Caffe latte variaciok / Caffe latte variations
(mogyoros, vanilias / hazelnut, vanilla)
1590 Ft /4,54 €

Caffe latte caramel
(cukormentes / sugar-free)
1590 Ft / 4,54 €

VAROSLI

CAFE &
wor

GET
RANT

Dilmah filteres tea / tea bag
1390 Ft / 3,97 €

Dilmah szalas tea / leaves tea
1590 Ft / 4,54 €

Jeges kavé / Ice coffee
1990 Ft / 5,69 €

Jeges kaveé variaciok /vanilia, mogyor6/
Iced Coffee variations /vanilla, hazelnut/
2190 Ft / 6,26 €

Espresso tonic
2290 Ft /6,54 €

Forrd csokoladé / Hot chocolate
1490 Ft / 4,26 €

Forro csokoladé izesitett /vanilia, mogyord/
Hot chocolate flavoured /vanilla, hazelnut/
1690 Ft / 4,83 €

Forralt bort citrusokkal / Mulled wine
1590 Ft / 4,54 €

Karamellas-gesztenyés melengetd
Hot caramel-chestnut drink
1690 Ft / 4,83 €

Kérhet6 alternativ tejjel is (laktozmentes, sargaborsotej, mandulatej)
You can choose other milks (lactose-free, yellow peas milk, almond milk)

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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Eteleink az alabbi allergéneket tartalmazhatjak

Az ételek mellett talalhato szamok
az allergen fajtat jelolik!

Glutént tartalmazo6 gabonafélék

Rakfélék

Tojas

Hal és a beldle késziilt termékek
Foldimogyordé és a belole késziilt termékek
Szojabab és a belole késziilt termékek
Tej és az abbol késziilt termékek (lakt6z)
Diofélék

Zeller és a beldle késziilt termékek
Mustar és a belole késziilt termékek
Szezammag és a belble késziilt termékek
Kén-dioxid és szulfitok

Csillagfiirt és a bel6le késziilt termékek

Puhatestiiek és a beloliik késziilt termékek

00000000000 O0G

AGET

AURANT
ANTIRALA

Our dishes may contain the following allergens!

The numbers under the name of a dish refer to
specific allergens that might be found in the dish.

Gluten
Crustaceans
Figgs

Fish

Peanuts

Soya beans
Milk product / lactose
Nuts

Celery
Mustard
Sesame seeds
Sulphur dioxin
Lupine

Molluscs

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.



Ettermiinkben  képzett — kavéporkold  mesterek — hely-
ben, frissen porkolik a négyféle nyers kavébabbol
az étkezések megkoronazasaul szolgalo feketét.
A vilag kavétermeld orszagai koziil a legjobbakbol,
Kolumbiabol,
szarmazik a termés, mely porkolést és daralast

Etiopiabol, Braziliabol és Indiabol

kovetoen, forrazas utan, aromakkal

gazdagon Kkeriil a csészékbe, prémium minoségii
forré italok formajaban.

A legegyenletesebb ~ mindséget  keverékekkel
érhetjiik el, éppen ezért a Varoslicet Caféban
kifejlesztettiink egy sajat  blendet, mely 70%

Brazil Santos (arabica), 30% India Cherry (robusta)
kavébabot
valtoznak.  Ettermiinkben

tartalmaz. A porkolési modok izlés

szerint leggyakrabban
a francia porkolési modot alkalmazzuk, amikor a

szemek feliiletét nagyon fényes, kissé olajos és sotét

barna szin jellemzi. 3-4 nap allas utan fogyaszthato.

= | VAROSLIGET )

= O \_ CAFE & RESTAURANT  /
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Our restaurant cooperates with professional coffee
roasters who roast our four types of coffee be-
ans freshly, on the spot, to provide a truly excellent
finish after a meal. Our beans are from the biggest
coffee nations in the world: Columbia, FEthiopia,
Brazil and India. These brown little gems go through
the process of roasting, grinding and boiling to end
their lives as a premium quality drink.

The most consistent quality can be achieved by
mixing different beans, and this is why Varosliget
Caté has developed its own blend or 70% Brazil
Santos (Arabica) and 30% India Cherry (Robusta).
Roasting methods may vary according to tastes.
Here in our restaurant we usually use a French
method,
somewhat oily surface of the beans and a deep brown

which is characterised by a shiny,

colour. The mixture is then left for 3-4 days before
being served.

1 €/350 Ft | A végosszeghez 15% szervizdijat szamolunk fel. | The 15% service charge is added to the grand total.
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VAROSLIGET

RENDEZVENY

o (@varosligetcafe @varosligetcafe
@w‘ varoslige

tevent
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Kata Szilard
szilard.kata@varosligetcafe.hu www.varosligetcafe.hu
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A Varosliget Rendezvény kozel 20 éves tapasztalattal
rendelkezik  privat ~ és  vallalati =~ események
szervezésében, megvalositasaban. Legyen szo kisebb,
LJhazon  belili”  dizleti  eseményr6l,  protokoll
rendezvényrol vagy tobb szaz-ezer fos ,hazon kiviili”
partnertalalkozorol, csaladi naprol, kollégaink teljes
kord tandcsadassal és megvalositasi  koncepcio-
val segitik megrendel6ink munkajat. Mindig az adott
eseményre és cégre szabott ajanlattal  és
kivitelezéssel valositjuk meg rendezvényeinket!

Amennyiben rendezvényhelyszint keresel Budapesten,

kozel a Dbelvaroshoz - mégis tavol a varos
zajatol — a Varosliget tokéletes valasztas!
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Dobosy Jozief

Corporate Chef

m a 7 ® m.& L 7
Gukrasz Chef / Pastry Chef

Fodor Tdté

Uzletigazgato / Restaurant Director

Tagicz Jldiles

Uzletvezeto-helyeties / Assistant Restaurant Manager

Lutzki Dévid

' Uzletvezeto -helyettes / Assistant Restaurant Manager

VAROSLEIGET CAFE FREE - guest — Jelszo / Password: guest
VAROSLIGET GAFE. FREE TERASZ — Jelszo / Password: guestguest

Koszonjiik, hogy értékel benniinket a Tripadvisor-on. Efjﬁv’ﬂﬁl

: : . : o
Thank you for taking the time out to rate us on Tripadvisor.  %m 5“*?%
l: v ::1:. J'"r’-

www.facebook.com/varosligetcafe ORPES
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