
Picoteo

ÉTELEINK AZ ÖSSZETEVŐKÉNT JELZETT ALLERGÉNEK MELLET NYOMOKBAN TARTALMAZHATNAK 
TOVÁBBI ALLERGÉNEKET,  EZEKRŐL KÉRJÜK A FELSZOLGÁLÓKNÁL ÉRDEKLŐDJENEK! 

A SZÁMLA VÉGÖSSZEGÉHEZ 15% SZERVÍZDÍJAT SZÁMÍTUNK FEL. ÁRAINK AZ ÁFÁT TARTALMAZZÁK.

CEVICHE MANABITA
(TENGERI SÜGÉR - LECHE DE TIGRE - MOGYORÓVAJ - LILAHAGYMA - 

FŐZŐBANÁN CHIPS - LIME) 4,6
5 900 FT

TAKOYAKI ŌSAKA-FU
(POLIP - ÚJHAGYMA - OKONOMIYAKI SZÓSZ - BENISHOGA - JAPÁN 

MAYO - AONORI) 1,3,6,8
5 600 FT

EMPANADA HUMITA CON SALSA YASGUA
(ÉDES KUKORICA - KALIFORNIAI PAPRIKA - SAJT - 

PARADICSOM SZÓSZ) 1,2 

4 200 FT

TEQUEÑOS DE GUAYABA CON QUESO
 (GRILLEZETT SAJT - GUAVA - LIME - FOKHAGYMA SZÓSZ) 1,2,3 

3 900 FT

TOKYO STYLE TUNA
(TONHAL - SUSHI RIZS - YUZU - AVOKÁDÓ - JALAPEÑO EMULZIÓ - 

FEKETE SZEZÁMMAG) 6,8
5 900 FT



High riskstaining

T x u l e t a  t i m e

DORADA - QUINOA - FURIKAKE - TAHINI 2,6,8
(ARANYDURBINCS) 

9 900 FT

TINTAHAL - ÚJHAGYMA MAYO - 
CHIMICHURRI 3,6

11 900 FT

“BANDEJA BITES” - UMO BURGER MENU 1,2,8
9 900 FT

LAMB CHOPS (300 GR) - SALSA MISO 8 
(BÁRÁNYBORDA)

14 900 FT

LOMO (200 GR) - CHIMICHURRI -
PADRON PEPPER

(MARHABÉLSZÍN)
15 900 FT

PICAÑA (250 GR) - SALSA VERDE
(”KERESZT”HÁTSZÍN)

12 900 FT

TXULETA (1000 GR) - CHIMICHURRI - 
PIMIENTO PIQUILLO 

39 900 FT

fire zone

ÉTELEINK AZ ÖSSZETEVŐKÉNT JELZETT ALLERGÉNEK MELLET NYOMOKBAN TARTALMAZHATNAK 
TOVÁBBI ALLERGÉNEKET,  EZEKRŐL KÉRJÜK A FELSZOLGÁLÓKNÁL ÉRDEKLŐDJENEK! 

A SZÁMLA VÉGÖSSZEGÉHEZ 15% SZERVÍZDÍJAT SZÁMÍTUNK FEL. ÁRAINK AZ ÁFÁT TARTALMAZZÁK.



LATIN-AMERICAN 
BASQUET

ÉTELEINK AZ ÖSSZETEVŐKÉNT JELZETT ALLERGÉNEK MELLET NYOMOKBAN TARTALMAZHATNAK 
TOVÁBBI ALLERGÉNEKET,  EZEKRŐL KÉRJÜK A FELSZOLGÁLÓKNÁL ÉRDEKLŐDJENEK! 

A SZÁMLA VÉGÖSSZEGÉHEZ 15% SZERVÍZDÍJAT SZÁMÍTUNK FEL. ÁRAINK AZ ÁFÁT TARTALMAZZÁK.

DÉL-AMERIKAI STREET FOOD IHLETTE, AHOL AZ ÉTELEKET KOSARAKBAN 
SZOLGÁLJUK FEL.

9 900 FT

CHOCLO
(GRILLEZETT KUKORICA - TAJIN) 2

1 800 FT

CACHAPA
(KUKORICALEPÉNY - SAJT) 2,3

2 500 FT

TOMATO CHERRY
(SZÍNES KOKTÉLPARADICSOM - OLÍVAOLAJ) 

1 800 FT

CHIPA
(TÁPIÓKA - PARMEZÁN - AKÁCMÉZ - VAJ) 2,3

1 800 FT

PLATANITOS
(FŐZŐBANÁN CHIPS)

1 800 FT

ENSALADA CRIOLLA
(LILAHAGYMA - LIME - KORIANDER - JALAPEÑO - PARADICSOM)

 1 200 FT

SALSA AJI ROJO
(KALIFORNIAI PAPRIKA - LIME - KORIANDER)

1 200 FT



Arepa lovers
Arepa Tour

AREPA RUMBERA
(SERTÉSCSÁSZÁR - SAJT - LIME - SALSA TAQUERA) 2

CARACAS, VENEZUELA 
4 200 FT

AREPA DE HUEVO
(VEGETÁRIÁNUS - SAJT - TOJÁS - SALSA TAQUERA) 2,3

BOYACÁ, COLOMBIA 
3 200 FT

AREPA REINA PEPIADA
(CSIRKE - AVOKÁDÓ - SALSA TAQUERA) 2,3

CARACAS, VENEZUELA 
3 900 FT

AREPA PELÚA 
(MARHAHÚS -SAJT - SALSA TAQUERA) 2

ZULIA, VENEZUELA 
4 600 FT

AZ AREPA EGY PREKOLUMBIÁNUS EREDETŰ ÉTEL, AMELYET LEGINKÁBB 
A TIMOTO-CUICA ŐSLAKOS NÉPNEK TULAJDONÍTANAK, AKIK A MAI 

KOLUMBIA, VENEZUELA ÉS PANAMA TERÜLETÉN ÉLTEK. AZ „AREPA” SZÓ 
A LATIN „EREPA” SZÓBÓL SZÁRMAZIK, AMELY KUKORICÁT JELENT. 
KÉZZEL KÉSZÍTETT KUKORICALISZTBŐL KÉSZÜL, GRILLEZVE VAGY 

ROSTON IS MEGSÜTHETŐ, HÚSSAL, SAJTTAL, ZÖLDSÉGGEL, AVOKÁDÓ-
VAL FOGYASZTJÁK. AZ UMO-BAN A KOLUMBIAI ÉS VENEZUELAI AREPÁT 

IS MEG TUDJÁTOK KÓSTOLNI! 
NEKED MELYIK A KEDVENCED?

ÉTELEINK AZ ÖSSZETEVŐKÉNT JELZETT ALLERGÉNEK MELLET NYOMOKBAN TARTALMAZHATNAK 
TOVÁBBI ALLERGÉNEKET,  EZEKRŐL KÉRJÜK A FELSZOLGÁLÓKNÁL ÉRDEKLŐDJENEK! 

A SZÁMLA VÉGÖSSZEGÉHEZ 15% SZERVÍZDÍJAT SZÁMÍTUNK FEL. ÁRAINK AZ ÁFÁT TARTALMAZZÁK.


