A la carte meni

Fogadoé falatok
Csicsoka levél, tokmag praliné
Hazilag fustolt pisztrang, créme fraiche, kaviar
Ropogos tart, marinalt retek, friss krémsaijt
Hlvos meggyleves, cseresznye, feny6toboz, napraforgémag
Burgonyas langos, tejfél, Comté
Amuse bouche

,Lecso”
Hlvos paradicsom consommeé, silt paprika, paradicsomtatar

Kacsa rillette és meggyes fustolt kacsamaj bonbon, hazi piritott vajas kalacs
Langusztino faszénen sutve, beurre blanc martas, yuzu

Posirozott Krystale osztriga, karalabé ravioli, ponzu, wasabi

Kaviar fogas:
Beluga kaviar (10g) ,French toast” konfitalt tojassargaja krémmel és tejfdllel
felar: +39 900 Ft

Homar Thermidor, bisque martassal
felar: +9 900 Ft

Gombakkal toltott hazi derelye, zoéldségekkel és fekete fokhagymaval, sajtmartassal

Wagyu Gulyas

Kecsege langusztinéval, uborkasalata, kagylomartas kaporral és kaviarral
Marhabélszin ,Stand” Wellington, burgonyapuré — 2 f6 részére

Faszénen grillezett 6zgerinc, fondant burgonya, erdei somlekvar, barbecue jus

Emlék a gyermekkorunkbdl: Sargabarackkal toltétt gombdc, ropogds morzsa, diplomatakrém
tahiti vaniliaval

Somloi

Petit fours

A’La Carte (4fogas) 89 500 Ft
Extra fogas 14 900 Ft
»Vilagunk darabjai” borsor 59 900 Ft



Keérjik, hogy az egész asztaltarsasag a Chef menut valassza vagy az a la carte kinalatabol fogyasszon.

Barmilyen ételallergia vagy dsszetevével szembeni tulérzékenység esetén kérjuk, egyeztessen kollégankkal.
Lehet&ségeinkhez mérten igyekszlnk eleget tenni kéréseiknek, azonban kérjuk, vegyék figyelembe, hogy nem
minden esetben tudjuk ezeket megvaldsitani. Eteleink az 6sszetevoként jelzett allergének mellett nyomokban
tartalmazhatnak tovabbi allergéneket.

Az araink az Afat tartalmazzak. Arainkra szervizdijat szamitunk fel.
Maganszemély: 15%.
Afa-s szamla igénylése esetén: 20%.

A Chef késtold meni elérhet6 gluténmentes és laktézmentes valtozatban is.

Kérjuk vegyék figyelembe, hogy sem vegan, sem tejfehérjementes, sem széjamentes menit nem tudunk
biztositani vendégeinknek.



