Etlapunkat szeretnénk, ha a kulinaris kreativitas jellemezné, vendégeink kivansagait figyelemmel kisérve, folyamatosan megujulva,
hiszen szamunkra a legfontosabb, hogy nalunk, a Rézsakertben otthon érezze magat, ételeink ize és italaink zamata kellemes

emlékké fonddjon 6ssze a kedves és kdzvetlen kiszolgalassal, figyelemmel, melyet télink érdemel.

Hideg elbételek
Tatarbeefsteak friss kerti zdldségekkel, vajjal
Kacsa rilette salata bukéval, lilahagymalekvarral, pacolt, savanyitott gydngyhagymaval, piritdssal
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Meleg eléételek

FUstdlt lazacfasirt ropogés mogyoréval, granatalma krémmel, balzsamos levélsalataval
Vel6és marhacsont grillen fokhagyma chutney-val, piritdssal

Hortobagyi palacsinta

Levesek

Poréhagyma krémleves vajon piritott koktélrakkal, ropogdsra slilt mangalica sonkaval
Rékagomba krémleves kéksajtos “ropival”

Hideg malnakrémleves fehér csokoladé mousse-szal, levendulaval

Tarkonyos borjuraguleves zsenge zdldségekkel, laskagombaval

Ujhazi tyakhusleves csigatésztaval gazdagon

Barany paldcgulyas tejfélésen, lassan silt baranybordaval

Vegetarianus, Kimélo ételek

Szegfligombas rizottd aszalt paradicsommal, grillezett cukkini szalagokkal, kecskesajt martassal
Ropogds bundaban stilt juhturé lenmagokkal, bébispendttal és marinalt aproburgonyaval
Kiralyrak farok “Aglio e Olio” pappardellével

Cézarsalata fustolt csirkemellel

Tésztak
Gnocchi sajtokkal marvanysajtos, tejszines szdsz parmezannal vagy trappistaval
Tejszines, bébispendtos riminissi csirkemellel parmezannal vagy trappistaval

Husételek szarnyasbdl

Fustolt csirkemell grillezve szaritott cseresznyeraguval, mentas-citromos rizzsel, sajtkavalkaddal
Pdéréhagyma bundaban stilt csirkemellel aszalt paradicsomos apréburgonyaval, chilis cheddar dip-pel
Baconos csirkemell nyarsra hizva krokettel, flstoltsajt martassal

Rantott kacsamaj snidlinges burgonyapirével, majonézes céklakavalkaddal

Almaval sult csirkemell medvehagymas sajtszésszal, burgonya krokettel

Kacsama3j chilis-vajas almaval hazi burgonyapurével

Rozmaringos kacsacomb fehérboros-gombas-baconos raguval, petrezselymes gnocchival, 1 kacsacombbal
Kacsamell bére ropogdsra stitve, piros bogyds gyimadlcs chutney-val, burgonya pogacsaval

Ropogos kacsaparos kacsa combja és maja fehérboros-rozmaringos zdldségekkel, édesburgonya hasabbal
Rosé kacsamell kértés-gorgonzolas pappardellével

Husételek sertésbol

Pacolt tarja steak (20 dkg) kakastaréjjal sitve, marinalt hagymakkal, paprikaval, fliszeres steak burgonyaval
Lassan sult sertés nudli fistés karfiolpUrével, tékmagos turégombéccal

Fekete-erdei sonkaval, kapros juhturoval toltott sziz varganyas pappardellével

Sertés szliz zéldfuszeres kéregben hagymas marinalt apréburgonyaval, majonézes chipotle salataval

BBQ sous vide oldalas bébikukoricaval, cukkinivel, jacket burgonyaval

Hagymas-tejfélds silt csllék fokhagymas steakburgonyaval cserépedényben

Husételek marhabdl

Grillezett borju steak majaval rozmaringos marinalt burgonyaval, silt hagyma gombolyaggal
Borjumaj rantva sajtos gratin burgonyaval, grillezett chilis paradicsom raguval

Lassan f6tt marhapofa burgundi martassal batata hasabbal, savanyitott gydngyhagymaval
Hagymas rostélyos (20 dkg) érlelt brazil marha hatszinnel

Erlelt fart6 steak rozmaringos fiiszervajjal, rusztikus burgonyaval

Bélszin steak (20 dkg) fustolt babpurével, grillezett padlizsannal, barna sér martassal

Hatszin steak (20 dkg) érlelt brazil marha hatszinnel roston stitve, parolt zéldségekkel, ropogds résti burgonyaval,

flszervaijjal

Husételek halbdél

Harcsapaprikas kapros-juhturds galuskaval, piritott laskagombaval
Voéros hasu tonhal steak (18 dkg) zdldséges tortillaval, krémfehér sajttal
Lazac steak safranyos rizottdval hiivelyes cukorborsoéval

Toltott pisztrangfilé spargaval, fuszervajjal panké morzsaban sutve, tarkonyos berni martassal, apréburgonyaval,

z6ldségszalagokkal

Roston st afrikai harcsafilé silt paprika martassal, édes burgonya hasabbal
Grillezett lazacfilé rakhusos champ-pel, hazi aszalt paradicsom mousse-szal
Grill pisztrang citromborsos marinalt burgonyasalataval, salsa piritott magokkal
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Gyerekmenuk

Hercegnd mendje rantott csirkemell jazmin rizzsel, barackbeféttel 1290 Ft
Mickey egér mendje rantott sajt burgonyapurével 1290 Ft
A Nagy Ho-Ho-Ho Horgasz menije Fish and Chips majonézzel vagy ketchuppal 1290 Ft
Koretek

Steak hasabburgonya 610 Ft
Fliszeres steak burgonya 610 Ft
Burgonyapuré 610 Ft
Jazmin rizs 540 Ft
Rosti burgonya 610 Ft
Krokett 610 Ft
Martasok

Tartarmartas 460 Ft

Friss salatak

Citromos-olivas Ontettel 690 Ft
Granatalmas-parmezanos 690 Ft
Balzsamecetes 690 Ft
Kaposztasalata 510 Ft
Tejfolos uborkasalata 620 Ft
Marinaltak

Gombak 890 Ft
Hagymak 890 Ft
Sajtok 890 Ft

Hazi savanyusagok

Csemege uborka 590 Ft
Kovaszos uborka 590 Ft
Ecetes almapaprika 590 Ft

Tobbszemélyes béségtalak
2 személyes siltestal Rézsakert moédra 6 490 Ft

Csirkemell steak cseresznye raguval, Kacsacomb jéasszony modra, Rantott sertés nudli marinalt sajtokkal, Magvas bundaban sult
camembert sajt, Kéretek: jazmin rizs, karikaburgonya

4 személyes siiltestal, ahogyan Erkiék szeretik 12 980 Ft
Poréhagymas bundaban sult csirke kecskesajt martassal, aszalt paradicsomos rizottéval, Hagymas kacsamaj, Baconszalonnaba
gongyolt sertés szlizpecsenye rézsabors martassal, Csulok Pékné mddra, Rantott sajt, rantott gomba

4 személyes Trendi siiltestal 12 980 Ft

Grillezett csirkemell aszalt paradicsomos rizottoval, Mustaros tarja steak marinalt gombdakkal rozmaringos sult kockaburgonyaval,
Borjumaj rantva sajtos gratin burgonyaval, grillezett chilis paradicsom raguval, Sajtvariacidk grillezve

Desszertek

Mojito kocka mentas-limeos mousse-szal 1280 Ft
Hideg madartej 820 Ft
Csokoladé szuflé sds karamellel, vanilia fagylalttal 1150 Ft
Gundel palacsinta 980 Ft
Csdében sult turés palacsinta meggyraguval 1100 Ft
Fehér csokoladé parfé friss gyimaolcsokkel 1150 Ft

Mango és tripla csokoladé omlds-dios brownie agyon (paleo) 1380 Ft



