Levesek - csészében - Soup - Suppen « Cynbl

1.  Obudai htsos fazék 1.450,-

Broth pot “Obuda style”
Obudaer Fleischtopf
MSACHOM ropLUoYekK, Kak ero rotoeaT B O6yae

2. Kakasleves majgombdccal 790,-

Rooster soup with liver dumplings
Hahnsuppe mit Leberknodel
MeTyx cyn C KneukaMmy 13 nevyeHu

3. Tarkonyos raguleves 950,-

Ragout soup with tarragon
Ragoutsuppe mit Estragon
Cyn-pary ¢ acTparoHom

4, Kucsmagomba-krémleves 850,-

Cream of morel mushroom soup
Cremesuppe aus Speisemorcheln
Cyn-Kpem 13 CMOPYKOB

5. Hideg idénygyumolcs-leves 790,-

Chilled seasonal fruit soup
Kalte Obstsuppe nach Saison
X0NoOHbIN MPYKTOBLIN CYN 13 CBEXXWX (DPYKTOB

El6ételek - Appetisers - Vorspeisen * 3aKycKu

6. Tatar-dud (tatarbeefsteak, lazac-tatar] 2.100,-
Duo of Tartars (Tartar beefsteak, salmon tartar)
Tatarenduo (Tatarenbeefsteak, Lachstatar)
TapTap-ayaT (TaTapckuii 6ULITEKC, TapTap 13 nococs)

7. Roston sllt mozzarella, kevert salata agyon 1.450,-
Grilled Mozzarella and mixed salad
Gegrillte Mozzarella auf gemischtem Salat
YKapeHas Mouapenna u canaTom

8. Padlizsankrém zdéldségekkel 1.250,-
Aubergine cream with vegetables
Auberginencreme mit Gemuse
BaknaanblHbI KPEM C OBOLLaMM

9. Lecsos libamaj (1 szelet roston libamaj) 1.650,-
Gooseliver with ,Lecsd” /Ratatouille - Hungarian stlye/ (I piece of grilled gooseliver]
Ganseleber mit Letscho
Jleyo ryc4 (1 NoOMTKK YKapeHoro rycs)



10. Caprese salata (Csirkemell csikok, paradicsom, mozzarella) 1.650,-

Caprese salad [ Chickenbreast strips, tomato, mozarella)
Caprese Salat (HUuhnerbrustschnitzeln)
Canat Kanpese (KypuHble rpygKu noaockamMm, noMnaopsbl, MoLapesnna)

1. Gorog salata 1.450,-

Greek salad
Griechischer salat
peveckunin canat

12. Sopszka salata 950,-

“Sopszka” salad
Schopska salat
Canart «lloncka»

13. Hortobagyi palacsinta 1.100,-

Pancakes “Hortobagy” style
Hortobagyer Pfannkuchen
BAMHYMKIM NO-XopTOHaObCKMU

Vegetarianus ételeink - Vegetarian dishes

Vegetarische Gerichte - BeretapunaHckue 6ar0aa

14, Spendtos turogomboéc sajtmartassal (Borssal, fokhagymaval fliszerezve) 1.350,-

Cottage cheese dumpling with spinach and cheese sauce (with black pepper and garlic)
Spinat-Quarkknddel mit Kdsesauce (Mit Pfeffer und Knoblauch gewlrzt]
TBOPOYKHbIE KNELIKM CO LUMMHATOM, CbipHbIX COYC (MpUNpaBneHHbIe YEPHbIM NepL,eM, YHeCHOKOM)

15. Vegetarianus tal ujragondolva 2.400,-

Vegetarian platter — reinvented
Vegetarische Platte — neugedacht
BeretapuaHckoe 61040 NO-HOBOMY

16. Rantott sajt jazmin rizzsel, tartarral 1.950,-
Fried cheese with Jasmine rice and tartar sauce
Gebratenerkase mit Jasminereis
YKapeHbil puUc »acMuHa C CbIpOM 1 COYCOM TapTap

17. Gombapaprikas tojasos nokedlivel 1.450,-

Mushroom stew in paprika sauce with egg noodles
Pilzpaprikasch mit Eiernockerin
Manpukall N3 rprboB C ranyLlkamu ¢ ginL.oM

18. Gomolya roston, grillezett zoldségekkel 1.800,-

Grilled Gomolya (Hungarian cheese] with grilled vegetables
Gegrilltes Gomolya (Ungarische Kase) mit Grillgemuse
YKapeHbi KO3KI Cbip C 0BOLLLAMU TPWb



Halak - Fish dishes * Fisch * Pbi6HbIe 6s1t04a

19. Harcsajava rantva 3.600,-
Catfish filet fried in breadcrumbs
Welsfillet gebacken
CoM »apeHbln B CyXapsx

20. Fogasfilé kivansag szerint 3.600,-
Pike-perch fillet prepared as requested
Zanderfilet nach lhrem Wunsch
durne 13 cygaka no Bawemy xenaHuio

21. Pontyfilé kivansagra (Roston, rantva, sortésztaban) 2.100,-

Carp fillet prepared as requested (Grilled, fried in breadcrumbs, fried in pancake batter
mixed with beer]

Karpfenfilet nach Wunsch ( gegrilltes, paniert, im Bier Teig]

dune Kapna, Ha Baw BKyc (Ha rpune, B cyxapax unu B knape Opnu)

22. Sull6é - 1dkg 95,-
Pike perch -1 dkg
Schill - 1 dkg
Cynak - 10 rpaMm

23. Pisztrang - 1 dkg 95,-
Trout - 1 dkg
Forelle — 1 dkg

®openb - 10 rpaMm

24, Fish and Chips 1.950,-

Fish and Chips
Fish and Chips
Pbiba C »apeHoh KapToLKOM

25. Pisztrangfilé Francia rakott burgonyaval 3.900,-

Trout fillet
Forellenfilet
dune na hopenu

A térzsvendég ajanlata < Our regular guests’ favourite dishes

Der Stammagast empfiehlt - CoBeTbl 3aBcerparas

26. Doma kombinaciodja
(- izelit6 - sertéstarja roston, Mathé batyam sivege, csilkos csirke) 3.300,-
Doma'’s combination ( Hors d'oeuvre — grilled pork spare ribs, fried roquefort stuffed pork
chops shaped of a mitre in breadcrumbs, knuckle stuffed chicken]
Domas Kombination (- Kostprobe - Schweinekamm auf Rost, der Hut von Onkel Mathg,
Hahnchen mit Haxe]
Bntogo Jdombl (roe cpeov NpoYero — CBMHOe pebpo Ha rpune, Koanak ganowxkmu Marte,
KYPATMHA C OKOPOKOM)



27.

28.

29.

30.

3.

Attila csirkéje (Pacolt csirkemell szeletek, olivas siltzoldséggel) 3.300,-
Attila’s chicken (Cured chicken breast slices with vegetables simmered in olive oil]

Attilas Huhn (Eingelegte H&hnchenbrustschnitzel mit gegrillten Gemusesorten und Oliven)
KypaTtuHa no Attune (KypuHas rpyaka B MapuUHaae, »apeHble 0BOLWM C 0/IMBKaMuM)

Mathé batyam kedvenc siivege (SUveg alaklra forméazott

»~Rozmaringos” specialitds roquefortsajttal toltve, rantva) 2.900,-
Mathé brother’s favourite cap (Steamed pork with rosemary filled with Roguefort

and fried in breadcrumbs, served in the shape of a mitre)

Onkel Mathés LieblingsmUtze (Spezialitdt mit Rosmarin in Hutform mit Roquefort geflllt und paniert)
Konnak gagtowky MaTte (MAcHOM KonadoK no-HaleMmy, ¢ Ha4mMHKoM 13 pokdopa, B cyxapsax)

Popovics Marika dlma (Harcsapaprikas turds csuszaval) 3.300,-

Marika Popovics's dream (Catfish stew with cottage-cheese pasta)
Marika Popovics Traum (Welsgulasch mit QuarkfleckerIn)
MeuTta Mapuku lNonosuy (Manpukall 13 comMa; narnlla ¢ TBOPOroM, CMeTaHoM U LWKBapKaMu)

Csirkés Jozsi babos 6rilete (Pulykamell csikok mexikdi chilis babbal] 1.900,-

Crazy beans "Csirkés Jdzsi” style (Turkey breast pieces with Mexican chilli beans)
Csirkés Jdzsis Bohnenwahnsinn (Putenbruststreifen mit mexikanischen Chilibohnen)
Bobosble npriyabl Moxkn Yupketua (JToMTUKN MHOeWKK ¢ 606aMU MO-MEKCUKAHCKK, C COYCOM Ynn)

Adi pulykaja (Roston pulykamell, sonka, piritott gomba, libamaj
és reszelt sajt, cs6ben slitve) 4.150,-

Adi's Turkey au gratin (roasted turkey breast, ham, cautéed mushroom, goose liver

and grated cheese, au gratin]

Putengratin von LAdi” (Putenbrust vom Rost, Schinken, sautierten Pilzen, Ganseleber und
geriebener Kése, gratiniert]

[paTeH 13 nHOoenkn «Agu» (rpyaKa MHOEMKK, NoayKapeHHasa Ha pPeLleTKe, BeT4YMHa,
YKapeHbIMK rprnbamMu, rycuHasa nedéHka, sanevyéHHasa rnom Cbipom)

Konyhaféndék ajanlata - Chef's recommendation

Kichenchef's Empfehlung - LLlech-noBop npepnaraer

32.

33.

Szabolcsi csirkebatyu (Camembert sajttal, szilvaval és 6rolt didval toltott
csirkemell félidban sUtve, &fonyamartassal) 2.650,-

Chicken bundle “Szabolcs” style (Chicken breast filled with Camembert, plum and grated
walnut, steamed in aluminium foil, with cranberry sauce)

Szabolcser Hihnerblndel (Mit Camembert, Pflaumen und gemahlener Walnuss gefullte
Hahnchenbrust in Folie gebraten mit HeidelbeersofRe)

KypuHbI y3enok no-cabonbyckn (KypuHasa rpyaka, Ha4mHeHHaa kaMamMobepoM, CrIMBOW,
MOJIOTbIMU OpexamMu 3arnedeHHasa B honbre, ¢ 6PYCHUYHbBIM COYCOM]

Pulykaragu Kis Pepe mddra (Tejszines-gombas pulykaragu) 2.400,-
Turkey ragout “Little Pepe”-style (Turkey ragout with cream and mushroom)

Putenragout ,Kleiner Pepe” Art (Putenragout mit Sahne und Pilz)

Pary nsa nHpenkn no-maneHkomy Mene (Pary ns nHaenky co cnneBkammn 1 rombamim)



34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41,

42,

Oszibarackos kacsasiilt (kacsasiilt, rostonsiilt §szibarackkal) 3.650,-

Roast duck with peach (Half a duck with grilled peach)]

Entenbraten mit Pfirsich

YTATWHa, »KapeHasa ¢ nepcukamu ([IBa NoMTMKa YTATUHbI, 3aXKapeHHOoW Ha rpuie BMecTe C
nepcuKom)

Libamaj roston vagy rantva 5.300,-
Goose liver grilled or fried in breadcrumbs

Ganseleber vom rost oder gebacken

[YCrHas NevyeHb XapeHasa Ha rpuie Unm B cyxapsax

G6gos torony (Bélszin, pulyka, libamaj, sajt és csipds martas) 5.900,-
Overbearing Tower (Beef tenderloin, turkey, goose liver, cheese and hot spicy sauce)
Uberheblicher Turm (Rinderfilet, Putenschnitzel, Ganseleber, Kdse und scharfe Sauce)
«loppas 6alHa» (Bblpeska, MHAelKa, r'yCuHasa nevyeHKa, Chip ¥ 0CTPbIv coyc)

Demeter bélszinérmék

(Bélszinérmék kapros piritott gombaval és tikortojassal) 4.900,-
Tenderloin medallions “Demeter” style (Tenderloin with simmered mushrooms

seasoned with dill and fried egg])

,Demeter” Lendenmedaillons (Lendebratenmedaillons mit gerdsteten Pilzen, Dill und Spiegelei)
foBs»<bW MepanboHbl [JemeTtepa (MeganboHbl M3 FOBSYKbEM BbIPE3KW C YKapeHbIMU

rprvbamMum ¢ YKPOroM W rnasyHbemn)

Bélszin steak kivansag szerint (20 dkg] 5.300,-
Beef tenderloin steak prepared as requested (200 g]

Rinderfiletsteak nach Ihrem Wunsch (200 g)

CTerk 13 Bblpe3ku no Bawemy wenaxuio (200 r)

Hagymas rostélyos hasabburgonyaval 3.900,-
Loin of beef with fried onions and French fries

Lendenstiick mit gebratene Zwiebeln und Pommes Frites

JIYKOBbIV CTENK C YapeHbIMMU KapMallKkaMm

Ropogos libacomb hagymas plrével és chilis babbal 3.900,-

Crispy goosehaunch with onion mashed potato and chili con carne
Ganze keule mit Zwiebeln Kartoffelptree und Chili con carne
YKapeHbI rycb C HOI IYKOBbIM MOpe 1 Yuin diaconb

Pacolt sertésoldalas parazsburgonyaval, kukoricaval 2.400,-

Marinated pork ribs served with jacket potatoes and sweet corn
Marinierte Schweinerippchen mit Pellkartoffeln und Mais
MapurHoBaHHasa CBMHAasS rpyAVHKa, ManeHbKmne KapTohenn 1 Kypypyaa

Barackos sonkas csirkemell rantva, roston libamajjal, burgonya habbal 4.900,-

Peach and ham stuffed fried chicken breast with foie gras and potato foam
Gebratene Huhner Brust geflullt mit Pfirsich und Schinken, Ganze Leber und
Kartoffelschaum dabei

[epcuK »xapeHow KYpUHOW FPyaKM XKapeHOoW BEeTYMHbI U dya-rpa, KapTotenb neHbl



43. Vajhabos penne parmezanos csirkenyarssal 1.900,-

Penne with butter mousse and parmesan chicken skewer
Penne mit Butterschaum und Huhnerspie3 mit Parmesan
[MeHHe ¢ cydne s cNMBOYHOHO Macia W KYPUHbIA WallNblK, 3ane4YeHHbIN C NapMes3aHoM

Régi hazias ételeink - Traditional dishes

Alte Hausgemachte Gerichte - loMaluHue 6s1100a, N0 CTapuUHKe

44, Haldszlé - pontyfilével (4 dl) 1.450,-
- harcsafilével (4 dl) 1.750,-

Fish soup / Fischsuppe / BeHrepckagsa yxa

45. Babgulyas 950,-

Bean goulash soup
Bohnengulaschsuppe
Cyn rynsaw ¢ daconbko

46. [zelitd a padlasrél 2.450,-

Appetizer from the attic
Appetithappen von dem Dachboden
AcCCopTUV U3 YepaKa (BeHrepcKme 3akyCcku: BeTYMHA, KoNYéHHaa Kkonbaca, cano u . a.)

47. Borjupaprikas galuskaval 2.600,-

Veal stew
Kalbspaprikasch
Tenauuni nanpurkatw

48. Obudai fatanyéros (Rostonslilt pacolt sertéstarja és bécsi érem,
pacolt csirkemell hasabburgonyaval és hazi vegyes savanyusaggal] 2.850,-

Wooden platter “Obuda” style (Grilled pickled pork spare rib and “Vienna medal”,

pickled chicken breast with French fries and mixed home-made pickles)

Obudaer Holzplatte [Auf Rost gebratener, eingelegter Schweinekamm und ,Wiener Medaille”,
eingelegte Hahnchenbrust mit Pommes Frites und hausgemachten, eingelegten,
gemischten GemuUsesorten)

MacHoe accopTu Ha aepeBaHHOM 6toae, kKak rotoaTt B 06yae (CBuHoe pe6po, «BeHckada
Medanb» 1 KyprHada rpyaka B MapuHaae, 3axkapeHHble Ha rpune, ¢ kaptodenem dpu m
O0OMaLIHVMK CONEHbAMM]

49. Borjulab rantva 2.450,-

Calf s leg fried in breadcrumbs
Gebackene Kalbsbeine
Tensaybs Hora B cyxapsx

50. Ozporkolt dodsllével 2.650,-

Deer stew with “Dadolle”
Rehporkolt mit Dodolle
MEpKENbT N3 KocyNu (rapHUPOBaHHbIN ranyLKamMy ¢ TBOPOroM 1 CMeTaHOown)



ol.

52.

Szarvasfilé &fonyaval (Afonyas-gombas barnamartasban parolt
szarvasszeletek, krokettel) 3.900,-

Deer filet with cranberries (Venison steamed in a cranberry and mushroom brown sauce,
with croguettes)

Hirschfillet mit Preiselbeere (In mit Heidelbeeren und Pilzen abgeschmeckter BraunsoRe
gedlnstete Hirschschnitzel mit Kroketten)

OneHuHa ¢ 6pyCcHUKOW (JTOMTUKN ONEHWHbI, TyLLIEeHble B 6PpYCHUYHO-TPUBHOM COYyCe, C KPOKeTaMu]

Rozmaring csllok (Kockara vagott silt csllok zéldséges raguval

és kockaburgonyaval egybeforgatva) 2.900,-
Knuckle of ham “Rozmaring” style (Roast knuckle cut into pieces with a vegetable

ragout and boiled potatoes)

»,Rozmaring” Schweinshaxe (In Wlrfel geschnittene Haxe mit Gemuseragout und
Wirfelkartoffeln in einem Topf)

Pynbka, Kak ee rotoBaT B «PosmMapunHe» (BanedeHasa v HapesaHHasa Kyco4kaMu pyfbka B
CMECW C 0BOLLHbIM pary 1 Kyéukamu kaptodens)

Salatak - Salads - Salate - CanaTbl

53.

94,

55.

56.

57.

58.

Rokfortos fejessalata 640,-
Green lettuce with Roquefort dressing

Kopfsalat mit Roguefort Dressing

CBexui canaT ¢ poKdopoM

Paradicsomsalata 640,-
Tomato salad

Tomatensalat

Canat 13 noMnaopos

Uborkasalata 640,-
Cucumber salad

Gurkensalat

Canat 13 orypL,oB

Kaposztasalata 640,-
Cabbage salad

Krautsalat

Canat 13 KanycTbl

Friss vegyes salata 640,-
Fresh mixed salad

Frische gemischter Salat

CanaT 13 CBEeXUX 0BOLLEeM

Hazi vegyes salata 640,-
Home-made mixed salad

Hausgemachte gemischter Salat

[loMalluHMe CoNeHbs



Desszert - Desserts - Nachtische * [lecepT

59. Hagyomanyos turégomboc 880,-
Traditional cottage-cheese dumpling
Traditionelle Quark Knodel
TpagnLUMOHHbIE TBOPOXKHbIE KTELLKMK

60. Somldi galuska 780,-
Sponge cake with chocolate sauce and whipped cream
Somlauer Nockerl
Fanywkun «Lomnou» (Kycodkn 61CKBUTA B LLOKOa4HOM NOASIMBKE, C 0pexaMn U
B36UTbIMU CIIMBKaMU)

61. Palacsinta kivansagra 680,-

Pancake as you wish
Pfannkuchen nach Ihrem Wunsch
BanHuymnkm no Balwemy »wenaHuio

62. A Haz csokoladé tortaja vaniliafagylalttal 1.450,-

Chocolate cake of our House with vanilla ice cream
Schokoladentorte unseres Hauses mit Vanilleeis
LLlokonagHblM TOPT HAaLLEro pectopaHa ¢ BaHWbHbIM MOPOXEHbIM

63. Tejbe dara fahéjas bundaban, barack tiikdrben 780,-

Meal of milk with cinnamon coat peach mirror
Mahlzeit Milch mit Zimt Mantel Pfirsich Spiegel
[MnTaHra MONOKa C KOPULLEM 3epKano Nepcrka nanbTo



ITALLAP

Etvagygerjeszték « Aperitifs 4 cl Csapolt sorok - Beer on draught

Remy Martin V.S.0.P 1900,- Dreher Classic korsd/pitcher 790,-
Henessy 1500, - pohar/glass 440,-
Martell 1500,- piccolo/piccolo 300,-
Grand Marnier 1350,- Pilsner Urquell korsé/pitcher 790,-
Chivas Regal 1350,- pohar/glass 440,-
Jack Daniel's 1350, - piccolo/piccolo 300,-
12 éves - 12 yrs Johnnie Walker 1350,- Kozel korsd/pitcher 650,-
Jim Beam 790,- pohar/glass 390,-
Ballantine’s 790,- piccolo/piccolo 260,-
Johnnie Walker 790,- Arany Aszok korsé/pitcher 650,-
Bailey’'s 790,- pohar/glass 390,-
Gordon's gin 750,- piccolo/piccolo 260,-
ARPAD dupla 4gyas korte palinka 1.350,-
ARPAD dupla 4gyas meggy pélinka 1.350,- Alkoholmentes sor
ARPAD barack palinka 1.350,- Non-alcoholic beer
ARPAD Csabai hazi szilva palinka 1.350,-
A:RPA:D birsalma palinka 1.850,-  proher 0,33 liter 490, -
ARPAD mézes meggy palinka 1.350,-
ARPAD mézes barack palinka 1.350,- 2
. 750.- Pezsg6k - Champagne
Calvados 750,-  Ginzano Asti 0,75 9.900,-
Finlandia vodka 750, Hungéaria Extra Dry 6.800,-
VML 750~ Torley 4.800,-
Bacardi rum 750, Hungaria Extra Dry 0,2 liter 1.500,-
Jagermeifter 950, Tariey 0,2 liter 800,-
Tequila 650,-
Metaxa 850~ {Jdit6k  Soft drinks
Francia brandy/French Brandy 650,-
Zwack unicum 650,- . m—
Vodka 490 - Szénsavas Uditdk 0,25 | 280,-
, " Szénsavas Uditék 0,5 | 550,-
UEIREE HrEmsty i Asvanyviz/Mineral Water 0,33 | 320,-
Al ol Asvényviz/Mineral Water 0,5 | 400,-
R , ol Asvényviz/Mineral Water 0,75 | 550,-
Campari (8 cl) 1.350,- . . :
o Rostos italok/Fruit Juice 0,1 | 110,-
Martini (8 cl) 590,-
Cinzano (8 cl) 590,- Kavé/Coffee 320,-
Cappuccino 390,-
Uveges sérék - Bottled beers HosszU kévé/Long coffee 350,-
Ir kavé/lrish coffee 990,-
Hofbrau Weissbier buza sor 0,5 liter 850,- Melange 400,-
Dreher Bak 0,5 liter 650,- Jeges kavé/lce coffee 550,-

Tea 440,-



BORLAP

Fehérborok 0,751
Matrai Irsai Olivér Bardos/2015 3.900,-
Tolnai Tlizké Griner Veltliner Eurobor/2014 3.500,-
Balaton-melléki lllatos Friss Laposa/2014 4.300,-
Badacsonyi Szeremley Rizling Szeremley/2014 5.250,-
Matrai Sauvignon Blanc Bardos/2014 4.500,-
Tokaji Furmint szaraz ,,Prémium” Tokaj Keresked6éhaz/2014 5.500,-
Badacsonyi Kéknyel( Laposa/2012 7.900,-
Egri Chardonnay battonage Thummerer/2013 7.200,-
Rosé borok 0,751
Tihanyi Rosé Figula/2014 3.900,-
Szekszardi Rosé Vida/2014 4.200,-
Villdnyi Rosé Vylyan/2014 4.550,-
Szekszardi Siller Vesztergombi/2013 4.650,-
Vorésborok 0,751
Villdnyi Portugieser Gere Attila/2014 4.800,-
Szekszardi Kékfrankos Takler/2014 4.500,-
Szekszardi Cuvée ,civilis” Bodri/2014 4.800,-
Szekszardi Oreg Tékék Kadarkaja Vida/2013 6.100,-
Szekszardi Cabernet Franc Takler/2013 5.800,-
Villanyi Pinot Noir Vylyan/2011 8.500,-
Szekszardi Merlot Vesztergombi/2011 5.800,-
Villdanyi Principium Tiffan/2012 7.800,-
Szekszardi Cabernet Sauvignon Baron/2012 6.100,-
Egri Paptag Cuvée Superior Juhasz/2011 6.100,-
Villdanyi Montenuovo Cuvée Vylyan/2009 11.900,-
Villanyi Syrah Vylyan/2011 12.500,-
Villanyi Cabernet Sauvignon barrique Gere Attila/2011 9.900,-
Villanyi Kopar Cuvée Gere Attila/2011 16.500,-
Villanyi Cuvée Carissimae Tiffan/2009 16.500,-
Egri Tréfli Thummerer/2012 5.500,-
Desszert borok 051
Tokaji Szaraz Szamorodni Sarga Borhaz/2009 4.400,-
Tokaji Edes Szamorodni Sarga Borhaz/2012 4.500,-
Tokaji Kés6i szedésli Sargamuskotaly Tokaj Kereskeddhaz/2014 4.500,-
Megyer Tokaji 3 putt. AszU Pajzos-Megyer /2010 8.200,-
Tokaji AszU 6 Puttonyos Sarga Borhaz /2002 18.000,-
Hazi borok 1dl

Egri Muscat Ottonel Juhasz pince 320,-
Rosé Juhasz pince 320,-

Egri Cuvée Juhasz pince 320,-



