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ELOETELEK / APPETIZERS

TATAR BEEFSTEAK 4990,-
érlelt marhabdl, kovdaszos uborka, mustarmag, 13,7
kapribogyo, piritott kovdszos kenyér

Beefsteak tatare, aged beef, pickled cucumber,
mustard seeds, capers, toasted sourdough bread

KACSAMAJ PARFAIT 4490,-
zoldalma, dio, piritott kaldcs 12,5

Duck liver parfait, green apple, walnuts, toasted milk
loaf

LEVESEK / SOUPS
KLASSZIKUS TYUKHUSLEVES 3490,-
csigatészta, zoldségek, petrezselyem 13,4

Classic chicken soup with pasta, vegetables, parsley

SULT PARADICSOM KREMLEVES 2990,-

burrata, bazsalikom olaj, parmezdn ropogos 1,2

Roasted tomato cream soup, burrata, basil oil,
parmesan crisp

HIDEG EPERKREMLEVES 2990,-
Colp strawberry cream 2

www.duditshotels.hu
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FOETELEK / MAIN DISHES
ROSE KACSAMELL 6390,-

édesburgonya, erdei gyimolcsragu 2
Rosé duck breast, sweet potatoes, forest fruit ragout

ORIAS RANTOTT SZELET 5390,-
Petrezselymes burgonyaval és 13,7
tejfolos uborka salataval

Giant fried schnitzel, parsley potatoes

and cucumber salad with sour cream

RANTOTT CSIRKEMELL PRAD 4990,-
sonkas sajtkrém, habos burgonyapuré 123
Fried stuffed chicken breast, ham cream cheese,
foamy mashed potatoes

BACONBE GONGYOLT SERTESSZUZ  4990,-
zoldborso textura, ropogos burgonya gratin, 2
sulthagyma JUS

Pork tenderloin rolled in bacon, green pea texture,
crispy potato gratin, fried onion jus

ERLELT MARHAPOFA 7490,-
marokkoi martasban, parmezdnos 12,3
burgonyafank, marindlt sargarépa

Aged beef cheek, in Moroccan sauce, parmesan
potato fritters, marinated carrots

www.duditshotels.hu
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DESSZERTEK /SWEETS

CITROM-PISZTACIA MOUSSE 2290,-

Lemon-pistachio mousse 235

EPRES MOUSSE 2490,-
Strawberry mousse 12,3

Kovacsics Istvan — konyhafénék Istvan Kovacsics — chef
9026 Gyor, Hédervari Gt 22-24. 9026 Gyor, Hédervari Gt 22-24.
Asztalfoglalas: + 36 96 320 667  Table reservation: + 36 96 320 667

www.duditshotels.hu www.duditshotels.hu
www.bbqgyor.hu www.bbqgyor.hu

Nyitva tartas: Opening hours:
Szerda-Csitértok 11:30-22:00 Wednesday-Thursday 11:30-22:00
Péntek-Szombat 11:30-24:00 Friday-Saturday 11:30-24:00

A szamla végosszegéhez 10% felszolgalasi dijat szamolunk fel. Az étlapon szereplé
fogasokbodl fél adag nem rendelheté.

Ettermiink konyhajan glutén-, és laktéztartalmu alapanyagokkal dolgozunk, igy a
100%-o0s allergénmentességet
nem tudjuk garantalni a glutén- és laktézmentes jelzéssel ellatott ételeinkben sem.

A 10% service charge will be added to the total bill. Half portions of the dishes on the
menu cannot be ordered.

In our restaurant's kitchen, we work with ingredients containing gluten and lactose,
so we cannot guarantee 100% allergen-freeness even in our dishes labeled gluten-
and lactose-free.

Allergének
1-glutén 2 - tej 3 - tojas 4 - zeller 5 - mogyord, dié
6 - vegetarianus 7 - mustar 8-gomba 9-hal 10 - rak

Allergens
1- gluten 2 - milk 3 - egg 4 - celery 5 - hazelnuts, nuts
6 - vegetarian 7 - mustard 8 - mushroom 9 - fish 10 - crab

www.duditshotels.hu



	Bistro ajánlat menu card
	ELŐÉTELEK / APPETIZERS
	TATÁR BEEFSTEAK
	4990,- 1,3,7
	érlelt marhából, kovászos uborka, mustármag,  kapribogyó, pirított kovászos kenyér
	Beefsteak tatare, aged beef, pickled cucumber, mustard seeds, capers, toasted sourdough bread

	KACSAMÁJ PARFAIT
	4490,- 1,2,5
	zöldalma, dió, pirított kalács
	Duck liver parfait, green apple, walnuts, toasted milk loaf


	LEVESEK / SOUPS
	KLASSZIKUS TYÚKHÚSLEVES
	3490,- 1,3,4
	csigatészta, zöldségek, petrezselyem
	Classic chicken soup with pasta, vegetables, parsley

	SÜLT PARADICSOM KRÉMLEVES
	2990,- 1,2
	burrata, bazsalikom olaj, parmezán ropogós
	Roasted tomato cream soup, burrata, basil oil, parmesan crisp


	HIDEG EPERKRÉMLEVES
	2990,- 2
	Colp strawberry cream



	FŐÉTELEK / MAIN DISHES
	ROSÉ KACSAMELL
	6390,- 2
	édesburgonya, erdei gyümölcsragu
	Rosé duck breast, sweet potatoes, forest fruit ragout


	ÓRIÁS RÁNTOTT SZELET
	5390,- 1,3,7
	Petrezselymes burgonyával és  tejfölös uborka salátával
	Giant fried schnitzel, parsley potatoes  and cucumber salad with sour cream

	RÁNTOTT CSIRKEMELL PRÁD
	4990,- 1,2,3
	sonkás sajtkrém, habos burgonyapüré
	Fried stuffed chicken breast, ham cream cheese, foamy mashed potatoes

	BACONBE GÖNGYÖLT SERTÉSSZŰZ
	4990,- 2
	zöldborsó textúra, ropogós burgonya gratin, sülthagyma JUS
	Pork tenderloin rolled in bacon, green pea texture, crispy potato gratin, fried onion jus


	ÉRLELT MARHAPOFA
	7490,- 1,2,3
	marokkói mártásban, parmezános  burgonyafánk, marinált sárgarépa
	Aged beef cheek, in Moroccan sauce, parmesan potato fritters, marinated carrots


	DESSZERTEK /SWEETS
	CITROM-PISZTÁCIA MOUSSE
	2290,- 2,3,5
	Lemon-pistachio mousse

	EPRES MOUSSE
	2490,- 1,2,3
	Strawberry mousse
	Kovacsics István – konyhafőnök  9026 Győr, Hédervári út 22-24. Asztalfoglalás: + 36 96 320 667 www.duditshotels.hu    www.bbqgyor.hu
	Nyitva tartás:  Szerda-Csütörtök  11:30-22:00 Péntek-Szombat  11:30-24:00
	István Kovacsics – chef 9026 Győr, Hédervári út 22-24. Table reservation: + 36 96 320 667 www.duditshotels.hu www.bbqgyor.hu
	Opening hours: Wednesday-Thursday 11:30-22:00 Friday-Saturday  11:30-24:00
	www.duditshotels.hu




