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BIERGARTEN

ETLAP / ITALLAP
MENU / DRINKS
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KEDVES VENDEGUNK!

Udvézsljok a Puli & Juhész Biergartenben, ahol a j6 sérok, a magyar izek és a bardti
hangulat talélkoznak Budapest szivében.

Foglaljon helyet a fak arnyékdban, koccintson egy korsé hideg sérrel, és késtolja meg
ropogbsra silt csUlkunket és hézias kedvenceinket. Legyen szé egy laza déluténi
kikapcsolédasrél, egy barati 6sszejévetelrdl vagy egy hosszo, viddm estérdl, nalunk
mindig talal egy j6 falatot és egy frissitd italt.

D&ljon hatra, élvezze a pillanatot, és érezze magat otthon!
Egészségére!

A Puli & Juhész Biergarten csapata
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DEAR GUEST,

Welcome to Puli & Juhéasz Biergarten, where great beer, authentic Hungarian flavors
and a friendly atmosphere come together in the heart of Budapest.

Find a seat under the trees, raise a glass of refreshing beer and enjoy our signature
crispy pork knuckle and homemade favorites. Whether you are joining us for a relaxed
afternoon, a gathering with friends or a lively evening, you can always count on
delicious food, refreshing drinks and warm hospitality.

Sit back, enjoy the moment and make yourself at home!
Cheers!

The Puli & Juhész Biergarten Team
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HAZI SPECIALITASUNK /
OUR SIGNATURE SPECIALTY

Sérben sult, ropogés egész csulok / 6 490 Ft
Beer-roasted crispy whole pork knuckle







CSAPOLT SOROK / DRAFT BEERS

(0,31) (0,51) (11)
Biergarten APA 1390 Ft 1890 Ft 3 290 Ft
fedeles korséba csapolva /
served in a lidded beer stein
Dreher Gold 1250 Ft 1490 Ft 2 690 Ft
tanksor / tank beer
Dreher Meggy / Dreher Sour Cherry 1290 Ft 1590 Ft 2990 Ft
Dreher Session IPA 1250 Ft 1490 Ft 2 890 Ft
Dreher Hidegkomlés / 1250 Ft 1490 Ft 2 890 Ft
Dreher Cold-Hopped Lager
Dreher ANTL Storyteller IPA 1450 Ft 1790 Ft 3490 Ft
HB Boza / HB Wheat Beer 1390 Ft 1690 Ft 3190 Ft
Pilsner Urquell 1290 Ft 1590 Ft 2 980 Ft
Paulaner Hefe-Wei3bier 1450 Ft 1790 Ft 3 390 Ft

Paulaner Salvatore 1450 Ft 1790 Ft 3 390 Ft
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DREHER GOLD 1250 Ft(3dl) 1490 Ft (5dl) 2 690 Ft (11)
tanksor / tank beer

A Dreher tanksér a legfrissebb sérélményt nydjtja: pasztérézés nélkul, kézvetlenil a fézés utan
érkezik, és specidlis réztartalyokban 8rzi meg eredeti izét és frissességét.

Dreher tank beer offers the freshest beer experience, arriving unpasteurized straight after
brewing and served from special copper tanks that preserve its original flavor and freshness.

v
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BUBOREK BAR / SPRITZ BAR

Malnés rosé froccs / Raspberry & Rose Wine Spritz
Bodzéas-mentas fréccs / Elderflower-Mint Spritz

Mojito Mangé Splash
Bacardi Rum, BlindCrow Mango, menta, lime /
Bacardi Rum, BlindCrow Mango, mint, lime

Sarti Rosa Spritz

Sarti Rosa, prosecco, széda, lime /
Sarti Rosa, prosecco, soda, lime

Puli Spritz
Monvin spritz, gérégdinnye, pezsg8, narancs /
Monvin spritz, watermelon, sparkling wine, orange

Negroni Sbagliato

Campari, édes vermut, prosecco, narancs
Campari, sweet vermouth, prosecco, orange

2 290 Ft

2290 Ft

2 990 Ft

3 290 Ft

2 990 Ft

3490 Ft



GIN & TONIC BAR

Fenegyerek Gin & Cipriani Indian Tonic

boréka, citromhéj / juniper, lemon peel

Historia Mango Gin & Thomas Henry Botanical Tonic

aszalt mangé, rézsabors / dried mango, pink peppercorn

Seven Hills Tokaj Gin & Thomas Henry Pink Grapefruit

pink grapefruit, rozmaring / pink grapefruit, rosemary

Flying Emu & Thomas Henry Botanical Tonic

perzsa rézsa, bors, rozmaring / Persian rose, pepper, rosemary

Arpad Gin Malnas & Thomas Henry Cherry Blossom tonic
Arpad Raspberry Gin & Thomas Henry Cherry Blossom Tonic

kakukkfG, malna, rézsabors / thyme, raspberry, pink peppercorn

Gin Mare Capri & J.Gasco cseresznyés tonik
Gin Mare Capri & J.Gasco Cherry Tonic

meggy, kakukkfl / sour cherry, thyme

3 290 Ft

3 590 Ft

3 690 Ft

4 390 Ft

4 390 Ft

4 390 Ft






LIMONADEK / LEMONADES (0,45 )

,Old school” limonadé / 1690 Ft
‘Old School’ Lemonade

»Mojito” limonéadé / 1690 Ft
‘Mojito’ Lemonade

Epres-rebarbaras limonadé / 1690 Ft
Strawberry-Rhubarb Lemonade

Bodzas-uborkas limonadé / 1690 Ft
Elderflower-Cucumber Lemonade

CUKORMENTES LIMONADEK / (0,45 1)
SUGAR-FREE LEMONADES

Levenduléas-zséalyés limonéadé / 1690 Ft
Lavender-Sage Lemonade

Mangés-kékuszos limonadé / 1690 Ft
Mango-Coconut Lemonade



HAZI JEGES GYUMOLCSTEA
HOMEMADE ICED TEA

Red Berry Iced Tea

Bogyds gyimdlcsokbdl készilt teafézet malnaszemekkel /
Forest fruit tea with fresh raspberry

Fresh Mint Iced Tea

Mentés gyumdlcsfézet csaldnszérppel, lime-mal /
Cooling mint tea, with Captain Gubi’s 100% Hungarian Nettle Syrup,

fresh lime and mint leaves

HAZI SZORPOK / HOMEMADE SYRUPS

100% magyar gyumélcsbdl készilt kistermel&i szérpok /
Homemade Syrups made from 100% Hungarian fruit

Malnaszérp gurulés méalnaszemekkel /
Raspberry syrup with whole raspberries

Meggyszorp zamatos meggyszemekkel
Sour cherry syrup with juicy sour cherries

(0,45 1)

1690 Ft

1690 Ft

(0,45 1)

1690 Ft

1690 Ft
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SOFORBARAT KEDVENCEK (ALKOHOLMENTES) /
DRIVER-FRIENDLY FAVOURITES (ALCOHOL-FREE)

Epres-bazsalikomos Rizling fréccs / 2490 Ft
Strawberry-Basil Riesling Spritz

Hans Baer Riesling Alcohol-free, eper, bazsalikom /
Hans Baer Riesling Alcohol-free, strawberry, basil

Driver Spritz ,,Aperol” Spritz 2 890 Ft

Torres Natureo 0.0% pezsg8, narancsszirup, széda /
Torres Natureo 0.0% sparkling wine, orange syrup, soda

Historia Gin Non-Alcoholic 3490 Ft

Alk. mentes Gin, Balatonic Original, zéldalma, fahéj /
Alcohol-free gin, Balatonic Original, green apple, cinnamon



Hortobéagyi
husos palacsinta /

9

‘Hortobéagy-style
stuffed savory pancake

Hézi keneget8k
vegetdridnus krémekkel /
Homemade vegetarian
spreads



ELOETEL / STARTERS

Hézi kenegetdk vegetérianus krémekkel @ 3 890 Ft
tojaskrém, kdrézott, padlizsénkrém vadkovéaszos hézi kenyerinkkel

Homemade vegetarian spreads

egg spread, Hungarian curd cheese spread and aubergine spread,

served with our homemade sourdough bread

@, 3, 5, 6, 10, 13)

Tatarbeefsteak kerti zéldségekkel / 5490 Ft
Beef tartare with garden vegetables

(1, 3,10, 13)

Kemencében silt vels csont savanyitott lila hagyméaval / 4 390 Ft

Oven-roasted marrow bone with pickled red onion
(1,13)

Hortobégyi hisos palacsinta / 4190 Ft
‘Hortobdagy-style’ stuffed savory pancake

1,3,7)

Kamra kincsei tal 4 980 Ft

fUstolt kolbdsz, hdzi paprikés szaldmi, sonkaszeletek,

»Hegyi vaddasz éreg sajtja” - 6 hénapig érlelt tehénsajt,

»FUstolt malomkerék sajt” — karakteres, fUstos, intenziv izvildgo sajt

‘“Treasures of the Pantry’ platter

Smoked sausage, homemade paprika salami, ham slices, ‘Mountain Hunter’s
aged cheese’ - cow’s cheese matured for 6 months, ‘Smoked millstone cheese’ -
smoky cheese with an intense flavor profile

(1,7,13)




VY ]

\ 11|
hed N |

LEVESEK / SOUPS

Haléaszlé pontyfilével /
Fisherman’s soup in a cauldron with carp fillet
(3, 4,10, 11)

Bogrécsgulyas csipetkével /
Goulash soup in a cauldron with pinched noodles
(1,3,9,13)

Marhahusleves gazdagon /

Rich beef consommé
(1,3, 9,13)

Barnasérés hagymaleves hagymalekvérral /

Brown ale onion soup with onion marmalade
(1,3, 7,13)

® @ © 3950 Ft

3790 Ft

2 980 Ft

@ 2890Ft



Barnasérés hagymaleves /

Brown ale onion soup




Harcsapaprikés
torés csuszéval /
Catfish paprikash
with traditional
Hungarian pasta

Szarvaspdrkslt Gfonyaval
és zalai dodsllével /

Venison stew
with blueberry and ‘dédélle’
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PAPRIKAS & PORKOLT / PAPRIKASH & STEWS

Harcsapaprikés torés csuszéaval / @ 6 590 Ft
Catfish paprikash with traditional Hungarian pasta,
curd cheese, crispy bacon and sour cream

(1,3, 4,7,10, 1, 13)

Paprikés csirke galuskéaval / 5490 Ft
Chicken paprikash with Hungarian egg dumplings

(1,3,7,13)

Szarvasporkslt afonydval és zalai dodsllével / 6 490 Ft

Venison stew with blueberry and ‘dédoélle’

(rustic mashed potato dumplings)
(1,3, 13)

Marhapérksélt galuskaval / 5 980 Ft

Beef stew with Hungarian egg dumplings
@, 3,13)




JUHASZ KEDVENCEI /
THE SHEPHERD'S FAVOURITES

Vasalt tanyasi csirkecombfilé sopszkasalataval / @ 5 890 Ft
Crispy griddled chicken thigh fillet with Shopska salad

(7)

Métrai borzas csirkemell fokhagymaés tejfollel 5790 Ft

és fustolt sajttal, rizi-bizivel /
Méatrai-style crispy chicken breast with garlic sour cream

and smoked cheese, rice with peas
(,3,7,12)

Kemencében silt kacsacomb szilvas krokettel 6 290 Ft
és vorésboros parolt lilakdposztaval /
Oven-roasted duck leg with plum croquettes

and red wine-braised red cabbage
(1,5, 6, 8, 12, 13)

Roston sult hizott kacsamd;j friss lecséval, résejbnivel / @ 8 790 Ft
Grilled duck liver with fresh ‘letscho’ (vegetable stew)
and fried dollar potatoes

Orias Schnitzel bécsi burgonyasalataval / 5 690 Ft

Giant pork schnitzel with Viennese potato salad
(1, 3,10, 12)



Kemencében sult kacsacomb /

Oven-roasted duck leg

Orias Schnitzel bécsi
burgonyasalatéval /
Giant pork schnitzel
with Viennese potato salad



Juhtirés-képosztas
sztrapacska /
Hungarian potato dumplings

Sérben sult,

ropogds egész csuldk /
Beer-roasted crispy whole
pork knuckle



Kolbésszal és snidlinges juhtiréval toltétt karaj rantva, 5 890 Ft
burgonyapurével /

Breaded pork loin stuffed with sausage & chive-flavored

ewe’s cheese with mashed potatoes

(1,3, 712)

Cigéanypecsenye résejbnivel / @ 5 980 Ft
Fried pork cutlets with bacon and fried dollar potatoes

(10)

Sérben sult, ropogés egész csilok rozmaringos 6 490 Ft

pecsenyeszafttal és bajor kdposztas Schupfnudellel /
Beer-roasted crispy whole pork knuckle with rosemary gravy

and Bavarian cabbage Schupfnudeln
(1,3,5,9,12)

Toltott kaposzta fustolt csulskkel, kolbésszal @ 5980 Ft
és savanyU képoszta apréval /

Stuffed cabbage with smoked pork knuckle,

sausage, and saverkraut

(7)

Juhtirés-kéaposztas sztrapacska fustolt csilokkel / 5 290 Ft
Hungarian potato dumplings with curd cheese,

cabbage and smoked pork knuckle

(1,3,7)



Bélszin Budapest médra résejbnivel / @ 10 890 Ft
Beef tenderloin ‘Budapest style’ with grilled duck

foie gras (accompanied by letscho, sautéed mushrooms

and green pea purée), fried dollar potatoes

(12)

Lazacsteak tejszines-laskagombés szélesmetélttel / 6 490 Ft
Salmon steak with creamy oyster mushroom tagliatelle

(1,3,4,7)

Zsldséges pelmenyi snidlinges Vegaféllel @ 5 690 Ft

és sult brokkolival /
Vegetable pelmeni with chive-flavoured vegan sour cream

and roasted broccoli
(, 6, 11, 13)

Vaslapon sult kecskesajt diés-kértés saldtadgyon / @ @ 5 980 Ft
Grilled goat cheese served on a walnut and pear salad
(7, 8, 10)



Bélszin Budapest médra /

Beef tenderloin
,Budapest style’

Z5ldséges pelmenyi /
Vegetable pelmeni



KIS JUHASZOK KEDVENCEI
(12 éves korig ajanljuk)

Egy csésze husleves
Réntott csirkemell résejbnivel /

A cup of beef consommé
Breaded fried chicken breast with fried dollar potatoes
(1,3,12)

Egy csésze hisleves
Réntott halrudacska burgonyapurével /

A cup of beef consommé
Breaded fish fingers with mashed potatoes
(1,2,3,4,78,14)

4 390 Ft

4 390 Ft






Gundel-palacsinta /

‘Gundel’ pancake

Csdszdrmorzsa
hézi baracklekvérral /
Kaiserschmarrn

with home-made
apricot marmalade



DESSZERTEK

Somléi galuska /

Somlé style sponge cake trifle
(1,3,5,78)

Gundel-palacsinta /

‘Gundel’ pancake

(Hungarian crépe filled with walnuts, rum-soaked raisins
and orange zest, served with chocolate sauce)
(1,3,5,7,8,9)

Csdaszarmorzsa hazi baracklekvérral /

Kaiserschmarrn with home-made apricot marmalade
1,3,5,6,7)

Aranygaluska /

Golden walnut dumplings with vanilla custard
(1,3,5,78)

Csokoladétorta malnahabbal
(glutén-, tej- és cukormentes)

Chocolate cake with raspberry mousse
(gluten-, dairy- and sugar-free)
(3,5, 6, 8)

2 690 Ft

2790 Ft

2 980 Ft

2790 Ft

@ B © 2890Ft




BIERGARTEN LAKOMATALAK /
BIERGARTEN FEAST PLATTERS

Menyecske kedvencei (2 személyes tal) 13 900 Ft
Matrai borzas csirkemell, kolbésszal és snidlinges juhtiréval

toltstt karaj rédntva, marhaporkélt, galuska, rizi-bizi, résejbni,

savanyUsdgok

1,3, 7,12, 13)

Juhész kedvencei (2 személyes tal) 17 900 Ft
Kemencében silt kacsacomb, roston sult hizott kacsamd;

friss lecséval, szarvaspdrkslt, kolbéasszal és snidlinges juhtaréval

toltstt karaj réntva, zalai dédélle, parolt lilaképoszta, szilvés krokett,

résejbni, savanyUsagok

(1, 3, 7,12, 13)

Serf6z8 mester lakoméja (4 személyes tal) 26 900 Ft
Sorben sult egész csiulok, cigdnypecsenye, kolbasszal

és snidlinges juhtiréval t6ltétt karaj rantva, métrai borzas

csirkemell fokhagymas tejféllel és fustdlt sajttal, kemencében

sult kacsacomb, juhtirés-kdposztds sztrapacska,

parolt lilaképoszta, rizi-bizi, résejbni, idény savanyisagok

(1, 3, 7,10, 12, 13)



Serf6z8 mester lakoméja / —
b

The Brewmaster’s Feast
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Shepherds’ Wives’ Favorites (Platter for 2 persons) 13 900 Ft
Métra-style breaded chicken breast, with fried pork loin

stuffed with sausage and chive sheep cheese, beef stew,

dumplings, rice with peas, fried dollar potatoes, pickles

, 3, 7,12, 13)

Shepherd’s Favorites (Platter for 2 persons) 17 900 Ft
Oven-roasted duck leg, grilled foie gras (duck liver) with fresh vegetable

stew, venison stew, breaded pork loin stuffed with sausage and

chive-flavored ewe’s cheese, Zala-style déddlle (potato dumplings),

braised red cabbage, plum croquettes, fried dollar potatoes, pickles

(1, 3, 7,12, 13)

The Brewmaster’s Feast (platter for 4 persons) 26 900 Ft
Beer-roasted whole pork knuckle, Hungarian-style grilled pork steak with

bacon, breaded pork loin stuffed with sausage and chive-flavoured curd cheese,
Matra-style crispy chicken breast with garlic sour cream and smoked cheese,
oven-roasted duck leg, Hungarian potato dumplings with curd cheese and cabbage,
braised red cabbage, rice with peas, fried potato slices and seasonal pickles

(1, 3, 7,10, 12, 13)

SAVANYUSAGOK / PICKLES

Tejf6l6s uborkasaléata @ 980 Ft
Cucumber salad with sour cream
(6)

Idény savanyUség - felszolgaléink ajanléaséaval @ 980 Ft
Seasonal pickles - recommended by our staff
(12)




GIN

Fenegyerek Gin

Historia Gin Non-Alcoholic 0,0%
Historia Mango Gin

Seven Hills Tokaj Gin

Flying Emu

Arpéad Malnas Gin / Raspberry Gin

Gin Mare Capri

VODKA

Grey Goose Original Vodka

Beluga Noble Vodka

i1

N

(4 cl)

1990 Ft
2 290 Ft
2490 Ft
2 690 Ft
3290 Ft
3 290 Ft

3 490 Ft

(4 cl)

3190 Ft

3 490 Ft
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TEQUILA

El Jimador Blanco Tequila

Don Julio Reposado Tequila

WHISKY

Jack Daniel’s
Jameson
Maker’s Mark

Glenfiddich 15 years

(4 cl)

2190 Ft

3 990 Ft

(4 cl)

1980 Ft
2190 Ft
2 390 Ft

4190 Ft
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RUM 4 dl)
Bacardi Carta Blanca Rum 1790 Ft
Diplomatico Reserva Exlusiva Rum 2 990 Ft
Plantaray XO 20th Anniversary Rum 3 690 Ft
COGNAC (4 dl)
Hennessy VS 2 690 Ft

Martell VSOP 3 690 Ft



DIGESTIVE

Unicum

Unicum Szilva / Plum
Unicum Orange
Unicum Barista
Unicum Riserva

Baileys

BITTER, VERMUT

Sarti Rosa Aperitivo

Cocchi Storico Vermouth di Torino

(4 cl)

1990 Ft
1990 Ft
1990 Ft
1990 Ft
2 390 Ft

1790 Ft

(8 cl)

2490 Ft

3 490 Ft
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UDITOK, KOMBUCHA, VizZ

Pepsi uditék (0,25 )
Cola, Light, Mirinda, SevenUp, Lipton Citrom, Lipton Barack

100% Toma Prémium Gyumaélcslevek (0,25 I)

narancs, 6szibarack, alma

BlindCrow - Mango Mojito (0,33 1)

Steap Tea Kombucha Signature Green (0,33 |)

Steap Tea Kombucha Bodza (0,33 1)

Cipriani Indian tonic (0,2 |)

Thomas Henry Botanical, Cherry Blossom, Grapefruit Tonic (0,2 I)
J.Gasco cseresznyés tonic (0,2 1)

Szentkirélyi szénsavas, szénsavmentes (0,33 )

Szentkirélyi szénsavas, szénsavmentes (0,75 |)

Széda (0,11)

890 Ft

990 Ft

990 Ft

1490 Ft

1490 Ft

990 Ft

990 Ft

990 Ft

790 Ft
1350 Ft

100 Ft
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SOFT DRINKS, KOMBUCHA, MINERAL WATER

Pepsi Soft Drinks (0,25 I) 890 Ft
Cola, Light, Mirinda, SevenUp, Lipton Lemon, Lipton Peach

100% Toma Premium Juices (0,25 ) 990 Ft

orange, peach, apple

BlindCrow - Mango Mojito (0,33 ) 990 Ft
Steap Tea Kombucha Signature Green (0,33 |) 1490 Ft
Steap Tea Kombucha Elderflower (0,33 |) 1490 Ft
Cipriani Indian tonic (0,2 |) 990 Ft

Thomas Henry Botanical, Cherry Blossom, Grapefruit Tonic (0,2 I) 990 Ft

J.Gasco Cherry Tonic (0,2 1) 990 Ft
Szentkiréalyi Mineral Water sparkling, still (0,33 1) 790 Ft
Szentkiréalyi Mineral Water sparkling, still (0,75 ) 1350 Ft

Soda Water (0,11) 100 Ft
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KAVE, TEA / COFFE, TEA

Espresso 690 Ft
Doppio Espresso 1290 Ft
Ristretto 690 Ft
Macchiato 690 Ft
Hossz0 kavé / Americano 690 Ft
Cappuccino 890 Ft
Flat white 1390 Ft
Ir kévé / Irish coffee 1490 Ft
Jegeskavé / Iced coffee 1490 Ft
Dilmah Tea 1490 Ft

Earl Grey, Ceylon Green Tea, Moroccan Mint, Forest Fruits



ALLERGENEK /ALLERGENS

1 Glutént tartalmazé gabonafélék /
Cereals containing gluten

Rakfélék / Crustaceans
Tojas / Eggs

Hal / Fish
Foldimogyoré / Peanuts

Széjabab / Soybeans

N o0 o ~ W DN

Tej (laktézzal egyitt) /
Milk (including lactose)

@ Gluténmentes / Gluten-free
@ Tejmentes / Dairy-free

@ Vegetdridnus fogds /Vegetarian

8 Diofélék / Nuts
9 Zeller / Celery
10 Mustér / Mustard

1 Szezédmmag / Sesame seeds

12 Kén-dioxid és szulfitok /
Sulphur dioxide and sulphites

13 Gsillagfirt / Lupin

14 Puhatestiek / Molluscs

Ettermiink konyhgjan glutén-, és tejtartalmo alapanya-
gokkal dolgozunk, igy a 100%-os allergénmentességet
nem tudjuk garantdlni a glutén- és tejmentes jelzéssel
ellatott ételeinkben sem.

In the kitchen of our restaurant, we work with ingredi-
ents containing gluten and lactose, therefore we can not
guarantee 100% allergenic free meals even in case of
dishes marked with gluten-free and lactose-free signs.



PULI & JUHASZ

BIERGARTEN

CiM / NYITVATARTAS /
ADDRESS OPENING HOURS
1074 Budapest, Dob utca 19. hétfs-vasarnap / Monday-Sunday

12:00-24:00

Es hogy mi mindent tartalmaznak az étlapon szerepl$ araink?
Az isteni étkek dijan tol, a boldogsagot, amit elfogyasztasuk okoz, kollégaink lelkes munkajét és az afat.
Tovdbbi feldrat nem szamitunk fel, a borravalét pedig kedves Vendégeinkre bizzuk.

What is included in the prices on our menu?
In addition to our delicious food, the prices include the joy of enjoying it,
the dedicated work of our team, and VAT. We do not charge any additional service fee,
while gratuities are entirely at the discretion of our valued guests.

www.puliesjuhasz.hu



