ETLAP

FOOD AND BEVERAGE MANAGER: HAJLINGER GABOR GERGO | EXECUTIVE CHEF: LIPTAK TAMAS
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ELOETELEK | STARTERS

Mi a Posner Bistro & Bar-nal dgy gondoljuk, hogy az ételintolerancia nem allhat egy nagyszerii étkezés ttjaba.
Salataink gluténmentes és laktézmentes valtozatban is valaszthatéak. Tovabbi informdciokért, kérjiik, forduljon kollégainkhoz.

At Posner Bistro & Bar, we believe that food intolerance should not stand in the way of a great meal.
Our salads are available in gluten-free and lactose-free options. For more information, please contact our team.

KACSAMA] PATE | DUCK LIVER PATE
Korte, torokmogyord, briés | Pear, hazelnut, brioche

(1,3,7) 4.500 HUF

ANGUS MARHATATAR | ANGUS BEEF TARTARE
Firjtojas, gyongyhagyma, snidlinges majonéz, burgonya chips, pirités
Quail egg, pearl onion, chive mayonnaise, potato chips, toast
(3) 4.900 HUF

CUKKINI ,TOCSNI” | COURGETTE HASH BROWN
Kecskesajt, marinalt zoldségek, céklakrém
Goats cheese, marinated vegetables, beetroot puree

3,7)3.900 HUF § ¥

CEZAR SALATA | CAESAR SALAD
Romai salata, parmezan, hazi Caesar dresszing, kruton
Lettuce, parmesan, homemade Caesar dressing, crouton

(4,10) 3.500 HUF

Cézar salata grillezett csirke supreme-mel Cézar salata grillezett rakfarok-kal
Caesar salad with Supreme chicken | Caesar salad with grilled tiger prawns
150 gr 4.300 HUF | (2) 150 gr, 4db 4.950 HUF

UP SALATA | UP SALAD
Tépett salatamix, datolya, mozzarella, piritott kesudi6, bazsalikom, citrus dresszing
Mixed salad, dates, mozzarella, toasted cashew nuts, basil, citrus dressing

(5,8) 3.900 HUF §

Vegdn valtozatban is kérheté | Vegan version available upon request

LEVESEK | SOUPS

TRADICIONALIS GULYASLEVES | TRADITIONAL GOULASH
Hegyeserés, gyokérkenyér | Green chili, bread

(1,3, 9) 3.300 HUF

BIRSALMA KREMLEVES | QUINCE CREAM SOUP
Satétok espuma, kantoni mogyord | Pumpkin froth, nuts of Cantonese style

(5, 8) 2.900 HUF &9 ©

TYUKHUSLEVES GAZDAGON | HEN BROTH
Cérnametélt, gyokérzoldségek | Noodles, vegetables
(1,3, 9) 3.100 HUF
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BAR SNACK | BAR SNACK

Elérheté 12-22 ora kézétt | available from 12 am to 10 pm

SAJTVALOGATAS | CHEESE SELECTION
Nemzetkozi és helyi sajtok, didlekvar, olivabogyo, barnakenyér chips
International and local cheeses, walnut jam, olives, brown bread chips
(1,5,7,8)3.500 HUF

OLIVABOGYO VALOGATAS | OLIVE SELECTION
120 gr 2.800 HUF

KANDIROZOTT MOGYORO MIX | CANDIED NUTS MIX
150 gr (5,8) 2.600 HUF

ERLELT SONKA ES SZALAMI TAL | AGED HAM AND SALAMI
Edes pepperoni, kornison, gyéngyhagyma, gyokérkenyér
Pepperoni, cornichons, pearl onion, bread
(1,6) ) 3.900 HUF

BURGEREK ES SZENDVICSEK | BURGERS AND SANDVICHES

Burgereink és szendvicseink gluténmentes valtozatban is kérhet6ek. Minden szendvicset steak burgonyaval és coleslaw-val talalunk.
Burgers and sandwiches are available in gluten free version upon request. All our burgers and sandwiches are served with potato wedges and coleslaw salad.

UP BURGER | UP BURGER
Marhahuspogacsa, bacon, hagymalekvar, salata, paradicsom, uborka, burgerszész
Beef patty, bacon, onion marmalade, salad, tomato, gherkin, burger sauce
(1,3,7) 4.800 HUF

DOWN BURGER VEGGIE | DOWN BURGER VEGGIE
Zoldborsé-kinoa pogacsa, zoldfliszeres remulad, cukkini, salata
Green pea-quinoa patty, green herb remoulade, zucchini, salad

(1, 3,7) 4.600 HUF §

POSNER CLUB SZENDVICS | POSNER CLUB SANDWICH
Grillezett csirkemell, tojas, bacon, saldta, cheddar, fliszeres majonéz, amerikai toast kenyér
Grilled chicken, eggs, bacon, salad, cheddar, spicy mayo, white toast
(1,3,7,10) 4.700 HUF

GREEN CLUB SZENDVICS | GREEN CLUB SANDWICH
Avokado, zoldsalata, zoldfliszeres sajtkrém, uborka, teljes kiérlést toast kenyér
Avocado, green salad, green herbs cheese cream, whole grain toast

(1, 6, 10) 4.600 HUF &9 @

EXTRAK EXTRAS

Cheddar | Cheddar 40 gr 800 HUF Sajtmartogatés | Cheese dip (6,10) 900 HUF
Edesburgonya | Sweet potato fries 1.450 HUF Csipds paradicsom salsa | Spicy tomato salsa 900 HUF



POSNER

8isTRo & BA®

FOETELEK | MAIN DISHES

,GONGYOLT” CSIRKEPAPRIKAS | CHICKEN PAPRIKAS ROLL
Tojasos galuska, paprikas sz6sz, szivsalata, tejfolhab
Egg dumplings, paprikash sauce, gem salad, sour cream foam
(1,3,7)4.900 HUF

RANTOTT MANGALICA | WIENER SCHNITZEL OF MANGALICA
Petrezselymes burgonya, céklas remulad, grillezett zoldsalata
Parsley-potato, beetroot remoulade, grilled heart salad
(1,3) 6.400 HUF

GRILLEZETT LAZACFILE | GRILLED SALMON
Karfiol, kdposzta, citromkrém, széjas barnavaj
Cauliflower, cabbage, lemon cream, brown butter flavoured with soy
4,5,6,7) 7.100 HUF ¥

SERTESDAGADO | PORK SORT RIB
Arpagyéngy, répa-zeller gremolata, szilva jus
Barley, carrot-celery gremolata, plum gravy

(1,9, 12) 5.700 HUF (X

KACSA DUO | DUCK DUO
Kacsacomb és -mell, édesburgonya gratin, spenét, vadgomba
Duck leg and breast, sweet potato gratin, spinach, wild mushrooms
6.900 HUF

RAVIOLI | RAVIOLI
Négysajt, tejszin, diomorzsa, rukkola
Four-cheese stuffed ravioli, heavy cream, walnut crumble, arugula
(1,3,5,7,8) 4.700 HUF §

DESSZERTEK | DESSERTS

SOMLOI “BEFOTT” | SOMLOI IN A ,JAR”
Di6s-kakaos piskota, vaniliakrém, édes mazsola, csokoladédntet, tejszinhab
Walnut-cocoa sponge, vanilla cream, sweet raisin, chocolate sauce, whipped cream
(1,3,5,7,8)2.850 HUF

CSOKOLADETORTA | CHOCOLATE CAKE
Passiogylimolcs, pisztaciamorzsa
Passionfruit, pistachio crumb
(1,3,5,7,8)2.900 HUF [X]

TUROGOMBOC | COTTAGE CHEESE DUMPLINGS
Egetett habcsok, erdeigyiimolcsok, narancslekvar
Burnt meringue, forest fruits, orange jam

(1,3,7)2.700 HUF

ALLERGEN JELOLESEK | DISH CONTAINS:

9 Zeller | Celery, 1 Glutén | Gluten, 3 Tojas | Egg, 4 Hal | Fish, 7 Tejtermék | Lactose, 10 Mustar | Mustard, 5,8 Foldimogyord | Peanut,
2, 14 Kagyl6 | Scallop, 6 Sz6ja | Soya, 11 Szezammag | Sesame 13 Csillagfirt | Lupin 12 Szulfitok | Sulphites

@ Vegetarianus | Vegetarian @@ Vegdn | Vegan Laktézmentes | Lactose free ﬁ/ Tejmentes | Milk free /g Gluténmentes | Gluten free

A szamla végosszegéhez 12,5% szervizdijat szamolunk fel. A fenti drak tartalmazzék az AFA-t.
We add 12,5% service charge to the final bill. The above prices include VAT.



