Bevezetés

Meatology gulyis, kemencében siilt lepény 3200 Ft
Mangalica-Sziirkemarha Debreceni Paros hazi mustar, torma, csalamadé, kemencében siilt lepény 3200 Ft
Full Hungarian Breakfast (Debreceni paratlan, hazi mustar, 2 titkortojas, bacon, koktélparadicsom, 3500 Ft
honapos retek, uborka, ijhagyma, kemencében siilt lepény)
Hortobagy Angus tatar, zoldsézek, vaj, kemencében silt lepény 4900 Ft
Marhapéorkélt, tiros sztrapacska 5900 Ft
Ropogos malac csiilok Pékné 7500 Ft
Hagymas rostélyos, hazi siiltkrumpli, Lyoni hagyma, uborkasalata 8200 Ft
Cézar salata (V) 2500 Ft
Ceézar salata, BBQ csirkemell 4900 Ft
Steak
28 napig nedvesen érlelt, argentin Fekete Angus bélszin 5900 Ft/100g
21 napig nedvesen érlelt, USDA prime Angus Rib Eye 5900 Ft/100g
21 napig szarazon érlelt, magyar Voros Angus csontos hatszin 3100 Ft/100g
Az egyes vagasok sulyarél kérjik, hogy kérdezze a felszolgalokat!
Parmezanos krumplipiire, grillezett erdei gombak 2900 Ft
Hazi siilt krumpli 1800 Ft
Steak salata (vegyes és romai saldta, koktélparadicsom, marinalt zoldségek, vinaigrette) 2900 Ft
Steak vegyes siilt krumpli (julienne & édesburgonya) 1800 Ft
Négybors martas (zold-, rozsa-, fekete- és szecsuani bors) 900 Ft
Parmezan martas 900 Ft
Szarvasgombas JUS 1500 Ft
Burger
Tiszaloki grillsajt bnrger, salata (V) (15 dkg grillsajt, vajas zsembe, majonéz, dub, vegyes salita, manaalt llahagyna, olivabogyd) 5200 Ft
Classic burger, vegyes siilt krnmpli (18 dkg Homohlgy Angus. vajas zsemlbe, burger snfez, rémad salita, pasadicsom, lilahagymna. 4500 Ft
csemegeubarka) + vegyes salt knenpli. burger sadsz
Bacon & Cheese burger, vegyes siilt krumpli (18 dkg Hocobsgy Angus, vajas 2eembe, buarger sedsz, ndoai salita, lilahagymalekvic, 5900 Ft
csemmegeubarka, paradicsom, Monterey Jack sajt. bacoa) + vegyes silt knumpli. beeyer sodsz
Foie gras burger, szarvasgomba, rukkola (s dkg Harsobdgy Angus, vajas zsemle, 5-7 dig hlzots libamd), 9900 Ft
szarvasgombis mdrtds, réenas salita, nddooda, periton hagyme, parmesda forgdes, Mooaya jan) + siltoumpls, burgersziss
Phili-chili-cheese steak szendvics « 150g érelt marha, vajas kifli. Philadelpiaa sajt. Chipotle-s magondz, Monterey Jack sajt. 7500 Ft
Jalapene, karamellezdlt hagyma, marindlt ibhagyma, csemege uborka) + vegyes silt krumpli. Pamoesan sadsz & salt hagyma
Befejezés
Almatorta, vanilia 2500 Ft
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Meatology Goulash soup, wood-fired flat bread 3200 Ft
Full Hnngarian Breakfast (1 neveczine Sausage. crispy bacon, 2 sunny sede up eggs, chierry tomato, radish, cucumber. spasg cowan, 3200 Ft
hoowmade anstaod. wood-fired flat bread)

Homemade Mangalitsa-Grey Catle Debrecziner Sausage (s puir of Magalitsa -Hugarisn Grey Castle sausage 3200 Ft
homemade awstand. hocseradish, pickles, weed-fired flac bread)

Hortobagy Angus beef tartare, vegetables, butter, wood-fired flat bread 4900 Ft

To follow
Hungarian beef stew, sztrapacska, pickled cucumber 5900 Ft
Roasted pig ham hock, homemade steak fries, onion, lardon, pickles 7500 Ft
Angus fore rib, crispy onion, steak fries, mustard JUS 8200 Ft
Cesar salad 2500 Ft
Cesar salad, BBQ chicken breast 4900 Ft
Steak
THE FOLLOWING PRICES ARE REFERRED TO AS THE 100 gramms COSTS

28 days wet aged Argentinian Angus tenderloin 5900 Ft/100g
21 days wet aged USDA PRIME Angus Rib Eye 5900 Ft/100g
21 days dry aged bone in Hungarian Red Angus sirloin 3100 Ft/100g

Please ask the waiter about the cuts!

Mash & Parmesan cheese, grilled wild mushrooms 2900 Ft
Steak fries, green herbs 1800 Ft
Salad, JUS (salad mix, cherry tomato, marinated vegetables, vinaigrette) 2900 Ft
Mixed French fries (julienne & sweet) 1800 Ft
Four peppercorn sauce (green, rose, black and Sichuan pepper) 900 Ft
Parmesan sauce 900 Ft
Truffle JUS 1500 Ft
Burger

Grilled cheese bnrger, fresh salad (‘-) 15,3 oz grilled cheese from Tiszabti, brioche bos maninated red anion, roasted walawt, mayo. 5200 Ft

s of salods) + rocket salad, olives

Classic bm‘ger, mixed French fries (o« Hortohigy Angus beef, brincke bun, our burger sauce. smimaine fesuce, asito, 4500 Ft
gherkin, red onica) + mived fries, our burges sauce
Bacon & Cheese blu'ger, mixed French friez (.5 os Hoetobdgy Angus beel. brioche bus, oner burger since, roenaise lettuce, 5900 Ft

red cesson masalade. toeato, gherkin, Monterey Joack cheese, bacon) + mixed fries, our bunger sauce

Foie gras burger 16,5 0x Hortobdgy Azgus beel, baoche bua, Foie g, tuffle sauce, roman salad. ruccols, fried cowa, parmesan. bluchesry) 9900 Ft
* nes, burger sace

Phili-chili-cheese steak sandwich (5.5 . ddry aged fore nb, brieche hot-dog bun, Chupotle & Philadelplua cream cheese mayo, 7500 Ft
Moaverey Jack cheese, jalapeno, caranselized anion & manmated red omion, gherking + meced fries with chieese saace and crispy anion on top

Epilogue
Apple cake, vanilla 2500 Ft
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