
 ÉTLAP – MENU  

Előétel – Appetizer 

BLINCSIKI. FÜSTÖLT LAZAC. KETA LAZAC KAVIÁR. Blinchiki. smoked salmon. keta salmon caviar. 2 400 HUF 
 

SZELJODKA POD SUBOJ. Marinated herring. 1 700 HUF 
 

TABOULEH FRISS TEHÉNSAJTAL. Tabouleh with fresh cow cheese. 1 650 HUF 
Leves – Soup 

OKROSHKA . Okroshka 1 100 HUF 
 

BORSCS. Borsch. 1 300 HUF 
Főétel - Main course 

LAZAC FILÉ. ZÖLD SPÁRGA. PIRÍTOTT BURGONYA. HOLLANDI MÁRTÁS.  3 400 HUF 
Salmon file.Green aspargus. Roasted potatoes. Mousseline . 
 

KACSAMELL. BURGONYANUDLI. CHEDARR SAJTOS BROKKOLIKRÉM. 3 600 HUF 
Duck breast. Potato noodles. Broccoli cream with cheddar cheese.  
 

BÉLSZIN STROGANOFF MÓDRA. BURGONYA ROPOGÓS. 3 950 HUF 
 Sirloin Stroganoff. Potato crisp. 
 

SERTÉSSZŰZ BACONBE GÖNGYÖLVE. VAJTÖK ’’FÖZELÉK” 3 200 HUF 
Pork tenderloin wrapped in bacon. Pumpkin ’’pottage’’ 
 

MANGALICA TARJA RÁNTVA. MAJONÉZES BURGONYASALÁTA.       3 600      HUF 
Mangalica pork spare ribs in breadcrumbs..Potato salad with mayonnaise. 
 

PELMENYI SERTÉS- ÉS MARHAHÚSSAL, ECETES VAJMÁRTÁSSAL. 2 600 HUF 
Pelmeny stuffed with pork and beef, vinegary butter sauce. 
 

PELMENYI BÁRÁNYHÚSSAL, ZÖLDFÜSZERES PARADICSOMMÁRTÁS. 2 900 HUF 
Pelmeny stuffed with lamb. tomato + herb sauce. 
 

PELMENYI GARNÉLÁVAL TÖLTVE. RÁKMÁRTÁS.                                                   3 100 HUF 
Pelmeny stuffed with shrimps. Crab sauce. 
 

PELMENYI JUHTTÚRÓS BURGONYÁVAL TÖLTVE. SÜLT HAGYMA. PIRITOTT SZALONNA.                                                                 2 600      HUF 
Pelmeny stuffed with sheep cheese and potatoes. Fried onions. Roasted bacon. 
 

PELMENYI LAZACCAL TÖLTVE. TEJSZÍNES FÜSTÖLT LAZACOS MÁRTÁS.                                                                                          3 100      HUF 
Pelmeny stuffed with salmon. Creamy smoked salmon sauce. 

 
Desszert - Dessert 

TATJANA KEDVENCE. Tatjana favorite (Russian homemade cream cake)  1 300 HUF 
 

SAJTTORTA. SÁRGABARACK LEKVÁR. Cheesecake. apricot jam. 1 300 HUF 
 

SZIRNYIKI. VANÍLIAHAB. Sirnyiki. vanilla cream. 1 300 HUF 
 

ITALKÓSTOLÓK – DRINK TASTINGS 
 

VODKA MENU (stolichnaya vodka 0,7 l , savanyú uborka, szalonna, kenyér)                                                              9 800    HUF 
Stolichnaya menu (stolichnaya vodka 0,7 l , pickle may, bacon, bread ) 

 

VODKA KÓSTOLÓ - ALAP 1 250 HUF 
Stolichnaya Original, Russian Standard Original, Carat (3*2cl, savanyú uborkával - with pickle may) 
   

VODKA KÓSTOLÓ - PRÉMIUM 1 950 HUF 
Stolichnaya Elit, Russian Standard Imperia, Russian Standard Platinum (3*2cl, savanyú uborkával - with pickle may) 
   

VODKA KÓSTOLÓ - PRÉMIUM PLUSZ 2 950 HUF 
Kremlin Award, Kauffman Hard, Beluga Noble (3*2cl, savanyú uborkával - with pickle may) 
   

ARARAT BRANDY KÓSTOLÓ 1 550 HUF 
3 éves, 5 éves, 10 éves (3*2cl) 

   

HIDEG ÍZELÍTŐK – COLD TASTES    
 

MAJONÉZES TONHAL KRÉM. ÚJHAGYMA. TOJÁS/50 g 650   HUF FARSHMAK. /50 g 450   HUF 
Tuna mayonnaise cream. New onion.  Agg.   Farshmak.   
      

GORDAL OLIVABOGYÓ. /50 g 400 HUF KECSKESAJT. /50 g 950 HUF 
Gordal olives.   Goat’s cheese.   
      

FÜSTÖLT LAZAC. /50 g 750 HUF KAPRI GYÜMÖLCS. /50 g 450 HUF 
Smoked salmon.   Capers.   
      

CÉKLASALÁTA. ASZALT SZILVA. MOGYORÓ. 
TEJFÖL. /50 g 

550 HUF 
 

SZELJODKA. HAGYMA. UBORKA. /50 g 550 HUF 

Salad of beetroot. dried plums.nuts. sour cream.   Herring. onion. cucumber.   
 

VÖRÖSBOR SEPRŐBEN ÉRLELT TEHÉNSAJT. /50 g 

Red wine lees ripened cow  cheese. 

KAKUKKFÜVES TEHÉNSAJT. /50 g 

Cow cheese with thyme. 

DUNAHARASZTI KEMÉNYSAJT. /50 g 

Dunaharaszti hard cheese. 
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Matrjoska bisztró 
1088 Budapest, Lőrinc pap tér 3. 
(+36-1)-796-84-96 
info@matrjoskabisztro.com 
www.matrjoskabisztro.com 
www.facebook.com/matrjoska 

 

 

 

MATRJOSKA WIFI 

jelszó/pass: matrjoska123 

 


