
LEVES Hal  

Csokoládé
soufflé

Desszert

Kacsaeroleves 1.290 ,-
saját húsával töltött 
tésztával és 
zöldségekkel

Vaslapon sült
borös lazac 3.690 ,-
parajos rizottóval és 
céklával

Olasz sonkában 
sült vajhal 3.790 ,-
pesztós- paradicsomos 
fekete spagettivel, 
ruccolával és 
parmezánnal

Sült fokhagymás
bableves    990 ,-
konfitált 
mangalicacsülökkel és 
friss tejföllel

Kukorica krémleves
   990 ,-fűszeres fetával

amaréna
meggyel   990,-

FŐÉTEL

Mangalicapofa pörkölt
vajon pirított szarvasgombás burgonyagombóccal

Vaslapon sült borös supreme jérce
paprikás mártással és juhtúrós rusztikus 
galuskával

2.690 ,-

Panko bundás jércemell
kéksajtos fűszervajjal töltve
fonnyasztott parajjal és burgonyapürével

2.790 ,-

Ropogósra sült rose kacsamell
krémsajtos sütőtök mártással tempurált almával 
és kecskesajt mignonnal

3.490 ,-

Ropogósra sült hízott kacsacomb
lilakáposzta pürével és kacsazsíron sült 
burgonyával

2.990 ,-

Sertésszuz
szalonnás, zöldséges lencseraguval és 
édesburgonya ropogóssal

3.290 ,-

tejszínes burgonyapürével

2.990 ,-

Bélszín steak 
lecsós vargányával, kacsamájjal, 
zöldborsópürével és dödöllével

5.490 ,-

2.690 ,-

KONYHA
nyitva

06 1 315 0058
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Gesztenyekrémleves konfitált 
990 ,-

Serpenyőben pirított marhanyak 
3.290 ,-

2.590 ,-
Fuszeres 

pácolt kecskesajt, marinált 
képia, lilahagyma dzsem

sült mozzarella 1.890 ,-
Pármai sonkában 

pesztóval és ruccolával

2.690 ,-
Grillezett, 
fokhagymás
ráknyárs
pörkölt szafttal

1.890 ,-Töltött palacsinta 
fűszeres jércehússal , 
paprikás mártásban

Tonhal saláta 
francia dresszinggel,
zöldbabbal, tojással

2.190 ,-
camambert 
Dióbundában sült 

áfonyás rizottóval és 
ruccolával

falatok 

Fokhagymás tejben pácolt 
mangalicakaraj

Sertésszuz paprikalekváros
3.290 ,-

A CHEF AJÁNLATA

MOST VEGAELŐÉTEL

vadasmártás, zsemlegombóccal

kacsamellel

 fánkkal

marhatatár 

1.890 ,-

2.190 ,-töltött cukkini
Kecskesajttal 

paradicsommártással


