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KEDVES VENDEGEINK!

Koszontjiik Onoket megujult éttermiinkben? Etlapunkat l‘ijgondollul‘(
ugy, hogy probaljunk megfelelni a modern kor elvarasainak, de nem|
elhanyagolva a hagyomanyos izeket.
A régi megszokott alapanyagokat készitjiik el az ij technologiai '
| eljarasokkal. A menii 6sszeallitisakor igyekezetiink ugy gondolkodni;
hogy mindenki talaljon maganak, az izlésének megfelel6 ételt.

Ezért mind a magyar mind a nemzetko6zi konyha jegyei fellelhetéek

étlapunkon. Belénk fektetett bizalmukat elére is koszonjuk:

JO étvagyat?

Horvath Szaboles Chef

DEARBESTS

We welcome you to our renewed restaurant. We rethought our menu
|
in a way so we can live up to the requirements of the modern age, |
|
while honouring the classic flavours, We work with traditional ‘

ingridients, but with the new technologies. i }

Upon thinking about the new menu, our goal was to make a/diverse ‘ ‘

menu, so that everybody can find something for themselves. \ ‘

Which is why it contains hungarian anld international plates alike. L[]
We thank you for puting your trust in us in advance!
|

} Bon appeti(!
\

Szaboles Hor\‘:'llh Chef




Pécsi sor

|
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b8 korozott malatas bucival»*7

Cottage cheese cream made with beer,homemade bread -

Tepertokrém malatas bucival*?
Pork lard cream with homemade bread

Klasszikus curry wurst hasabburgonyaval® |
Classic curry wurst with french fries

»

Tatar Beefsteak( 10 dkg) plrit(‘)ss*lll, zoldségekkel "7

*

FLOETELEK / APPETIZERS

| S T S
|

Beefsteak with toast bread and vegetables

Camemb
Camamber

|
| L
ert sajt mandulas bun:tiban, afonyaval“***
cheese in almond coating with blueberryjarL

| |

Cézar salata piritott cslrkecsikokkalJ krutonLal kit :

Caesar sala

Sortészt
Vegetables

with roasted chicken stripes, crouton
i

ban stilt zéldségek m ‘togatéssal 3 '

fried in beer batter with dipping sauce

|
|

O STRKORCSOLAK ShACKS

790 HUF

890 HUF

1290 HUF

‘3190 HUF

1390 HUF




Hazias husleves zoldségeivel, cérnametélitel!

| LEVESEK /S

3

Meat soup with vegetatleé and noodles
y

f |

|

Mecseki gombakrémleves krutonnal

"Mecseki” mushroom cre;d'msoup with crouton |
4

Marhagu
Beef goula

Hldeé ep!

Cold strawherry soup with vanilla ice cream

[
|
|

s barna sorrel -+
with dark beer

rkrémleves vanilia fagyival”

|

690 HUF
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FOETELEK/ MAIN I]ISHES

“Részeges” siilt oldalas serpenydés burgonyaval és almas céklasalataval 7 3 ‘290 HUF
|
Drunken pork ribs with sauted potatoes, beetroot salad with apples
; [ ‘
Egészben stilt estilok rozmaringos soros martassal,piritott burgonyaval, ‘ 2 450 HUF
| |

bajor parolt kaposztaval

Pork knuckle with rosemary and beer gravy, roasted potatoes, steamed cabbage bavarian style
.- N L

Cstilkos apropecsenye “Sorhaz modra”, fl'ist(")llt paprikas tejfollel besiitve * 1890 HUF

Pork knuckle with potatoes roasted with smoked paprika sour cream 1 | |

Libamajjal toltott sziizpecsenye batyu, afonyas vorosbormartassal, 4990 HUF
zoldborsépurevel és grillezett zoldségekkel * 1
Pork tenderlom stuffed with foie liver, red wine sauce Wlth cranberry, green pea puree with grilled \

vegetables |
s husbol késziilt étellek/ Dishes made from pork
| Wi
Orias mecsekalja szelet -* | 1 PSO HUF
XXL fried pork [ o $ i
i

Rantott sertésszelet gombamartassal "7 1 %90 HUF

Fried pork with mushroom sauce | ‘ ;

Ciganypecsenye ujragondolva | 1890 HUF

Roasted pojrk shoulder with garlic and paprika | ‘
i
[

Sertésja\la Joasszony modra | i 990 HUF
Pork tenderloin with green peas and mushrooms ‘
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FOETE lEK [ MAIN BISHES

| T

Rantott \agy grillezett csirkemell filé paradicsommal és mozzarellaval besiitve " 1690 HUF
Fried or ranted chicken breast fillet with tomato and mozzarella toasted on top of it |
i / ‘

Kapros tiroval t61t6tt esirkemell filé Pankoé morzsaban| 7 j ‘1 690 HUF
Fried chicken breast filled with cottage cheese and dill

3 ‘ ‘
Feketeerdé sonkaba tekert esirkemell grillezye & 690 HUF
Grilled chicken breast wrapped in black forrest ham | ‘ {

Marhahusbol késziilt ételek / Dishes made from beef |

|
Marhabélszin steak (20 dkg) zoéldbors martassal * 5 BOO HUF
Beef sirloin steak with green pepper sauce
_\lustérraﬁ pacolt hatszin szeletei ropogos sult hagyma‘ al 4 2 990 HUF

Beef sirloin|with crispy fried onions

< ) '
76ldséges marharagu “A’la Malata’ A 1990 HUF
Beef stew with vegetables [ e i
1
Yorosboros marhaporkolt [ ’ 1 LS)O HUF
Beef stew with red wine | | \
i ‘
|
‘ ‘
lalbol késziilt ételek / Dishes made from fish | !
Haresapaprikas (iros csuszaval »»7 | ' ‘ | 990 HUF
Catfish paprikash with cottage cheese pasta W

‘ x | 4 [
Borén stitott siillo filé citromos vajmartassal * | 990 HUF
Seabass grilled with butter and lemon sauce




777

o CEERK) ANDSHES

Irésztakl/ Pasta

Taros csu“sza pﬁrcc‘el: vagy édesen "*7 1290 HUF
Pasta with ?ottage cheese, served sweet or with bacon | | 1
/ | r ;
/ | | |
Bajor kaposztas nudli *** | | | 290 HUF
Bavarian ca| bbake noodle & ‘ | \
" |
| b |
‘ | |
| e r—— L fh
 OYEREKETELEK /FOODFORKIDS
| |
Rantott vagy roston csirkemell l#asﬁbburg‘on‘y:ival i 1390 HUF
Fried or grilled chicken breast with french fries ‘
| [ .FI‘ \ 2
Panirozott halrudak jazmin rizzsel, tartarmartassal *** /- I 1390 HUF
Fried fish sticks with jazmin rice and tartar () ?
|

Bolognaispagetti -* | j 1390 HUF
Spaghetti bplognese I ‘ 4




=)

Jazmin rizs”
Jazmin rice |

Hazi has k)burgonyzf
Home madT french fries |

/
3
Serpenyds burgonya *
Home made roasted potato

»

i
Rozmaringos burgonya *

Rosemary flavoured potatoes

Galuska '*
Noodle

Grill zoldség
Grilled vegetables

Bajor parolt kaposzta
Bavarian steamed cabbage

ORETEK/ SIDE

_-
|

|

T

490 HUF

||
490 HUF

|
44‘90 HUF

| 490 HUF

|

|

rSO HUF

90 HUF

F
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Friss salata (jégsalata, paradicsom, trikolor papl Ika,klgy()uborka,Iilahagyma)
Fresh salad (salad, tomato, paprika, cucumber, red onions

|

Tejfol6s uborkasalata * . |

o

Cucumber sialad with sour cream ‘
/)

Bazsallkl{mos paradicsom salata ;

Tomato salad with basil '\

I |

Kaposzta salata | [

Cabbage salad [

Almas céklasalata* L
Beetroot salad with apples

Hazi csalamadé
Mixed pickled vegetables

Csemege uborka
Pickled cucumber

So—

.

Alma paprika

Pickled paprika)

SALTAKES AVANYDSAGOK/ PICKED VEGETABLES ANDSALA

—T

550 HUF
490 HUF

690 HUF

| 390 HUF

|

r}SO HUF
90 HUF

390 HUF

90 HUF
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|
|

Tarogomboc eperontettel vagy édes tejfollel LT

(Cottage cheese dumplings with strawberry sauce or sour cream

Forro alan‘ns pite vanilia fagyival “**

Apple pie w

th vanilla ice cream

/
»

|
|

SSTERTER OESSENS

990 HUF

690 HUF

|

s

|
Allergének feltiintetése szammal az ételek mellett / Alergen:

glutén / gluten 1,
rakfélék / crustaceans 2,
tojas / eggs 3,
halak / fish 4,
foldimogyoré / peanuts 5,
sz6jabab / soya 6,

(tej / milk 7,
di¢félék / nuts 8,
zeller/ celery 9,
mustar / mustard 10,
szezammag / sesame 11,
kén-dioxid / sulphur dioxide’12,
csillagfirt / lupin 13,

puhate]stﬁek / molluscs 14

|
[

So—




Szénsavas Uditok tiveges 0,251

Coca Cola

Coca Cola Light

Coca Cola Zero

Coca Cola ero‘Citrom

Fanta Nara ncs / Orange

Fanta Citrom Bodza

Kinley Gyémbér / Ginger

Kinley Toni

Sprite

cappy (iyrimﬁloslevek liveges 0,‘251

| |
Alma (20-%-os gyumolcs tartalom) / Apple

O ASUARVZEK /SO

Ananasz (100 %-os gylimolcs tartalom) / Pineapple
[

Eper (35 %-‘ s gyumolcs tartalom) / Strawberry

Fekete ribizli (25 %-0s gyi.]mélcstartaloni)/ Black currant

Korte (33%-0s gyumolcs tartalom) / Pear|

Narancs ( 100%-os gyimolcstartalom ) / Orange

észibarack‘( 50%-0s gyumolcstartalom ) / Peach

Ice Tea Ui

veges 0,251

Fuze Tea Citrom / Fuze Tea Lemon

Fuze Tea B

Asvanyvi

Naturaqua

Naturaqua

Szédaviz (d

Red Bull (250ml)

arack / Fuze Tea Peach

szénsavmentes / Sparkling water

szénsavas / Still water

) / Soda water

zek tiveges 0,331/ Mineral water

)

NS MAERALWATER

|
|
‘ 350 HUF
“ 330 HUF
350 HUF
350 HUF

350 HUF

350 HUF
350 HUF
350 HUF

350 HUF

| 350 HUF

! 350 HUF
| 350 HUF
| 350 HUF
| 350 HUF
! 350 HUF
|

350 HUF

| 350 HUF

‘ :T}O HUF

]
‘&

| 320 HUF

| 320 HUF

40 HUF

l
;
!
|

690 HUF



NALITLIONAGE MALATLEMONAE

AKTUALIS KINALATUNKROL KERJEN TAJEKOZTATAST A KISZOLGALO SZEMELYZETTOL!
ASK OUR WAITERS ABOUT OUR ACTUAL OFFERS

= 0,31 0,51
Klasszikus /|Classic 400 HUF 640 HUF
[
Bodzavirag / Elderflover 4(*0 HUF “ 640 HUF
Csipkebogy6 / Hip 400 HUF 640 HUF
Erdei GyUm}blcs / Forrest fruit 400 HUF ’} 640 HUF
Kérte / Peat ) } 400 HUF | 640 HUF
Mélna 7 Raspberry ‘ ' 400 HUF 640 HUF
Meggy / Sourr cherry 400 HUF | 640 HUF
Szaméca / Strawberry | 400 HUF | 640 HUF
Szilva / Plum 400 HUF I 640 HUF
[ |
Nemes bodza / Berry elderflower 400 HUF . 640 HUF
A
3 | ‘
| o ¢ |
o ST '
7 Y S \\
] L 1
(e " 1 ‘:
[
KAVEINK ELERHETOEK KOFFEINMENTES VALTOZATBAN IS. \
| _
Espresso | | 350 HUF
| 1‘ g
Hossz( kave | [ [ %50 HUF
Cappuccing 450 HUF

Forrd Csokil (0,3l) / Hot chocolate

|
Latte Macchiato | %50 HUF
‘ #50 HUF

| |
Tea (0,3) ? 1340 HUF




Csapolt
Szalon

Pécsi Sor

/ Draft

Uveges / Bottle

R il

SRl / 5

i

Pécsi Szliretlen Buza 0,5! Giveges / Pécsi unfiltered wheat beer

Szalon Alkoholmentes 0,5 (iveges / Szalon non alcoholic

Pécsi Prémi

Pécsi APA O

Glutén men

Torley Char%—nant Doux édes 0,75!

Torley Gala szaraz 0,75I

Gancia Asti

| édes 0,75|

Gancia Prosecco szaraz 0,75|

Besztercei

Birs / Quing
Biborkarjsz|
Bodza / Eld
Ciganymeg,
Csipkebogy!
Erlelt csere

Irsai Olivér

zilva / Plum

e

/ Apricot
erflower

gy / Sourcherry
6 / Hip

sznye / Cherry

Sz616 / Grape

Jonathan Alma / Jonathan Apple

Mélna / Raspberry

Piros Vilmoskorte / Red Pear

33l lveges / Pécsi american pale ale [ [

Lim Barna 0,5 tiveges / Pécsi premium dark beer

tes bio Pécsi Prémium lager 0,331/ Gluten free bio Pécsi premium lager

PISEEK ) CAMPAGNE

HEHTII R NS

STIESE LK

|
|
|
|
|

[
|
|
|

pohar 0,31 korso 0,51

380 HUF

450 HUF

‘

0,0:‘2 1
530 HUF
530 HUF
530 HUF
530 HUF
530 HUF
800 HUF
530 HUF
530 HUF
530 HUF
800 HUF

530 HUF

550 HUF

|| 680 HUF

680 HUF
450 HUF
680 HUF
450 HUF

500 HUF

400 HUF
|
T‘l 400 HUF
3 800 HUF

|
3 800 HUF

|
‘1
|

|
|
|
|
\
|

0,041
‘ 1+(50 HUF

1060 HUF

1 (1'60 HUF
1 (]l(iO HUF

1060 HUF

1600 HUF
11060 HUF
|E0(m HUF
1060 HUF
1600 HUF

1060 HUF



Finlandia Vodka

Russian Standard Original Vodka
Bols Vodka | ‘
Zubrowka viodKa

Grant's Signaturer

Tullan"lore [Sew

Johnnie Walker

Jameson

Jack Daniels
Jim Beam |

Ballantine’s’

Metaxa 5x |

Remy Martin VS

SailorJerryl piced rum
Bacardi

Jose Cuervo Classico Tequila
Jose Cuerv? Especial Tequila
Jagermeister

Unicum

Unicum Szilva

Averna
Bols Silver Top Gin
Hendrik's Gin
Carolans
Becherovka

Cinzano Bianco (0,08l)

Cinzano Rosso (0,08l)

Aperol

ROVID ITALOK

EE|ERA

0,021
370 HUF
370 HUF
370 HUF
370 HUF
370 Hi F
420 HUF
420 HUF
470 HUF
470 HUF
370 HUF
370 HUF
370 HUF
800 HUF
429 HUF
370 HUF
400 HUF
100 HUF
370 HUF
370 HUF
370 H}LF
420 uhr
320 Ht F
600 HUF
370 HUF

370 HUF

370 HUF

|

|

|
‘ 0,041
{‘ 740 HUF
740 HUF
740 HUF
740 HUF
740 HUF
840 HUF
840 HUF
940 HUF
940 HUF
| 740 HUF
740 HUF
| 740 HUF
L 600 HUF
'\ 810 HUF

| 740 HUF
\

| 800 HUF
| 800 HUF
‘ “ 740 HUF
“ | 740 HUF
‘] 140 HUF

40 HUF

340 HUF
1 joo HUF
10 HUF
3 710 HUF
i700 HUF
| 700 HUF

! 740 HUF

|
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Uzemelteto:

Malata-Food Kft.
7624 Pécs, Xavér utca 19.

Nyitva tartas:
H-Sz: 11:00 - 22:00 V 11:00 - 16:00

Fizetési lehetoségek:

X 4

Készpénz

<

Bankkartya

Erzsébet utalvany

www.malatabisztro.hu
info@ malatabisztro.hu

facebook.com/malatapecs

Fél adag rendelése lehetséges, kérjlk érdekl6djon felszolgal6janal.
Vegetarianus és gluténmentes ételeinkrél kérjuk érdeklédjon felszolgaléjanal.

Az étel allergénekkel kapcsolatban, kérjiik érdekl6djon felszolgaléjanal.
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