
ELSŐ FOGÁSOK

Bélszín-carpaccio friss salátával és dijoni mustárral 2970 ,–

Borjúmaszk és -mirigy paprikamajonézzel 3280 ,–

Szarvasgombás libamájpraliné fürjtojással 3590 ,–

Zöldborsókrémleves fűszeres mozzarellával 1290 ,–

Consommé tormás-marhafartő raviolival 1590 ,–

Friss saláta édesköménnyel és sous vide tojással 2170 ,–

MÁSODIK FOGÁSOK

Erdeigomba-rizottó citrusos nyúlgerinccel 3570 ,–

Süllőpofa spárgatökkel és répával 3750 ,–

Szent Jakab kagyló hollandi mártással 4750 ,–

Parajos-kecskesajtos ravioli parmezánhabbal 3260 ,–

Kacsa Parmentier módra 2780 ,–

FŐÉTELEK

Burgundi fürj szarvasgombás jus-vel 4950 ,–

Némakacsamell édesburgonya-kelkáposzta raguval 4290 ,–

Bőrös császárhús burgonyagratinnel és mandulás gyökérrel 4390 ,–

Báránygerinc quiche lorraine-nel és ratatouille-jal 5890 ,–

Angus marhabélszín arabicakéregben, fava babbal 7950 ,–

SAJTOK

Sajtválogatás 2750 ,–

Mézes-szarvasgombás kéksajt almával 2190 ,–

DESSZERTEK

Somlói „galuska” 1690 ,–

Baracktorta sós karamellel és joghurttal 1490 ,–

Mézes mangó panna cotta Earl Grey sorbet-val 1490 ,–

A CHEF AJÁNLATA

Hideg joghurtos uborkaleves garnélával 1290 ,–

Citrusos saláta marinált lazaccal 2950 ,–

Hortobágyi húsos palacsinta 2390 ,–

Francia bélszínragu 5390 ,–


