LA VIE GOURMET RESTAURANT

Etlap

Kacsamdj - Barack - Hagyma - Méz
Kacsamdj terrine, barack textirak, hagyma jus, [épesméz

Lazac pisztrang - Zeller - Kaviar - Medvehagyma - Fehér miso
Grillezett lazac pisztrang, fehér miso-s zeller krém, medvehagyma pesto

Fiirj - Mungébab - Uvegtészta - Tojas
Flirj consommé, fiirj mell, blansirozott mungoébab, slilt livegtészta

Sparga - Mogyor6 - Fiistdlt libamell - Granny Smith
Zéldsparga krémleves, fiistélt libamell ragu, zéldalma, mogyoré olaj

Borju onglet - Karalabé - Vese - Gomba - Kelbimbd
Lassan slilt borj, vese-veld, karaldbé steak, gomba ragu, marindlt kelbimbd

Muflon - Répa - Puliszka - Fenyd
Muflon gerinc fenyémagos, répa varidciok, parmezanos puliszka, fenyé tobozkrém

Dél- Amerikai bélszin - Inkagumé - Anna burgonya - Sz6morce
Medium bélszin steak, siilt Anna burgonya, articsékdas inkagumo ragu, jus

Kacsamell - Meggy - Batata - Granola
Sous-vide kacsamell, rozmaringos meggy ragu, batata varidciok, granola ropogébs

Tokhal - Kapia - Fiistdlt vaj - Salicomia - Fermentalt citrom - Zeller
Formdzott tokhal, fiistélt vajas kdpiamdrtds, silt paraj, tengeri sparga, slt zeller

Tard nudli - Gomba - Kakukkfi
Hazi tard nudli, kakukkfi tejszines gomba ragu, comté sajt

Rakéczi revoliicid

Vanilias taréhab, madagaszkdri vadborsos linzer morzsa, kajszibarack ragu, meringue

Levendula - Yuzu - Csokoladé
Levendulds fehércsoki mousse és coulis, lemoncurd, zabos morzsa

Rebarbara - Eper - Kaffir lime
Epres rebarbara fagylalt, kaffir lime, tonkababos eper ragu

Araink tartalmazzdk az Afdt és a 15% szervizdijat

Az allergénekkel kapcsolatos informdcioért forduljon kollégainkhoz bizalommal
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