ELOETELEK | APPETIZERS

Andrassy salata | friss fermentalt répa szalagok | tokmagolaj | kecskesajt | ropogds kenyérkocka (v,1,7,10)
Andrassy salad | fresh fermented carrot | pumpkin seed oil | goat cheese | crispy croutons (V,1,7,10)

3 250 HUF
Hazi nyul rilette | friss retek salata | dijoni mustar | kovdszolt kenyér (1,10)
Homemade rabbit rillette | fresh radish salad | dijon mustard | sourdough bread (1,10)
4 650 HUF

Tatar beefsteak | koktélparadicsom salata | fustolt furj tojas | grillezett kovaszolt kenyér (1,3,10)
Beef tartare | cherry tomato salad | smoked quail eggs | grilled sourdough bread (1,3,10)

4150 HUF

LEVESEK | SOUPS

Napi leves
Daily soup

1950 HUF
Gulyasleves | rusztikus kovaszolt kenyér (1)
Goulash soup | rustic sourdough bread (1)
3450 HUF

FOETELEK | MAIN COURSES

Magyar tarka érlelt rostélyos (240g) | balzsamos grillezett koktélparadicsom | vorosboros martas | sult burgonya (9,12)
Hungarian aged grilled rib-eye steak (240g) | balsamic grilled cherry tomatoes | red wine sauce | baked potato (9,12)

12 550 HUF

Tanyasi csirkecomb filé (200g) | zoldborso | turbolya
Free ranged chicken thigh fillet (200g) | green peas | chervil

6 650 HUF

Kukoricadards grillezett harcsafilé | krémes erdei gombak | balzsamos grillezett koktélparadicsom (1,4,7)
Grilled catfish fillet with corn grist | creamy forest mushrooms | balsamic grilled cocktail tomatoes (1,4,7)

7 650 HUF




<& (Al PLALE NORC

restaurant & lounge

Rantott sertés sziizpecsenye bécsiesen (180g) | burgonyasaldta | madarsalata (1,3,9,10)
Fried pork tenderloin in Vienna style (180g) | potato salad | lamb’s lettuce (1,3,9,10)

6 950 HUF

Langos | krémes erdei gomba | Dunaharaszti kemény sajt (1,3,7)
LLdngos” the Hungarian deep fried flatbread [ creamy forest mushroom | Local handcrafted hard cheese (1,3,7)
2950 HUF

Szentesi grillezett hajdinas toltott paprika | friss paradicsommartas | juhsajt (V)
Szentesi grilled stuffed pepper with buckwheat | fresh tomato sauce | sheep's cheese (V)
5 550 HUF
Ladanyi marhaporkolt | piritott nudli | ropogos hagyma | tejfol (1,3,7,12)
Ladanyi beef stew | fried noodles | crispy onion | sour cream (1,3,7,12)

7 950 HUF

GYEREKSAROK | KIDS CORNER

Mini sertés szlizpecsenye bécsiesen | hasabburgonya | ketchup (1,3)
Mini pork tenderloin in Viennese style | french fries | ketchup (1,3)
3 350 HUF

Paradicsomos spagetti | reszelt parmezan (1,3,7)
Spagetti in tomato sauce | aged parmesan (1,3,7)

2 950 HUF

KORETEK | SIDE DISH

Sult burgonya | hdzi rozmaringos fliszer
Fried potatoes | homemade rosemary seasoning

1550 HUF

Szezonalis zoldség (7)
Seasonal vegetables (7)

1550 HUF

Kevert saldta (10)
Mixed green salad (10)

1550 HUF

List of Allergens
1. Glutén - Cereals containing gluten | 2. Rakfélék - Crustaceans | 3. Tojas - Eggs
4. Halak - Fish | 5. Féldimogyord - Peanuts | 6. Szdja - Soybeans | 7. Tej - Milk | 8. Digfélék - Nuts 9. Zeller - Celery | 10. Mustar - Mustard
11. Szezammag - Sesame seeds | 12. Kén-dioxid - Sulphur dioxide 13. Csillagfurt - Lupin | 14. Puhatestliek - Molluscs
Az &rak forintban értend6k és az &f4t tartalmazzak A szamla végdsszegéhez 12% szervizdijat szamitunk fel. Etelallergidjat kérjlik, feltétlentl jelezze
rendelés eldtt kolléganknak.
All prices are stated in HUF and include VAT. Please note that a 12% service charge will be added to your final bill. Should you have any concerns regarding food
allergies, please feel free to contact us.



AL DS PILLANATOK

sstaurant & lounge

Rakoczi tarods pityokas
sargabarack lekvarral

Maracuja henger, fehér
csokoladéval, malna zselével és
ostya ropogossal

13,7
HUF 1650
Egy izig-vérig magyar sutemény.
Rakdczi Janos szakacsmester
1964-ben megjelent
"Konyhamlivészet" cimi
konyvében lehet talalkozni
eldszor a recepttel.

13,78

HUF 1750

A nyar izei - a passiogytimolcs
és malna - tokéletes
egyenstlyban
a fehér csokoladéval.

Sos karamellas tart, creme Feketecseresznyés étcsokoladé

fraiche-el és piszticia ropogossal bomba, kakadbab torettel
135,78 13,578
HUF 1950 HUF 1850

A "tart” egy francia klasszikus,
amit barmivel meg lehet tolteni.
Mi sos karamelldval készitjuk és

a cream fresh enyhén savas
izével, valamint pisztacidval
tessz(ik még izgalmasabba.

Feketecseresznye purével toltott
intenziv csokoladés desszert.
Gazdag izvilaga tokéletes
parositas akar egy testes
vorosbor mellé is.

PA |‘ Eo(mum-, LAKIOZ-, CUKORMENTES)

Csokoladé tortacska, erdei Tonkababos vanilia szelet,

gyumolcsokkel, nugat eperveldvel
ropogossal
38 38
HUF 1750 HUF 1750

Vanilia és tonkabab tokéletes
taldlkozasanak eredménye egy
kis levendulaval megbolonditott
konnyl nyari desszert, ami
raadasul még egészséges is.

Cukraszatunk sajat
kolteménye. Kivalé minoségi
csokoladéval és erdei
gytimolcsokkel készitjuk.

Allerpganei listaia
T«

Glutén | 2. Rakfélek | 3. Tojas | 4. Halak | 5. Foldimogyoré | 6.Sz6ja | 7. Tej | 8. Difélek | 9. Zeller | 10. Muster | 11. Szezammag
12, Kén-dioxid | 13. Csillagfort | 14, Puhatestiek



