LEVESEK
Lentil soup-Lencsekrémleves
enyhén fiiszerezett lencseleves
Tomato Shorba-Paradicsomleves
finoman fliszerezett paradicsomleves
Curried Chicken Soup-Curry-s Csirkeleves
curry alapu csirkehusleves
Lamb Shorba-Baranyhusleves
izletes, gydmbéres-fokhagymas baranyhusleves

ELOETELEK
Mix Pakodas-Vegyes Pakoda

vegyes zoldségek sajttal fliszeres csicseriborsé bundaban
Onion Bhaija-Hagyma Batyu

hagymacsikok fliszerekkel és csicseriborsoliszttel bundazva
Punjabi Samosa-Pandzsabi Szamédsza

leveles tészta izletes burgonya- és z6dborsé keverékkel toltve
Prawn Pakora-Garnéla Pakora

csicseriborsolisztes fliszerbundaban silt garnéla
Hara Bara Kabab-Z6ldseg Kotlett

izletes zbldség kotlett
Chicken Pakora-Csirke Pakora

csicseriborsdlisztes fliszerbundaban siilt csirkemell

Aloo papi chaat

Ropogods burgonya chaat salataval, csip&s tamarinddal és édes joghurttal

TOFU ETELEK A SERPENYOBOL
Tofu Palak
tofu spendt martasban
Tofu Madras
tofu kdkuszos Madras sz6szban
Tofu Tomato
tofu paradicsom martasban
Tofu Tikka Masala

tofu tikka masala szészban

VEGETARIANUS ETELEK A SERPENYOBOL
Jeera Aloo-Kéményes Burgonya

kdményes burgonya paradicsommal és friss korianderrel
Mix Vegetable-Zoldség Curry

vegyes zoldségek saijttal fliszerezve
Aloo Gobi-Karfiolos Burgonya

fliszeres karfiol és burgonya kombinacié
Vegetable Kofta-Z6ldség Kofta

vegyes zoldséggombadcok tejszines martasban talalva
Palak Paneer-Spendétos Saijt

spenétos, indiai, hazi készitésl sajtdarabkak 6rolt fiszerkeverékkel izesitve

Paneer Makhanvalla-Sajt Paradicsommartasban

indiai, hazi készitési sajt vajas-paradicsommartasban parolva
Bhindi Do Pyaza-Hagymas Okra

okra hagymaval és fliszerekkel fé6zve
Creamy Paneer-Tejszines Sajt

indiai, hazi készitésl sajt vajas, fliszeres martasban
Paneer Tikka Masala-Sajt Tikka Masala))

nyarson siutott indiai, hazi készitési sajt fliszeres paradicsommartassal
Punjabi Chole-Pandzsabi Csicseriborsé

csicseriborsd hagymas-paradicsomos martasban elkészitve
Tadkewalli Daal-Sarga Lencse

hagyomanyos hazi recept szerint készilt sarga lencse
Kadhai Paneer-Hazi Sajt Kadhaiban fézve

indiai, hazi készitésl sajt vajas, fliszeres martasban
Indigo's Special Paneer-Hazi Sajt Indigo modra

hazi készitésl sajtunk hagymaval, paradicsommal és paprikaval fézve
Daal Palak-Spendtos Lencse

sarga lencse friss spendttal
Daal Maharani-Fekete Lencse

az indiai lencsék kiralyndje: fekete lencse és fejtett bab lassu tlizon f6zve és fliszerekkel izesitve

Achari baingan
pikans fliszerekkel izesitett padlizsan

1450 FT

1450 FT

1550 FT

1850 FT

2690 FT

1890 FT

1890 FT

3590 FT

1990 FT

2890 FT

1990 FT

3590 FT

3590 FT

3590 FT

3590 FT

2590 FT

2790 FT

2790 FT

3190 FT

3590 FT

3590 FT

2990 FT

3590 FT

3590 FT

2790 FT

2790 FT

3590 FT

3590 FT

2790 FT

3190 FT

3190 FT



VEGETARIANUS ETELEK A TANDOORBOL
Paneer Tikka

tikka szdszban pacolt hazi készitésl indiai sajtdarabkak
Lasooni Paneer Tikka

kesudiészészban marinalt fokhagymas sajtnyars
Malai Brokkoli

tandorban sutétt krémes, sajtos brokkoli

SZARNYAS ETELEK A SERPENYOBOL
Chicken Curry-Curry-s Csirke

kockazott csirkermell hagymaval, paradicsommal, hazi szészban fézve
Saagwalla Murg-Spenétos Csirke

frissen 6rolt fliszerekben gazdag spenodtszoszban f6z6tt csirkemell
Chicken Jalfrezi-Csirke Jalfrezi))

silt csirkemell falatok zold chilivel, sar(, pikans fuszerkeverékben f6zve

Kadhai Chicken-Kadhai Csirke

csirkemell falatok friss fliszernévényekben és fliszerekben megforgatva, kadaiban f6zve

Chicken Tikka Masala-Csirke Tikka Masala)

pacolt csirkemellfilé csipds, hagymas-paradicsomos martasban f6zve
Murg Makhanwalla-Vajas-paradicsomos Csirke

csirkemell roston sitve, majd gazdag vajas-paradicsomos martasban fézve
Creamy Chicken-Tejszines Csirke

csirkemell tejszines kesudié szészban f6zve, édes kokusztejjel és mazsolaval
Chicken Vindaloo-Csirke VindalooJ) J)

goai ételkiilénlegesség, csipds-savanyu szoszban f6zott csirkemell
Madras Curry Chicken-Curry-s Csirke Madras médra))

a klasszikus dél-indiai kokuszos Madras curry-szdszban fétt csirkemell

SZARNYAS ETELEK A TANDOORBOL
Tandoori Chicken-Tandoori Csirke

flszerekben pacolt csirke tandoorban sitve
Chicken Tikka-Csirke Tikka

csirkemell falatok kulénleges fliszereinkben marinalva, tandoorban sitve
Haryali Tikka-Zoldfliszeres Tikka

koriander és mentaalapu z6ld pacban érlelt csirkefalatok grillezve
Banjara Kabab-Csip&s Csirke Kabab))

csip6s fliszerkeverékben, korianderben és gydmbérben pacolt csirkemell
Malai Kabab-Enyhén fliszerezett Csirke Kabab

kesudios, fliszeres sz6szban pacolt csirkemell
Lasooni Chicken Kabab-Fokhagymas Csirke Kabab

csirke kockak fokhagymas pacban
Indigo Tricolour Platter-Indigo Trikolor Tal

harom kilénbdzd izesitésl csirkemell tandoorban sitve

BARANY ETELEK A SERPENYOBOL
Saagwalla Gosht-Spenétos Baranycombok
fliszeres spenotmartasban elkészitett baranycomb
Lamb Curry-Barany Curry
baranycomb curry szészban
Lamb Do Pyaza-Hagymas Baranycombok
hagyomanyos indiai étel, még a Mogul id6kbél, két fajta hagyma felhasznalasaval
Kheema Masala-Barany Kheema
daralt baranycomb zdldborséval, fliszeres martasban
Rogan Josh-Barany Rogan Josh
baranycomb darabkak gazdag hagymas-paradicsomos szészban fézve
Creamy Lamb-Tejszinkrémes Barany
baranycomb tejszines kesudié szészban f6zve, kdkusztejjel és mazsolaval

Kadhai Lamb-Kadhai Baranycombok

baranycomb kockak friss fliszernévényekben és fliszerekben megforgatva, kadaiban fézve

Lamb Vindaloo-Barany VindalooJ) J)
goai ételkiilonlegesség, csipds-savanyu szészban f6z6tt baranycomb
Madras Lamb Curry-Madras Barany Curry))

enyhén csip6s, fliszeres baranycombbdl készilt kdkuszos curry Dél-Indiabol

BARANY ETELEK A TANDOORBOL
Gilafi Seekh Kabab-Daralt Baranyhus Kabab

flszeres, daralt baranycomb nyarson grillezve

3590 FT

3590 FT

3190 FT

3990 FT

3990 FT

3990 FT

3990 FT

4190 FT

4190 FT

4190 FT

4190 FT

4190 FT

4190 FT

3990 FT

3990 FT

3990 FT

3990 FT

3990 FT

4990 FT

5790 FT

5790 FT

5790 FT

5290 FT

5790 FT

5790 FT

5790 FT

5790 FT

5790 FT

5790 FT



TENGER GYUMOLCSEI A SERPENYOBOL
Fish Curry-Hal Curry
tékehalfilé curry szészban
Kadhai Fish-Kadhai Hal
tékehalfilé kadhaiban elkészitve, hagymas-paprikas curryvel
Madras Fish Curry-Madras Hal CurryJ)
tékehalfilé klasszikus Madras sz6szban
Fish Vindaloo-Vindaloo Halfilé J) J)
goai ételkiilonlegesség, csipds-savanyu szészban f6z6tt halfilé
Prawn Curry-Rak Curry
rék curry szészban
Prawn Kadhai-Kadhai Kiralyrak
kiralygarnéla kadhaiban f6zve, gazdag curryvel
Madras Prawn Curry-Madras Kiralygarnéla )
garnélarak kokuszos Madras curry-szészban
Prawn Vindaloo-Vindaloo Kiralygarnéla<) J)

goai specialis, csip6s szoészban f6tt garnéla

TENGER GYUMOLCSEI A TANDOORBOL
Prawn Tikka-Garnéla Tikka

grillezett kiralygarnéla, kiilénleges fliszereinkben marinalva

RIZS
Steamed Rice-Sima rizs

természetes aromaju, parolt basmati rizs
Jeera Rice-kdményes rizs

parolt rizs kbményben megforgatva

PULAO
Pulao Vegetables-Pulao Zdldséggel

parolt rizs kdéményben, kurkumaban forgatva, zoldségekkel
Pulao Kashmiri-Pulao Kashmiri médon

parolt rizs kdéményben, kurkumaban forgatva, kesudidval, gyliimdlcsokkel

BIRYANI
Biryani Vegetables-Zdldség Biryani

fedd alatt fétt rizs fliszerekkel és z6ldségekkel forgatva
Biryani Chicken-Csirke Byryani

fedd alatt fétt rizs fliszerekkel és csirkemellel forgatva
Biryani Lamb-Barany Biryani

fed6 alatt fétt rizs flszerekkel és barannyal forgatva
Biryani Prawns-Garnéla Biryani

fed6 alatt fétt rizs fiszerekkel és garnélaval forgatva

INDIAI HAZI KENYEREK
Tandoori Plain Roti-Tandoori Lepénykenyeér
kovasztalan, teljes kiérlésl buzakenyér
Tandoori Buttered Roti-Vajas Tandoori Lepénykenyér
kovasztalan, teljes kiérlésl buzakenyér vajjal
Laccha Paratha-Leveles Paratha
leveles tésztaju lepény
Pudina Paratha-Mentas Paratha
lepény leveles tésztabdl, mentaval
Aloo Paratha-Burgonyas Paratha
lepény leveles tésztabdl, burgonyaval
Plain Naan-Sima Naan
tandoorban sutétt indiai lepénykenyér
Butter Naan-Vajas Naan
vajjal gazdagon atgyurt lepénykenyeér
Chili Garlic Naan-Fokhagymas Chilis Naan )
chilis-fokhagymas vajas lepénykenyér
Garlic Naan-Fokhagymas Naan
fokhagymas vajas lepénykenyér
Kashmiri Naan-Kasmiri Naan
naan specialitas kesudiodval, sajttal és cseresznyével
Onion Kulcha-Hagymas Kulcha
puha, fliszeres, hagymas kenyér
Paneer Kulcha-Sajtos Kulcha

fliszeres, hazi készitésl kenyér, indiai hazi készités( sajttal toltve

Kheema Naan-Baranyhusos Naan
fliszeres, daralt baranyhussal toltétt lepénykenyér

4690 FT

4490 FT

4690 FT

4690 FT

5190 FT

5190 FT

5190 FT

5190 FT

5190 FT

1390 FT

1490 FT

1690 FT

1690 FT

3190 FT

4690 FT

5590 FT

5390 FT

950 FT

950 FT

1050 FT

950 FT

1090 FT

950 FT

1090 FT

1090 FT

1090 FT

1550 FT

1090 FT

1550 FT

2390 FT



SALATAK-RAITAK

Kachumber 1390 FT
vagott, indiai vegyes salata

Yoghurt-Joghurt 890 FT
natar joghurt

Raita Cucumber-Uborkas Raita 1390 FT
uborka fliszeres joghurttal

Raita Mix Veg-Vegyes Zoldséges Joghurt 1390 FT
z6ldségek fliszeres joghurttal

Freesh Green Salad-Friss Zdldsalata 1590 FT
friss, vegyes zbldségek chilivel és lime-mal talalva

Ananasz raita 1290 FT
ananasz fliszeres joghurttal

Sliced Onion-Szeletelt Lilahagyma 950 FT
szeletelt friss lilahagyma, z6ld chilivel és lime-mal

DESSZERTEK

Gulab Jamun 1690 FT
sult tejgolydk édes szirupban, melegen talalva

Gajwar halwa 1450 FT

cukrozott, friss sargarépa siritett tejben

EXTRA

Chili sauce J)Csili szész 350 FT

Mango Chutney-Mango lekvar 550 FT
koriander, menta, mangé vagy tamarind "lekvar"-coriander, mint, mango, tamarind "lekvar"

Green Chilie)Zold csili 400 FT

Sauce options- martas opciok 1500 FT
madras, curry, vindaloo, tikka masala

Papad-ropogos 400 FT
vékony ropog0s palacsinta formaju csemege thin crispy pancake-shaped delicacy

Achar-savanyusag 500 FT

fliszeres, csip6s savanyusag- spicy, hot pickel



