Supra A graz Gnnepi lakoma

A SUPRA egy griz Ginnepi hagyomdny, ahol baritok és csaldd osszegy(lnek, hogy

a graz kulindria kalonbozd kombindciéit élvezhessék, mialatt dtheszélik a

hétkdznapi Ggyeiket, megosztjik egymdssal gondolataikat, érzelmeiket. Altaldban a

Supra 10bb 6ra hosszat tart és hagyomdnyosan egy tészt mester vezeti, akit TAMADA-nak hivnak
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Zurab Martiashvili festménye
.Grazok egy fatutajon”



Graz Tésztok

Tésztok az Gnnep jellegétdl foggden véaltozhatnak. Az alkalom lehet eskavé, szaletésnap,
kereszteld, temetés vagy csak egy bardti dsszejovetel. Bar a szdmuk nagyban figg a
Tamada fantdzidjatél, a leggyakrabban a kdvetkez8 tésztok hangzanak el:

1. Tészt Istenhez 5. Tészt a szeretethez és szeretteinkért

2. Tészt a csalddokért g, Tészt az elhunytakért

d. Tészt a békéért 7. Tészt az Elethez és a jov6 generaci6jaért
4. T6szt a bardtsdgért g Tészt egy jobb holnapért és jov6ért

Etlapunkon kalénféle Supra meniket dllitottunk dssze, minimum
két fore, melyek dltal megtapasztalhatjdk a hagyomanyos griz étkezés élményét

Kérjik pr6bédljon meg mondani egy tésztot minden alkalommal,
amikor Ggy dont, hogy inna egy korty bort a pohardbdél.

GCAUMARJOS (Egészségedre)
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= Vo f 7= varos&nak régészeti dsatdsai sordn taldltak meg.
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Graz Bor

Grazidt tartjdk a borkészités bolcsdjének, ahol a bortermelés
elsd bizonyftékai tdbb, mint 8000 évre datilédnak. Tény,
hogy a "wine® angol kifejezést a "gvino" grGz sz6b6l
eredeteztetik, melynek jelentése bor. Hagyomdnyosan a szblélevet
foldalatti agyagkorsékba helyezték, melyet "Qvevri'-nek hivunk, hogy a
tél folyaman megerjedjen.

A:mmk magyar forintban értendoek és az AFA-t tartalmazzik W
Arainkra 15% szervizdijat szamolunk fel : ¢



SUPRA MENU MEGOSZTASRA
ELOETEL 'rAL\f

Grillezett padlizsén vélogatds kiillonboz6 szészokkal
Zoldséges-dids golydk
Dids virosbab
Petrezselyem saldta
Paradicsom-uborka saldta
Mentds nadugival (ricotta sajttal)
Mchadival (kukorica kenyérrel)

2 személyre 8 500 Ft
4 személyre 15 900 Ft

VY,
@ GRILL TAL N1 GRILLTALN2 (@
Csirke Mtsvadi Sertés Karaj Mtsvadi
Bardny Kebab Csirke Kebab
Bérdny Borda Bérdny Borda
Kacsamell Kupati (griz kolbdsz)
Grillezett Zoldségek Grillezett Zoldségek
Rizs & Kuszkusz Rizs & Kuszkusz
Paradicsom, Adjika és Tkemali Szdsz

Paradicsom, Adjika és Tkemali Szdsz
2 személyre 18 500 Ft

2 személyre 21 900 Ft
4 személyre 31 400 Ft

4 személyre 33 700 Ft
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GRUZ KLASSZIKUS

ElSétel:
GRUZ PARADICSOM
ES UBORKA SALATA

Féérelek:
IMERULI SAJTOS LEPENY

HINKALI
Marha- és sertéshiisos griz

tésztabatyu (4 db)

GRILLEZETT
SERTESBORDA

HAZI SULT BURGONYA

21 000 Ft

Minden meniinket KET Minden meniit tonis purival (griz kenyérrel) szolgilunk fel. A hozzdadott
f6 részére készitjiik tkemali és csipds adjika szdsz csak fokozza az tinnepi lakoma élményét

-
SERTES NELKUL 4 v
-
s

ElSétel:
GRUZ PARADICSOM
ES UBORKA SALATA

Foérelek:
IMERULI SAJTOS LEPENY

HINKALI
Marhahlsos griz

tésztabatyu (4 db)

MARHA SASLIK

Grillezett marha bélszin

GRILLEZETT ZOLDSEGEK

Kilonféle grillezett zoldségek

25 000 Ft




VEGETARIANUS V

ElGétel:
GRUZ PARADICSOM
ES UBORKA SALATA

Féételek:
IMERULI SAJTOS LEPENY

HINKALI
Gombdval toltott griz tésztabatyu (4 db)

LOBIO
Tarkababfézelék forrd agyagtilban
marindlt zoldségekkel tdlalva

AJAPSANDALI

Padlizsan, kaliforniai paprika,
paradicsom és kiilonféle
zoldfliszerek lassan péarolva,

forr6 agyagtilban szervirozva

20 000 Ft

Minden meniinket KET

6 részére készitjiik MINGRELIAI

ElSétel:
GRUZ PARADICSOM
ES UBORKA SALATA

FGételek;
IMERULI SAJTOS LEPENY

& CSIRKE HARCHO
Lasst tlizOn f6tt csirke

griz didszdszban

KUPATI

Grillezett griiz kolbdsz

ELARJI

Lassti tizdn pérolt, griz

kukoricakdsa sajttal

Minden menfit tonis purival (griiz kenyérrel) szolgdlunk fel. A hozzdadott
tkemali és csipds adjika szosz csak fokozza az finnepi lakoma élményér, 20 000 Ft



GRUZ ELOETELEK ES SALATAK

PHALI TAL - 2 személyre V' V' ELOETEL TAL
Zoldséges-dios golyd és grillezett padlizsin Grillezett padlizsin vilogatis kiilonboz4 szdszokkal,
vélogatds killénbozé szészokkal, vékonyra szelt z6ldséges-dibs golydkkal, di6s vérosbabbal,
lavash kenyérrel, friss sajttal és petrezselyem saldtival, paradicsom-uborka salétdval,
paradicsom-uborka salitéval mentds nadugival (ricotta sajttal) és Mchadival

{rozv (kukorica kenyérrel)
it 2 személyre 8500 Ft
£ 4 személyre 15 900 Ft

GRUZ SALATA YV

Tradiciondlis gniz paradicsom és

uborkasalita korianderrel, petrezselyemmel,

lilahagymadval, friss sajttal és extra sziiz
napraforgoéolajjal atforgatva
3 850 Ft

GEBJALIA SA)T SALATA V
Gebjalia (friss griz sajt) saldta
paradicsommal, lilahagymaéaval és
bazsalikommal

4150 Ft
PETREZSELYEM SALATAY

Petrezselyem, menta levelek, lilahagyma,
paradicsom és bulgur keveréke
citromos olivaolajjal

3990 Ft

PELAMUSHI KECSKESA]T
SALATA Y
Rukkola, alma, cékla, pelamushi
és did kecskesajttal tdlalva és hazi
szosszal keverve
5350 Ft
BEBISPENOT SALATA
Friss bébispendt levelek sdrgarépéval,
didval, grillezett csirke filével és
kiilonleges olivaolajos, balzsamecetes
és zoldfiliszeres ontettel tdlalva
5450 Ft
Dids Goly6 és Grillezett Padlizsdn

V':il()gal‘és:v

- Diés golyé: 950 Fr/db
- Grillezett padlizsdn: 1 150 Ft/db



LEVESEK

CHAKAPULI LEVES HARCHO LEVES
Hagyomdnyos griz csipds-savanyu tirkonyleves. Csfpls-savanyd marhahusleves
Lasst tizdn, fehérborban f6tt marhahus friss tdirkonnyal kiilonféle zoldfliszerekkel keverve
poréhagymadval, egressel és chilivel 3990 Ft
3 850 Ft

CHIHIRTMA
Tradiciondlis gniz
csirkeleves

2850 Ft

GRILLUNKROL

BORJU BORDA Grillezett borjiiborda, szezondlis grillezett zoldségekkel, siilt burgonydval és
adjika vagy tirkony szdsszal
3900 Ft/ 100 gr

GRILLEZETT BARANYBORDA KACSA MAKVALI
Grillezett bardnyborda Grillezett kacsamell makvali
adjika szésszal (feketeszeder) szosszal és elarji-val

11 950 Ft 9750 Ft



KEBAB

Grillezett kebabok korianderrel,
lilahagymadval, csilipaprikdval és kiilonféle
fliszerekkel, vékony lavasba tekerve és
{zletes paradicsomszosszal tdlalva

CSIRKE 5750 Ft

7 350 Ft

7 850 Ft

MARHA
BARANY

CSIRKE Mtsvadi
Grillezett marindlt csirke
erillezett zoldséggel

és paradicsomszosszal

5 450 Ft

SERTES Mtsvadi
Grillezett sertéshiis hdzi siilt
burgonyidval és paradicsomszdsszal

5950 Ft

SERTES Karaj Mtsvadi
Grillezett sertéskaraj hdzi siilt
burgonydval és paradicsomszésszal

5950 Ft

SERTES Borda Mtsvadi
Grillezett sertésborda hdzi siilt
burgonyéval és paradicsomszdsszal

5950 Ft

MARHA Mtsvadi

Grillezett omlés marha falatok, szezonalis
grillezett zoldségekkel, hazi siilt burgonydval
és adjika szdsszal

16 500 Ft

*Mtsvadi - misnéven griz BBQ, legtobbszor
nyarson siilt hisokra értik



UPATI

Két darab grillezett diszndkolbdsz elarji-val (lassd tizén pédrolt, griz kukoricakisa sajttal)

és tkemali (savanyu szilva) szdsszal tilalva 6 550 Ft

JIGARI

Marha aprélék kiilonbozé tradiciondlis
fiiszerekkel, ghomi (gniz polenta)
dgyon télalva

6550 Ft

HALAK ES TENGER GYUMOLCSEI &,

LAZAC FILE

Grillezett lazac

nasharappal (grdndtalmaszdsszal)
és basmati rizzsel tdlalva

8 950 Ft

LAZAC BAJE
Grillezett lazac hideg griz
didszdszban tdlalva

10 850 Ft

CHASHUSHULI GARNELARAK ES KAGYLO
Garnélardk és feketekagylo fehérborban parolva,
koktélparadicsommal, lilahagymaval és kiilonféle
zold faszerekkel

7 950 Ft

SHKMERULI GARNELARAK ES KAGYLO
Garnélardk és feketekagylo tradiciondlis griz
fokhagymasziszban pérolva

7 950 Ft



KETSI Forré agyagtalak

HARCHO ES ELAR]JI

Csirkehiis griz diészészban

pirolva killénféle fiiszerekkel, agyagtdlban
tdlalva. Koretként tradiciondlis nyugat-gniziai
elarji-nkat fogyasszdk egészséggel (lasst tizon
parolt, griz kukoricakdsa sajttal)

7 850 Ft

SHKMERULI
Grillezett jérce tradiciondlis griz
fokhagymaszdszba mdrtva, forrd agyagtélban

5750 Ft

CHASHUSHULI

Lassan pdrolt marhahis paradicsom
szdszban, kiilonféle fiszerekkel gazdagitva,
forrd agyagrdlban

5950 Ft

OJAKHURI

Serpenydben siilt sertéshis vagy gomba

CHAHOHBILI

Grillezeu csirke paradicsomszdsszal, kiillonféle ' y SRS S A
k burgonydval, vérdshagymaval és fokhagymadval

fiiszerekkel, forré agyagtilban tdlalva SERTES 5 750 Ft  coMmsa 4 150 Ft
5 450 Ft

V AJA!’SANDAI.IV
LOBIO

Padlizsdn, kaliforniai paprika, paradicsom

I'arkabab kiillénféle fiszerekkel, forrd A f o s s
és kitlonféle zbldflszerek lassan parolva,

agyagtdlban szervirozva. Koretként marinilt Py 1 .
¥ 1R 10ITO JR)’HKL.‘]{I).‘!“ szervirozva
z0ldségek és griz kukoricakenyér kisérik

B K & e 4 450 Ft

5 450 Ft

Kérem kérdezze felszolgilojit az
allergénekkel kapcsolatban



A GOBI tobbféle osszetevabdl 411,
tgymint az On vélasztésa szerinti hiissal,
garnélardkkal, lazaccal vagy killonféle
zoldséges-dids golydkkal,
paradicsom-uborka és petrezselyem
saldtdval, rizzsel, kuszkusszal,

sajt mentdval és konnyfi joghurt szdsszal.

CSIRKE GOBI LAZAC GOBI
5950 Ft 10 550 Ft

SERTES GOBI VEGA GOBI Y
6 150 Ft 6990 Ft

MARHA GOBI GARNELAS GOBI § <
A

10 990 Ft 9550 Ft -

DEGUSZTACIOS MENU
CSIRKEPORKOLT GOMBAPORKOLT
PADLIZSANPORKOLT PADLIZSANPORKOLT
TARKABAB MARINALT PAPRIKAVAI KARFIOL DIOSZOSZBAN
CSIRKE DIOSZOSZBAN TARKABAB MARINALT PAPRIKAVALI
PARADICSOM-TUUBORKA SALATA PARADICSOM-UBORKA SALATA
JOGHURT SZOSSZAL JOGHURT SZOSSZAL
TONIS PURI (GRUZ KENYER) TONIS PURI (GRUZ KENYER)
PAROLT BASMATI RIZS PAROLT BASMATI RIZS

9950 Ft 8 950 Ft @



HINKALI

Graz Tésztabatyu

A\ Nagy-Kaukdzusbol szarmazo Hinkali az egyik HOGYAN EGYE A HINKALIT
|\"L.»_\L‘l'l-.‘{_'lh‘_'M\ étel Grazidban, Mérete hasonlit

ey ;:(,vnh(n hoz. A vékony tésztat his , Spenottal

gombaval, vagy sajttal oIk, A széles valasziék
ellenére tovabbra is a hGsos hinkali a legnépszeriibb

Fozve, illetve sitve szervirozzuk

Fontos, hogy a Hinkalit kés és villa nélkdl fogyasszuk
Fnnek koszonhetéen nem folyik ki a leve. Tarlsa

[ k I lyik | lart
mindkét kezével a batyut, harapjon bele egy kisebb
vukat majd szircstlije ki a levét. A {0t nkali
Iyvukat i | | A fOtr Hinkalit

Orolt borssal, a salteket szdja szdsszal ajanljuk.

Kérjiik vdlasszon:

Fézve vagy siitve  Csak fozve
MARHA ES SERTES SPENOT
MARHA ES BARANY BURGONYA

MARHA 6 ps SAJT
GOMBA 4 800 Ft

Extra Szarvasgomba: 1 700 Ft

a"fa'za/)/'on bele £9y kisebb [?ugat

ma/'d zzﬁvmu'il;'z ki a Levet!



AC H A R U LI Tésztahajo

‘)'.'\|'I'OS-‘I'OJ;‘\SOSV SPENOTOS-SAJTOS V SAJTOS, PARADICSOMOS MARINARA HAJO

Klasszikus 3850 Ft ES BAZSALIKOMOS v Fehérboros kiralyrakkal,
4350 Ft HAJO kagyléval és
4850 Ft koktélparadicsomszdsszal
6 950 Ft
SAJTOS 'l'()lA"\S()SV LOBIO MARHAPORKOLTES BAROMA
SZARVASGOMBAS Tarkababos, 4 750 Ft Sajt, sonka és zoldségek
5950 Ft erSspaprikival 4350 Ft
3 550 Ft
Sajtos Iepényv Hdsos lepény Leveles tészta lepény
Sajtos lepény kicsi 3 850 Ft
Sajtos lepény nagy 5950 Ft
Spendtos-sajtos lepeny 4 850 Ft
Husos lepény 4050 Ft

Penovani .. Sunny

Leveles 18szta lcpcn\v 3 850 Ft

Kérem kérdezze felszolgiléjst az

allergénekkel kapcsolatban



KORETEK

HAZ1 SULT SZEZONALIS GRILLEZETT BASMATI RIZS / KUSZKUSZ
BURGONYA ZOLDSEGEK 850 Ft
1400 Ft 1500 Ft
ELAR]JI MCHADI TONIS PURI
lassti tzon parolt, gniz tradiciondlis griz griz kenyér
kukoricakdsa sajtral kukoricakenyér 400 Ft
1500 Ft (1db) 950 Ft
SZOSZOK
PARADICSOM 750 Ft NASHARAP (Grandtalma) 800 Ft
JOGHURT 550 Ft ADJIKA (Paprika) 700 Ft
DIO 900 Ft TKEMALI (Savanyt szilva) 700 Ft
KONYHAFONOK MAKVALI (Feketeszeder) 950 Ft
SPECIALITASA 750 Ft

DESSZERTEK

MINDEN DESSZERT: 2 650 Ft
EDES-SAJTOS LEPENY
szezammaggal és Saperavi
szOlds murabaval

MEDQC

hazi készitést, tradicionalis
csaladi desszert
Csokolddés vagy Dids

EDES HAJO

sajttal és dios murabaval

nutellival, szezonalis gytiimélccsel
és vanilia fagylalttal

HAZI NAPOLEON
szezonalis gytimolccsel
Magas vagy Lapos

COCOA HINKALI
nutelldval és meggyel
toltéet griz tésztabatyu

MATSONI MEZZEL
joghurt {matsoni) lépesmézzel
és diofélékkel szervirozva

MURABA LEKVAR

Araink magyar forintban értenddek és az AFA-t tartalmazzdk. Arainkra 15% szervizdfjat szamolunk fel.
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Georgian Restaurant

HACHAPURI
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SUpI’El The Georgian Feast

SUPRA is the Georgian feasting tradition where friends and family gather together
to enjoy various combinations of Georgian culinary, at the same time talk about
everyday life and share their thoughts and emotions. Usually supra lasts for several
hours and traditionally led by a toast master called TAMADA.

.‘uotdu*i Wi

(1Y -

»

X

C'Hkx 9 ‘—_

e i

AREERY

' D BRI

S R T o T e T o e e
P e TP T TR R F VS T Y M L 3T A M PR T AT G Y 3 ST T S

.
B O — s e — e ——— — e ———— - - e —————

Painting by Zurab Martiashvili
“Georgians on a wooden raft"



Georgian Toasts

Toasts may vary based on the type of feast is held. The occasion might be wedding,
birthday, baptism, funeral or just friends gathering. Most of the time the following
toasts are mentioned by Tamada, but it can also grow in number depending on his
imagination.

. Toast to God . Toast to Love and beloved ones

a
. Toast to Families B. Toast to the people who have passed away
. Toast to Peace 7. Toast to Life and the future generation

. Toaslt to Friendship . Toasl to better tomorrow and future

&S 0N -

In this menu we have decided to offer you set Supra menus for minimum two person
that will give you the feeling of traditional Georgian dining culture.

Please try to say a toast every time you decide to sip wine from your glass

GAUMARJOS (Cheers)

Tamada

Bronze statue from the 7th century BC discovered during
archaeological excavations in the city of Vani is the statue
of a Tamada, a toast master, that resembles 2 800 years of
ancient traditions and culture of the Georgian feast.

Georgian Wine

Georgia is considered to be the cradle of wine making,
where the first evidence of wine production dates

over BODDO years. In fact the word "wine" is derived
from "gvino" - Georgian word for wine. Traditionally,
grape juice is placed in underground clay jars

called "Qvevri" to ferment during the winter.

Our prices are in Hungarian Forints with the VAT included.
All prices are subject of 15% Service Charge




SHARING SUPRA MENU

APPETIZER PLA'I"I'ERV
Grilled Eggplant Rolls with Various Sauces
Vegetable Walnut Balls
Tomato-Cucumber Salad
Parsley Salad
Red Bean with Walnuts
Nadugi (Ricotta) Cheese with Mint
Mchadi Corn Bread
for 2 person 8 500 Ft
for 4 person 15 900 Ft

vy,
@ GRILL PLATTER N1 GRILL PLATTER N2
Chicken Mtsvadi Pork Chop Mtsvadi
Lamb Kababi Chicken Kababi
Lamb Chops Lamb Chops
Duck Breast Kupati (Georgian sausage)
Grilled Vegetables Grilled Vegetables
Rice & Couscous Rice & Couscous
Tomato, Adjika and Tkemali Sauces I'omato, Adjika and Tkemali Sauces
for 2 person 21 900 Ft for 2 person 18 500 Ft
for 4 person 33 700 Ft for 4 person 31 400 Ft
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GEORGIAN CLASSIC

To start

GEORGIAN TOMATO &
CUCUMBER SALAD
Main dishes:

IMERULI CHEESE PIE

BEEF & PORK HINKALI (4 pc)

Georgian beef & pork dumplings |

GRILLED PORK CHOPS

Grilled pork chops

HOMEMADE FRIED
POTATOES

21 000 Ft

All menus are suggested for

TWO person.

NO PORK

To start;

GEORGIAN TOMATO &
CUCUMBER SALAD
Main dishes:

IMERULI CHEESE PIE

BEEF HINKALI (4 pc)

Georgian beef dumplings

BEEF MTSVADI

Grilled beef

GRILLED VEGETABLES

Various grilled vegetables

25 000 Ft

All menus are served with tonis puri (Georgian bread). In addition
Tkemali and spicy Adjika sauces will enhance your feasting experience




VEGETARIAN V'

To start:

GEORGIAN TOMATO &
CUCUMBER SALAD
Main dishes:

IMERULI CHEESE PIE

MUSHROOM HINKALI (4 pc)
Georgian mushroom dumplings

LOBIO

Red bean stew served in hot clay
pot and marinated

vegetables

AJAPSANDALI

Eggplant, tomato, bell pepper and
various herbs slowly cooked and
served in hot clay pot

20 000 Ft

All menus are suggested for
TWO person.

All menus are served with tonis puri (Georgian bread). In addition
Tkemali and spicy Adjika sauces will enhance your feasting experience.

MEGRELIAN

I'o start:
GEORGIAN TOMATO &
CUCUMBER SALAD

Main dishes:

IMERULI CHEESE PIE

CHICKEN HARCHO
Slowly cooked chicken
in Georgian

walnut sauce

KUPATI
Georgian grilled sausages

ELARJI

Slowly cooked Georgian
polenta mixed

with cheese

20 000 Ft



GEORGIAN APPETIZERS & SALADS

PHALI PLATTER - for 2 persons V

Selection of walnut balls and grilled

eggplants with various sauces served
with thin lavash slices of bread, fresh
cheese and tomato & cucumber salad

8 500 Ft

V' APPETIZER PLATTER

Grilled eggplant rolls with

various sauces, vegetable walnut balls,
tomato-cucumber salad, parsley salad, red bean
with walnut, Nadugi (ricotta cheese)
with mint and Mchadi (corn bread)
for 2 person 8 500 Ft

for 4 person 15 900 Ft

GEORGIAN SALAD V'
Traditional Georgian tomato and
cucumber salad with coriander, parsley,
red onion mixed in extra virgin
sunflower oil and fresh cheese

3 850 Ft

GEBJALIA CHEESE SALADV
Gebjalia (fresh Georgian cheese)
with tomatoes, red onion
and basil

4 150 Ft

PARSLEY SALAD YV
Mix of parsiey, mint leaves, red onion,

tomato and bulgur dressed with lemon

olive dressing
3990 Ft

PELAMUSHI GOAT
CHEESE SALADY
Rucola, apple, beetroot, pelamushi and
walnuts, topped with goat cheese and
mixed in homemade sauce

5 350 Ft
BABY SPINACH SALAD

Fresh baby spinach leaves, carrots,
walnuts and grilled chicken fillet
blended in special olive oil,
balsamic and herb sauce
5 450 Ft
Walnut Ball & Grilled Eggplant

Selection: \”

- Walnut Ball : 950 Ft/pcs
- Grilled Eggplant: 1 150 Ft/pcs



SOUPS

CHAKAPULI SOUP SOUP HARCHO
I'raditional Georgian hot and sour tarragon soup Spicy and sour beef soup mixed with
Slowly cooked beef in white wine with fresh tarragon various herbs and greens
green onion, gooseberry and chil 3990 Ft
3 850 Ft
CHIHIRTMA
I'raditional Georgian chicken soup
2850 Ft

FROM OUR GRILL

r -
-

VEAL CHOP
Grilled veal chop, seasonal grilled vegetables, fried potatoes and Adjika or Tarragon sauce

3900 Ft / 100 gr

LAMB CHOPS DUCK MAKVALI
Grilled lamb chops with Grilled duck breast served with
Adjika sauce Makvali (blackberry) sauce and Elarji

11 950 HUF 9750 Ft



KABABI

Grilled kebabs together with coriander,

red onion, chili pepper and various spices,
rolled in thin lavash bread and enhanced
\\’ilh .{mma!i(' tomato sauce

CHICKEN 5750 Ft
BEEF 7 350 Ft
LAMB 7 850 Ft

CHICKEN Mtsvadi

Grilled marinated chicken
barbecue served with grilled
vegetables and tomato sauce

5 450 Ft

PORK Chop Misvadi
Grilled pork chops served with

homemade fried potatoes and tomato sauce

5950 Ft

PORK Mtsvadi
Grilled pork meat served with
homemade fried potatoes and tomato sauce

5950 Ft

PORK Loin Mtsvadi
Grilled pork loin served with
homemade fried potatoes and tomato sauce

5 950 Ft

BEEF Mtsvadi

Grilled prime beef cuts,
seasonal grilled vegetables, fried
potatoes and adjika sauce

16 500 Ft

*Mtsvadi - name for Georgian BBQ,
mostly meat grilled on skewer.



KUPATI

Two pieces of pork sausage grilled and served with Elarji (slowly cooked

Georgian polenta mixed with cheese) and Tkemali (sour plum) sauce 6550 Ft

JIGARI

Beef giblets fried with various
traditional spices and served on a
hot pot of ghomi (Georgian polenta)
6 550 Ft

FISH & SEAFOOD .3~

SALMON Mtsvadi

Grilled salmon served with

nasharap (pomegranate sauce) and
basmati rice

8950 Ft
SALMON BAJE

Grilled salmon dipped in traditional
Georgian walnut sauce

10 850 Ft

CHASHUSHULI PRAWNS & MUSSELS

Prawns & mussels cooked in white wine,

with cherry tomato, red onion and
various herbs

7950 Ft
SHKMERULI PRAWNS & MUSSELS

Prawns & mussels cooked in traditional Georgian

garlic sauce

7 950 Ft



KETSI Hot Clay Pots

HARCHO & ELARJI

Chicken grilled and dipped in walnut sauce with
various spices and served in a hot clay pot. As

a side dish please enjoy traditional western
Georgian Elarji (Slowly cooked Georgian
polenta mixed with cheese)

7 850 Ft

SHKMERULI
Chicken grilled and dipped in special
garlic sauce, served in a hot clay pot

5750 Ft

CHASHUSHULI
Slowly cooked beef stewed in tomato
sauce with various spices, served in a hot

clay pot

5950 Ft

OJAKHURI
CHAHOHBILI Pan fried pork or mushroom with potato,
Chicken grilled and dipped in tomato sauce garlic and onion
with various spices, served in a hot clay pot PORK 5 750 Ft MusHrROOM 4 150 F[V
5 450 Ft
L()Bl()v !\}AI’SANDAL[V
Red kidney beans cooked and stirred with Eggplant, tomato and various greens
various spices, served in a hot clay pot, cooked slowly, served in a hot clay pot
accompanied by marinated vegetables 4 450 Ft

and corn bread

5 450 Ft

Please ask Your wailex ugauliu_‘,

a[[ngiu. ot into[uunus



GOBI is a bowl! containing numerous
ingredients such as your choice of
grilled meat, shrimp, salmon or various
walnut balls, tomato-cucumber and
parsley salads, rice, couscous, cheese
with mint, served with light yogurt
sauce.

CHICKEN GOBI SALMON GOBI

5 950 Ft 10 550 Ft

PORK GOBI SHRIMP GOBI

6 150 Ft 9 550 Ft

BEEF GOBI VEGGIE GOBI V'
10 990 Ft 6 990 Ft

DEGUSTATION MENU

CHAKHOHBILI

AJAPSANDALI

RED BEANS WITH MARINATED PAPRIKA
CHICKEN IN WALNUT SAUCE

TOMATO CUCUMBER SALAD WITH
YOGURT SAUCE

TONIS PURI (GEORGIAN BREAD)
STEAMED BASMATTI RICE

9950 Ft

MUSHROOM STEW

AJAPSANDALI

CAULIFLOWER IN WALNUT SAUCE

RED BEANS WITH MARINATED PAPRIKA
TOMATO CUCUMBER SALAD WITH
YOGURT SAUCE

TONIS PURT {GEORGIAN BREAD)
STEAMED BASMATI RICE

8 950 Ft @
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(Uriginated from high Caucasus Mountains, Hinkali is
one of the most beloved dishes in Georgia, It is similar
to dumplings, but relatively bigger in size. Thin laye

of dough \‘-I.‘l)'pl'rl and filled with meat \;:lt‘..‘;:'|‘.
mushroom or cheese. Yet, the most popular types remain

8

to be meat Hinkali I'hey can be served boiled or fried

It is also important to eat Hinkali without using fork
and knife. This will help you to avoid spilling all the
uice. Just hold vour Hinkali with both of yvour hands
make a small bite from a side and sip all the juice
from inside

We recommend sprinkling boiled Hinkalis with ground

pepper and soya sauce with the fried ones.

lease select
oiled or fried Only boiled

[ J
b

BEEF & PORK SPINACH
BEEF & LAMB POTATO
BEEF 6 rieces CHEESE
MUSHROOM 4 800 Ft

add Truffle flavor for 1 700 Ft

HINKALI

Georgian Dumplings

HOW TO EAT HINKALI

d”age a small Eitz['tom a
side and u',z all ¢ e/uiaz
ftom inn’c{z.



ACHARU LI Bread Boat

s “ -

CHEESE & E (}(]V CHEESE & SPINA(_HV
Classic 3850 Ft

4350 Ft

CHEESE & &(_,(;'V LOBIO

WITH TRUFFLE Red bean stew with
5 950 Ft marinated chili pepper
3550 Ft

Cheese er\f Meat Pie

CHEESE TOM ATOV BOAT MARINARA

& BASIL BOAT Prawns & mussels in white
4 850 Ft wine and cherry tomato
sauce
6950 Ft
CHASHUSHULI BAROMA
Beef & tomato stew  Cheese, ham and veggies
4750 Ft 4350 Ft

Layered Dough Pie

IMERULI, KUBDARI & PENOVANI

Cheese pie small 3 850 Ft
Cheese pie big 5950 Ft
Spinach & Cheese 4 850 Ft

Meat pie 4 050 Ft
Penovani “Sunny’ v
Layered Dough Pie 3 850 Ft

Please ask Your wailex uyu-ufing

a[[ngl'u ox intolenanaes




SIDE DISHES

HOMEMADE FRIED
POTATOES
1 400 Ft

ELAR]JI

Slowly cooked Georgian polenta

mixed with cheese

1500 Ft

GRILLED SEASONAL
VEGETABLES
1500 Ft

MCHADI
Traditional Georgian
corn bread

(Ipc) 950 Fr
SAUCES

BASMATTI RICE / COUSCOUS
850 Ft

TONIS PURI
Georgian bread

400 Ft

CHEF'S SPECIAL 750 Ft

TOMATO 650 Ft
TKEMALI sour plum 700 Ft
WALNUT 900 Ft

ALL DESSERTS: 2 650 Ft
SWEET CHEESE PIE

With sesame seeds, dressed

with Saperavi grape muraba

MEDOC

Homemade, traditional
family dessert
Chocolate or Walnut

SWEET BOAT

with cheese and walnut muraba

with Nutella, seasonal fruits
and vanilla ice cream

HOMEMADE NAPOLEON

with seasonal fruits
Tall or Flat

COCOA HINKALI
Georgian sweet dumplings
filled with Nutella and
sour cherry

MATSONI WITH HONEY

Yogurt (Matsoni) served with

honey and nuts

MURABA JAR

NASHARAP pomegranate sauce 800 Ft

ADJIKA pepper sauce 700 Ft
MAKVALI blackberry sauce 950 Ft
YOGURT 550 Ft

DESSERT

Qur prices are in Hungarian Forints with the VAT included. All prices are subject of 18% Service Charge



