ANTIPASTI - EI ETELEK STARTER

PARMIGIANA DI MELANZANE AL RAGU BOLOGNESE 2,400 Ft
*RAKOIT PADLIZSAN BOLOGNAI RAGUVAL
*AUBERGINE PARMIGIANA WITH BOLOGNESE SAUCE

CARPACCIO DI MANZO, 3.200 Ft
RUCOLA E GRANA

*MARHA CARPACCIO RUKKOLAVAL £S5 PARMEZANNAL

*BEEF CARPACCIO WITH ROCKET SALAD AND PARMESAN

CAPRESE DI BUFALA CON PROSCIUTTO CRUDO DI 3.600 Ft
PARMA E INSALATA DI SPINACI Fazscm

*BIVALYMOZZARELLAS CAPRESE FRISS SPENOTSALATAVA

"BUFFALO MOZZARELLA CAPRESE WITH PARMA CURED MAM AND SALAD OF FRESH SPINACHS

DEGUSTAZIONE DI SALUMI E FORMAGGI! 3.500 Ft
LFELVAGOTTAS-SAUTOS VEGYESTAL
“TASTING OF COLD CUTS AND CHEESE

BAVETTA DI TONNO ROSSO ALLE MANDORLE AMARE 3.200 Ft
CON DRESSING AL MIELE E ARANCIA ¢
*KESERU MANDULAS VOROS TONMHALAS CERNAMETELT MEZES NARANCSOS DRESSZINGGEL

*BAVETTA WITH RED TUNA AND BITTER ALMONDS WITH HONEY AND ORANGE DRESSING

STRUDEL CALDO DI SALMONE E BROCCOLI 3.200 Ft
CON BAGNA CAUDA

*LAZACOS-BROKKOLIS MELEG RETES OLASZOS FOKHAGYMA MARTASSAL

"HOYSTRUDEL OF SALMON AND BROCCOLI WITH "BAGNA CAUDA"

INSALATA DI POLPO, PATATA CROCCANTE 3.400 Ft
E CREMA AL BASILICO

*POLIPSALATA ROPOGOS BURGONYAVAL £5 BAZSALIKOM KREMMEL

*OCTOPUS SALAD, CRISP POTATO AND BASIL CREAM

CARPACCIO DI PESCE SPADA, POMODORO, 3.500 Ft
CAPPERI DI PANTELLERIA E OLIVE TAGGIASCHE
*MKARDMAL CARPACCIO PARADICSOMMAL PANTELLERIA-I KAPRIBOGYOVAL,
TAGGIASCHE OLIVABOGYOVAL
*SWORDFISH CARPACCIO, TOMATO, PANTELLERIA CAPERS AND TAGGIASCA OLIVE

RISTORANTE
ETTEREM
RESTAURANT
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INSALATE - SALATA SALADS

INSALATA GUSTOLATO
(Insalata mista, dressing, sedano, carota, striscette di pollo impanate
e semi dl girasole)
*GUSTOLATA SALATA
(vegyes sClOto, zelier, 30rQarépo, rontolt csizkehus csikok ¢és nopraforgdomag)
*GUSTOLATO'S SALAD
[MIXED SALAD, DRESSING, CELERY, CARROT, BREADED CHICKEN STIR-FRY
AND SUNFLOWER SEEDS)

INSALATA MEDITERRANEA
(Insalata mista, pomodoro datterino, carota, olive taggiasche, bufala,
arancia e capperi di Pantelleria)
*MEDITERRAN SALATA
(vegyes sClOLO, koktdiporodicsom, SSrgorépo, Olivabogyd, bivoly moziarello, norancs s
pantelleriol kopribogyo.
*MEDITERRANEAN SALAD
(MIXED SALAD, PLUM TOMATO, CARROT, TAGGIASCA OLIVE, BUFFALO MOZZARELLA,
ORANGE AND PANTELLERIA CAPERS)

INSALATA RUCOLA E MANZO
(Rucola, pomodoro datterino, grana, straccetti di manzo)
*RUKOCLAS-MARHAHUSOS SALATA
[rukkolo, koktéiparaodicsom, grong ds Auscsikok)
*ROCKET AND BEEF SALAD
(ROCKET SALAD, PLUM TOMATO, CASTELMAGNO GRANA AND BEEF STIR-FRY)

INSALATA PESCATORE (Insalata mista, rucola e misto pesce)
C*HALASZ SALATA (vogyes soloto, rukkola é5 vegyes hol)
*FISHERMAN'S SALAD (MIXED SALAD, ROCKET SALAD AND MIXED FISH)

INSALATA VEGANA (Insalata mista con verdure lesse ¢ pomodoro)
*VEGETARIANUS SALATA (vegyes saldto, porolt xoldségek és poradicsom)

*VEGAN SALAD (MIXED SALAD, BOILED VEGETABLES AND TOMATO)

ZUPPA DI POMODORO DELLA CASA
SHAZI PARADICSOMLEVES

*TOMATO SOUP OF THE HOUSE

PASSATELL!I (O TORTELLINI) IN BRODO
*HUSLEVES ROMAGNA!I GALUSKAVAL VAGY TORTELLINIVEL

*PASSATELL!I {OR TORTELLINI) WITH BOUILLON

ZUPPETTA DI SEPPIE CON PISELL]
*TINTAMHAL LEVES ZOLDBORSOVAL

*CUTTLEFISH SOUP WITH PEAS

MINESTRA DI CANNELLIN!I ALLA PARTENOPEA
(con frutti dl_maro)

*NAPOLYI FEHERBABLEVES TENGER GYUMOLCSEIVEL

*SOUP OF CANNELLINI A LA PARTENOPEA (with sea food)

RIST
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2.600 Ft

2.600 Ft

3.200 Ft

3.500 Ft

2.200 Ft

1.050 Ft

1.300 Ft

1.600 Ft

2.000 Ft
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ETTEREM

STAURANT




PRIMI PIATTI

FIRST COURSE

Pasta fresca di nostra produzione - 50/0f készitesd friss hozi tészto - Qur own fresh posto

LASAGNA CLASSICA 2500 Ft
PRLASSZIKUS LASAGNE §
*CLASSIC LASAGNA

0 ORECCHIETTE CON POMODORO DATTER
MELANZANE, BASILICO E RICOTTA SAL
CORECCHIETTE TESITAKOKTELPARADICSOMMAL PADLIZSANNAL
BAZSALIKOMMAL £S5 505 TUROVAL
"ORECCHIETTE WITH PLUM TOMATOES, AUBERGINES, BASIL AND SALTED RICOTTA CHEESE

NO, 2.700 Ft
TA <

TORTELLONI VERDI RICOTTA E SPINACI 2.900 Ft
CON BURRO E NOCI ‘
STUROVAL ES SPENQTITAL TOLTOTY TORTELLONI VAJUAL £5 DIOVAL

"GREEN TORTELLONIWITH RICOTTA CHEESE AND SPINACH

WITH BUTTER AND WALNUTY

STROZZAPRET!I CON SALSICCIA, BIETOLA
MANDORLE SALATE E PANE PROFUMATO
*KOLBASZOS "PAPFOJTOGATO" TESZTA MANGOLODAL,SOS MAND
ESILLATOS KENYERREL

*STROZZAPRETI WITH SAUSAGE, CHARD, SALTED ALMONDS AND FRAGRANT BREAD

OTAGLIATELLE Al FUNGHI PORCINI 2.800 Ft
SVARGANYAGOMBAS SZELESMETELT '
*TAGLIATELLE WITH PORCINI MUSHROOMS

SPAGHETT! AL NERO DI SEPPIA CON GAMBERI, 3.000 Ft
ZUCCHINE E POMODORINI '
CEEKETE SPAGETTI TINTAMALLAL GARNELAVAL CUKKINIVEL ES PARADICSOMNMAL

*BLACK SPAGHETTI WITH PRAWNS, ZUCCHINIS AND TOMATOES

2.900 Ft

ULAVAL

3.500 Ft
GNOCCHI CON PESTO, ¢
CALAMARI E CODE DI GAMBERI
CPESZTOS NUDLI RAKFAROKKAL ES TINTAMALLAL
*GNOCCHIWITH PESTO, SQUIDS AND TAIL OF PRAWNS

SPAGHETT!I ALLA CHITARRA ALLO SCOGLIO 3,900 Ft
CTENGER GYUMOLCSE CHITARRA SPAGHETT! ¢
*SPAGHETTIA LA CHITARRA WITH SEAFOOD

RAVIOLI DI BACCALA CON POMODORO FRESCO, 3.500 Ft
BASILICO, OLIVE TAGGIASCHE E PINOLI
e .'OA'[ MHALAS RAVIOL! FRISS PARADICSOMMAL BAZSALIKOMMAL
OLIVABOGYOVAL ES FENYOMAGGAL
*SALTED COLDFISH RAVIOLI WITH FRESH TOMATOQ, BASIL,
TAGGIASCA OLIVES AND PINE NUTS

RISOTTO AL STRACCHINO 3.400 Ft
CON CARPACCIO DI MANZO SCOTTATO ;
CTETRACCNHINOI* RIZOTTO LEFORRAJOTT MARMA CARPACCIOVAL

*RISOTTO WITH STRACCHINDG CHEESE AND BROWNED BEEF CARPACCIO

0a|sor'ro ALLA RAPA ROSSA E TALEGGIO 2.800 Ft
*TALEGGIO LAGYSAJTOS-CEKLAS RIZOTTO .
*RISOTTO RED TURNIP AND TALEGGIO CHEESE

RISOTTO Al FRUTT!I DI MARE 3.900 Ft
*TENGERGYUMOLCSE RI1ZOTTO ;
RISOTTO WITH SEAFOOD

RISTORANTE
ETTEREM
RESTAURANT
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MANGALICA (malale)
ATE NOVELLE

S ZERME ORSOS MARTASBAN g

S OF MANGALICA FILLEY (PORK) WITH Gn([N PEDD[RAND NEW POTATOES

ATA Dl MANZO CON ERBETTE SALTATE,
| E

\."'.; ‘;

MEDAGLIONI DI FILET

AL PEPE VERDE E PAT
*MANGALICA SIUZERME ZOLD B
"MEDALLIO

FILETTO DI MANZO Al
CON TORTINO DI pATAYE
*VARGANYAGOMBAS BELSZIN TEPSIS
"BEEF FILLEY WITH P RCINIMUSHQOOMSANODOYAYOD((
TAGL!

PINOL UVETTA

CHATSZIN PIRITOTT PETREZSELYEMM
*BEEF TA

FRITTO MISTO DI CALAMARI
CON VERDURE IN PASTELLA
SRANTOTT TINTAMAL €S GARNELA PAS2

*MIXE FRIED SQUIDS AND PRAWNS WITH BUTTERED VEGETABLES

FILET TO DI ORATA ALLA GRIGLIA
CON VERDURE GRIOLIATE
i 'v"'u».*l‘.vr;n,‘f 3WEILE GRILYE

“GRIL
*GRILLED GILTHEAD BREAM FILLET WITH GRILLED VEGETABLES

TRANCIO DI PESCE SPADA AL TIMO
CON INSALATA DI MELANZANE
*KAKKUKFEUVES KARDHAL STEAK PAD A

*SWORDFISH WITH THYME AND AUBERGINE SALAD

CONTORNI

ERBETTE SALTATE
"PIRITOTT ERBETYE

*SAUTEED HERBS

PATATE NOVELLE
*UJBURGONYA
*NEW POTATOES

VERDURE GRIGLIAT!
CGRILLEZETT ZOLOSLGEX

*GRILLED VEGETABLES

VERDURE BOLLITE
*PAROLT ZOLDSEGEK

"BOILED VEGETABLES

INSALATA DI RUCOLA
*RUAKOLA SALATA

“‘ROCKET SALAD
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GLIATA WITH SAUTEED uen'as PINE NUTS AND RAISIN
E GAMBERI

ZOLOSEGEKKEL

SIDE DISHES
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MARGHERITA (pomodoro e mozzarella)
*MARGHERITA (paradicsom s mozzrerelia)
*MARGHERITA (tomato and mozzarella)

NAPOLI (pomodoro, mozzarella, capperi e acciughe)
*NAPOLY! (paradicsom, mozzarelia, kapribogyd €5 szardella)
*NAPOLI (tomato, mozzarella, capers and anchovy)

CAPRICCIOSA

(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghl ed olive)
*CAPRICCIOSA (poradicsom, mozrarello, fOLL sonka, orticsoka, gombo €3 Glivebogyd)
*CAPRICCIOSA (tomato, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms and olives)

QUATTRO FORMAGG!

(pomodoro, mozzarella, gorgonzola, parmigiano e taleggio)

*4 SAJTOS (paradgicsom, mozzarello, gorgonzolo-pormeron-és toleggio Idgy sojt)
*QUATTRO FORMAGGI (tomato, mozzarella, gorgonzola, parmigiano and talegglo)

TONNO E CIPOLLA (pomodore, mozzarella, tonno e cipolla)
*TONHALAS-HAGYMAS (porodicsom, mozzarella, tonhal ¢5 hagymao)
*"TONNO E CIPOLLA [tomato, mozzarella, tuna fish and oniens)

GORGONZOLA E SPECK (mozzarella, gorgonzola e speck)
"GORGONZOLA €5 SPECK (mozzarella, gorgonzola sajt 43 speck)
*GORGONZOLA E SPECK (mozzarella, gorgonzola and speck ham)

DIAVOLA (pomodoro, mozzarella e salame piccante)
*ORDOG (paradicsom, mozzarella ¢5 csipds srolomi)
"DIAVOLA (tomato, mozzarella and spicy salami)

ORTOLANA

(pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni e funghi)
SKERTESZ (parodicsom, mozzarella, cukkini, padlizsdn, papriko és gomba)
"ORTOLANA [tomato, mozzarella, zucchini, aubergines, peppers and mushrooms)

BUFALINA (pomodoro, mozzarella di bufala e basilico fresco)
*BUFALINA [peradicsom, bivoly mozzarella 65 Iriss bozsalikom)
*BUFALINA (tomato, buffalo mozzarells and fresh basil)

BUFALINA BIANCA CON RUCOLA, POMODORINI E CRUDO
(mozzarella di bufala, rucola, pomodorini e prosciutte crudo)
*FEHER BUFALINA (bively mozzarello, rukkolo, kokeéiporadicsom €5 sonka)
"BUFALINA BIANCA CON RUCCOLA POMODORINI E CRUDO
(buffalo mozzarella, rocket salad, tomatoes and raw ham)

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI

(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi)
*SONKAS-GOMBAS (paragicsom, mozzareila, 101t sonko 65 gomba)
*PROSCIUTTO COTTO E FUNGMI (tomato, mozzarella, ham and mushrooms)

CALZONE CLASSICO (pomodoro e mozzarella)
*KLASSZIKUS CALZONE [parodicsom és mozrzareila)
*CALZONE CLASSICO (tomato and mozzarella)

CALZONE FARCITO

(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofini e funghi)
CTOLYOTYT CALZONE (porodicsom, mozzarella, oLt sonka, orticsoke és gomba)
*CALIONE FARCITO {tomato, mozzarella, ham, artichokes and mushrooms)

. -{'uh TRt g shergens @ pare e o wan
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1.600 Ft

2100 Ft

2.600 Ft

2.500 Ft

2400 Ft
2.600 Ft
2400 Ft

2200 Ft

2.900 Ft

3.500 Ft

2.400 Ft

2400 Ft

2.800 Ft
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“Bar”. Un drink, un brindisi, una bollicina
nell'latmosfera frizzante di Gustolato.
“Bar” Egy ital, egy koccintds, egy buborék a
Gustolato pezsditd hangulatdaban.

“Bar”. One drink, one toast, one bubble in the
Gustolato sparkling atmosphere.

BIBITE - UDITOK - SOFT DRINKS

NATURAQUA ACQUA NATURALE 0,254 390 Ft
*NATURAQUA SZENSAVMENTES ASVANYVIZ %
*NATURAQUA STILL WATER

0751 790 Ft
NATURAQUA ACQUA GASSATA 0,264 390 Ft
SNATURAQUA SZENSAVAS ASVANYVI2Z ¢
*NATURAQUA SPARKLING WATER

0,751 790 Ft
ACQUA PANNA ACQUA NATURALE 0,254 490 Ft
SACQUA PANNA SZENSAVMENTES ASVANYVIZ &0 %
*ACQUA PANNA STILL WATER

0.75 990 Ft
SAN PELLEGRINO ACQUA GASSATA 0254 490 Ft
“SAN PELLEGRING SZENSAVAS ASVANYVIZ WD ¢
“SAN PELLEGRINO SPARKLING WATER

0,75 990 Ft
SAN PELLEGRINO LIMONATA 0,201 790 Ft

*SAN PELLEGRINO LIMONATA
*SAN PELLEGRINO LEMON

SAN PELLEGRINO ARANCIATA 0.201 790 Ft
CSAN PELLEGRING ARANCIATA .
“SAN PELLEGRINO ORANGE

SAN PELLEGRINO ARANCIA ROSSA 0,201 790 Ft
CSAN PELLEGRINC ARANCIATA ROSSA '
*SAN PELLEGRINO RED ORANGE

SAN PELLEGRINO CHINOTTO 0,201 790 Ft
CSAN PELLEGRIND CHINOTTO IMANDARINITAL) ¢
“SAN PELLEGRINO CHINOTTYO

TOMARCHIO MANDARINO VERDE 0,251 890 Ft
TOMARCHIO MELAGRANA 0,251 890 Ft
TOMARCHIO ARANCIA ROSSA 0,251 890 Ft
COCA-COLA 0,251 490 f‘t
COCA-COLA LIGHT 0251 490 Ft
COCA-COLA ZERO 0,254 490 Ft
KINLEY TONIC 0,254 490 Ft
KINLEY GINGER 025 550 ft
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SUCCO PESCA 0.251 550 Ft
*ROSTOS BARACK 40 ¢
*JUICE PEACH

SUCCO MELA 0,251 550 Ft
*ROSTOS ALMA 40 €
*JUICE APPLE

SUCCO ARANCIA ROSSA 0,251 400 Ft
*ROSTOS VERNARANCS 340§
*JUICE RED ORANGE

SUCCO ARANCIA 0,251 550 Ft
*ROSTOS NARANCS W t
*JUICE ORANGE .

SUCCO ALBICOCCA 0,251 550 Ft
*ROSTOS SARGABARACK 40 ¢
*JUICE APRICOTY

SUCCO ANANAS 0.251 550 Ft
*ROSTOS ANANASZ A0
*JUICE PINEAPPLE

SUCCO POMODORO 0,251 550 Ft
*ROSTOS PARADICSOM A0 ¢
*JUICE TOMATO

TE LIMONE 0,251 490 Ft
*CITROMOS TEA 140 €
“LEMON TEA

TE PESCA 0251 490 Ft
*BARASCKOS TEA 140
*PEACH TEA

CRODINO 0,01 590 Ft

SAN BITTER 0,01 590 Ft

GOSSER NATURBIER 0,331 49_0Ft

HEINEKEN ZERO 0,331 699!‘:

BIRRE - SOROK - BEER

HEINEKEN (ALLA SPINA) 031 590 Ft
SHEINEKEN {CSAPOLT) it
*HEINEKEN (ON TAP) 051 950 Ft

SOPRONI!I (ALLA SPINA) 031 490 Ft
*SOPRONI [CSAPOLT) _ ¢
*SOPRONI [ON TAP)

051 850 Ft
EDELWEISS 0501 990 Ft
SOPRONI 1895 0,501 790 Ft
GOSSER NATUR RADLER 0,331 590 Ft
NASTRO AZZURO 0,331 950 ft
HORIZONT LAGER 0,501 1.1_99 ft
HORIZONT SAISON WITBIER 0501 1190 Ft
HORIZONT HIDEGKOMLOZOTT 033t 1190 ft
NASTRO GENTLE BASTARD 0331 1.*90!‘-'(

e wegereis 28 Bere. L8 o Tt € vatiee serwve & comans — oot e
ALy o L olnd oW & Lol mwm-v—m

AL ot Mg Farriien 0 [ dlon eAeadah W i dves sttt SAries A] Sem Lronpitud I Sutte WA fol ree frgrendteta A7 froe sl S Her)
Nv’u.uﬂnh‘-ﬂwhMmmmh”rw*.kmwmthUmnwuw’b—-lah—-
TR CONTATELEA p par iy (F SROORGAL Darvat pes 10 DEraoAt wder 10 ade oF W yeart B drotisind The pres SR i Rl AT

GUSTOLATO_MENU_ RISTORANTE 19000 BUCAPEST ncd 13 o



APERITIVI - APERITIF - APERITIF

MARTINI BIANCO 4al 890!‘-‘:
MARTINI ROSSO 4ct 890ft
MARTINI EXTRA DRY dcl 890 Ft
MARTINI ROSATO 4ct 890 Ft
CAMPARI dcl 1190 f-’t
APEROL 4ct Q_SOFt

VINI

VINI FRIZZANTI ! ‘
SPARKLING W NES mm

Alkohoitoriciom Borvicet 1rormarosl hely
Alcohol Cripn

vobame
BOLLE' % Veneto mFt c.psoft
ANDREOLA VERV PROSECCO % Veneto 1.1qoft soooFt
BOLLE' ANDREOLA ROSE' % Veneto 1.?90?! o.oooft
BOCELLI PROSECCO DOC MIGNON 0,19  15% Towans ;oooft
ANDREOLA DIRUPO PROSECCO 1% Veneto 1,sooft
FRAGOLINO ROSSO BOTTEGA 0% Veneto 7.ogoft
VELENOS! PASSERINA BRUT 12% Macche 7.990?:
ANDREOLA SESTO SENSO 1% Veneto a.sooFt
LAMBRUSCO EMILIA IGY OTELLO 1% Emilia Romagna o.sooFt
BOCELLI PROSECCO DOC 1% Toscana 11.990 Ft
FRANCIACORTE PRIORE SATIN 13% Lombardia ﬂ.ﬁoft
FRANCIACORTE CASTELVEDER BRUT 13% Lombardia 13.200 Ft
BOCELLI PROSECCO GRAN CUVEE DOC 715% Toscan 1s.oqo!=t
BOCELL!I PROSECCO FIORI D'ARANCIO 7% Toxan upqqft
FRANCIACORTA CASTELVEDER SATIN 13% Lombacdia 1s.290ft
ANDREOLA CARTIZZE DOCG 1% Veneto 1s.soo!=t
BERLUCCHI 125% Lombacdia u.ooo_Ft

CA DEL BOSCO FRANCIACORTA DOCG 125% Lombardia 27.”0‘!
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VINI BIANCHI
WY NEY Grado alcolice Provenienza

AlLONXISrTHNOM  SOrviadt S Maras hedy
ALODOI vORUe  ONon (X0 (M <0

SOAVE CLASSICO 125% Veneto 1.oaoft 5.400 Ft
PINOT GRIGIO 125% Veneto 1120Ft  5.600Ft
CASA ANTICA TOSCANO BIANCO IGT 12,5% Toscana 1.1ooft 5.800 Ft
CUSTOZA 12,5% Veneto 1290Ft o.aﬁoft
CASTELVEDER CHARDONNAY 12% Lombardia 1400Ft e.m::
BARBAZZALE COTTANERA 13% Skitia 1.600Ft 7990
BERLUCCH! IMPERIALE 12,5% Lombardia 1600Ft 7.990Ft
VELENOSI PECORINO 10% Marche 7.990 Ft
PRATELLO LUGANA 13.5% Lombarda 7.990 Ft
MONTONALE LUGANA DOC 13% Lombarci 7.990 Ft
MONTEFERRATO BIANCO (MONTEJ) 12,5% Piemonte c.sooFt
BOCELLI VERMENTINO 13.5% Toscana a.egoft
BOCELL! PINOT GRIGIO 13% Toscana &@ft
MALVASIA CECI 1% Emilia Romagna O.Qooft
VERMENTINO PALA DI SARDEGNA 13.5% Sardegna 9.1)60!::
DONNAFUGATA ENTELLINA 13% Sicilia 14.990 Ft
DONNAFUGATA VILLA DI GABRI 13% Siciia 1o.mft
DONNAFUGATA CHIARANDA 13,5% Sicilia 25.000 Ft
MOSCATO 105% Eger oooft «oqoft
NAPBOR ST.ANDREA 13% Eger 960 Ft 4.ooo_Ft
OROKKE ST. ANDREA 14% Eger 9.100 Ft

VINI ROSATI |
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ROSE WINE Grado alcolics Provesmnia —

w . ALRONOITON TG  BOrwiael S2rMAZasi hely
ALZONOL Voo 0'-91‘ (s sy
GRASSI CUPIDITAS 13% Sicitia 800Ft 4.000Ft
BARDOLINO CHIARETTO 13,5% Sicilla 1.080Ft Sa4ac0Ft
CANTELE NEGROAMARO ROSE"' 10.5% Eger 1.500Ft 7.500Ft
MONTONALE ROSA DI NOTTE 13% Eger 7.990 Ft
PRATELLO SANT'EMILIANO ROSE" 14% Eger 7.990 Ft
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VINI ROSS!

muaﬁc\roﬂo‘u'\ Banm SPONMOIaS Iy

(S

Grado slcolice Provenienia i

NERO D'AVOLA DUE SORBI 13% S wcoft 5.400Ft
BARDOLINO ROSSO' 125% Veneto 1.oaoft smFt
CANTELE NEGRAMARO 13% Puglia 1.1:oft 5.600Ft
CANTELE PRIMITIVO 135% Puglia 1.1eof=t 5.800 Ft
CASA ANTICA ROSSO TOSCANO IGT 12% Toscana 1160Ft  s.800Ft
CORVINA 13% Veneto 1200Ft  6a4soFt
VELENOS!I MONTEPULCIANO DOC 13,5% Marche 6.490Ft
VELENOSI ROSSO PICENO 12.5% Marche 6.490 Ft
BARBAZZALE COTTANERA 18.5% Sicilia 1.600 Ft 7.990 Ft
FRESCOBALD!I CHIANTI 13% Toscana 1.600 Ft  7.990 Ft
CASTELVEDER ROSSO 13% Lombardia 7.990 Ft
BARBERA DOC (MONTEY) 13% Pemonte 8.500 Ft
BOCELLI CHIANTI DOC 13% Toscana 8.900 Ft
VELENOS!I LACRIMA 12.5% Marche 8.900 Ft
CANTELE SALICE SALENTINO RISERVA 13% Pugtia 9.990 Ft
CANNONAU DI SARDEGNA PALA 1% Sargegna 9,9§oFt
SEDARA DONNAFUGATA 13,5% Sicilia 10.900 Ft
BOCELLI TENOR RED 13,5% Toscana 10.900 Ft
SHERAZADE DONNAFUGATA 13% Siitia 1900 Ft
MILLE 1 PRATELLO 13.5% Lombardiy 1900 Ft
BOCELLI SANGIOVESE 13% Toscana 1900 Ft
FRESCOBALDI ROSSO DI MONTALCINO 135% Toscama 13.000 Ft
FRESCOBALD!I CHIANTI RISERVA 13% Toscana 14,000 Ft
NEBBIOLO D'ALBA RATTI 13.5% Piemonte 14.990 Ft
AMARONE ROSSO VALPANTENA 5% Veneto 25.000 Ft
BRUNELLO DI MONTALCINO 14.5% Toscana 25.000 Ft
BAROLO DI SERRALUNGA 13.5% Pemonte 27.000 Ft
GRASSI ROSSO BLAU BURGER W05% Eger 800 Ft 4.069_Ft
CSAKEGYSZOVAL ST.ANDREA 13,5% Eger 1.;49Ft 5.700 Ft
ALDAS ST.ANDREA W% Eger 1280 Ft ubol:t
GRASS| EGER MERLOT 13.5% Eger 8.490Ft
HANGACS ST.ANDREA 15% Eger ﬁ.sooFt
MERENGO ST. ANDREA 15% Eger 16.600 Ft

L B e ol o

Aawons e 24

A — - P N RO L TARGN) P NS RIS Al e ALt T WY 0 B O ety et e
NlﬂwDﬂwh’mlﬁlm W PN St A0S DAY A N APEIE W 0 1 N T P Ng i ST A AR A AN T B N
Tha wavrve @ A N O haded TN, ¥ SR TR w (i g T aae g e 'O‘wh"owvd"-ﬁ"ﬁllf‘u‘-ﬁn-lﬂnw-""'"""
THE (P GTON wrl Mr v &1 6 O Dy Bt 1 v o' il Tht ADS OF W ptr) & I (Pelotan] "R P it WO v hale YAY

GUSTOLATO, MINU_ISTORANTE 190020 BUCAPEST incs 15 O 200016 64

=



COCKTAILS - KOKTELOK - COCKTAILS

AMERICANO 1,450 Ft

8 A-0.18 4.0 8008 FAE L BETMN virap m
(Campari, Martini Ross0, S20d0)
*(Campari, Martini Rosso, soda)

APEROL SPRITZ 1450 Ft
(Aperol, Prosecco e soda) ‘
*{Aperol, Prosecco és s20do)

*(Aperol, Prosecco and soda)

COSMOPOLITAN 1450 Ft
(Smirnoff, Grand Marnier, succo di lime, succo di mirtilli) r Rl
(Smirnoff, Grangd Marnjer, lime, dfonyalé)

“(Smirnoff, Grand Marnier, Lime julce, cranberry juice)

MOJITO 1450 Ft
(Bacardi, sciroppo di zucchero, menta, succo di limone, soda) > 4
*(Bocords, cukorszirup, mento, citromie¢, s28do)

*(Bacardi, sugar syrup, mint, lemon juice, soda)

NEGRONI 1.600 Ft
(Bombay Sapphire, Campari, Martini Rosso) 50 ¢
NEGRONI SBAGLIATO 1.600 Ft

(Campari, Martini Rosso, Prosecco)

PINA COLADA 1450 Ft
(Bacardl, purea di cocco, succo d'ananas) : ¢
*(Bacard:, kOkuszszirup, anonaszié)

*(Bacardi, coconut puree, pincapple juice)

MARTIN! BIANCO ROYALE 1.450 Ft
(Martini Blanco, Prosecco, succo di lime) : ¢
*(Martinl Bianco, Prosecco, lime)

“[(Martini Blanco, Prosecco, lime |ulce)

MARTINI ROSATO ROYALE 1.450 Ft
(Martini Rosato, Prosecco, arancia) \ ¢
*(Mortini ROseto, Prosecco, naroncs)

*(Martinl Rosato, Prosecco, orange)

DAIQUIRI CLASSIC 1.450 Ft

(Bacardi, zucchero, succo di lime) ¢

*(Bacordi, cukor, lime)

*(Bacardi, sugar, lime |uice) @
FRUIT DAIQUIRI (staglonale) 1.550 Ft

(Bacardi, zucchero, succo di lime, frutta)
*(Bocardi, cukor, lime, gyumaolcs) (idény jellegu)
*(Bacardi, sugar, lime juice, fruit) (seasonal)

GIN Fl122 1450 Ft
(Gin, sciroppo di zucchero, succo di limone, soda) £
*{Gin, cukorszirup, citromié, s20d0)

*(Gin, sugar syrup, lamon juice, soda)

MARGARITA CLASSIC 1550 Ft
(Tequita, Triple Sec, succo di lime) 35 4
*(Tequilo, Tripte Sec, ime)

*(Tequila, Tripte Sec, lime juice)

FRUIT MARGARITA 1.550 Ft
(Tequila, Triple Sec, succo di lime, frutta) ¢
*(Tequile, Triple Sec, lime, gyumoOIcs)

*(Tequlila, Triple Sec, lime juice, frult)

BELLINI 1.250 Ft
{Purea di pesca, Prosecco) 2,30 &
*(Oszibaracklé, Prosetco)

*(Peach puree, Prosecco)

HUGO 1.450 Ft
{Succo di lime, menta, sciroppo di sambuco, Prosecco, soda) ¢
*HUGO (Lime, menta, bodras2irup, Prosecco, srodao)

*HUGO (Lime juice, mint, elder syrup, Prosecco, soda)

CUBA LIBRE 1.250 Ft
{(Bacardi, Coca-Cola, lime) e 30 4
GIN TONIC 1.250 Ft
{Gin, tonic) 230 ¢

GIN LEMON 1.250 Ft
{Gin, limonata) 830 ¢
*GIN LEMON (Gin, imonddé)

*GIN LEMON (Gin, lemonade)
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IRGIN MOJITO 950 Ft l
Menta, sciroppo dl zucchero, succo di lime, soda) 330 &

VIRGIN MONTO (Mento, cukarszirup, lime, szoda)
VIRGIN MOJITO (Mint, sugar syrup, lime juice, soda)

VIRGIN PINA COLADA 950 Ft
(Purea di cocco, succo d'ananas) 30 ¢
VIRGIN PINA COLADA (KOkusz s2itup, anondszié)
VIRGIN PINA COLADA (Coconut puree, pineapple juice)

FRUIT LEMONADES 03l 950 Ft
(A scelta) kT
GYUMOLCSLIMONADE (Volosztds szerint)
FRUIT LEMCNADES {Of your cholce)

FRUIT LEMONADES 05l 1.490 Ft

(A scelta) x5
GYUMOLCSLIMONADE (Valoszids srerint)

*FRUIT LEMONADES (Of your choice)

LIQUORI - LIKOROK -

AMARO DEL CAPO acl 950 Ft
AVERNA acl 950 Ft
MONTENEGRO Acl 950 Ft
UNICUM 4cl 950 Ft
JAGERMEISTER acl 950 Ft
SAMBUCA acl 950 Ft
AMARETTO DI SARONNO aclt 1.250 Ft
BAILEY'S acl 950 Ft
LIMONCELLO acl 950 Ft
ZIBIBBO acl 1.250 Ft
VODKA

SMIRNOFF acl 950 Ft
BELVEDERE 4ct 1650 Ft
CIROC aad 1.650 Ft
RUM/CACHACA

BACARDI act 950 Ft I
ZACAPA acl 2.950 Ft

YPIOCA act 1.25_0 Ft
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GORDON'S 4l 950 ft
BOMBAY dat 1.200 Ft
TANQUERAI 4ct 1350 Ft

TEQUILA

‘ g

EL JIMADOR BLANCO dct 1150 ¢

Ft
MENNESSY act 1.450
GRAPPE - GRAPPE - GRAPPAS
GRAPPA UVAVIVA POLI act 1.550 ft
BASSANO 24 CARATI 4t 1750 Ft

WHISKY/WHISKEY

3
JAMESON act 1150 Ft
JACK DANIEL'S act 1.250 Ft
TALISKER (WHISKY 12 ANNI) 4acl 2.450 Ft

*TALISKER (WHISKY 12 EV) 245 |
*TALISKER (12 YEARS OLD WHISKY)

PALINKA - PALINKA - PALINKA

VARI GUSTI act 1.290 Ft
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