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Amouse Bouche

(Meglepetés a konyhabdl)

Fliszeres bajor huskrém, a kert legjavaval talalva
Dupla eréleves, strasbourgi fankocskakkal
Brokkoli krémleves, piritott mandulaval
Wattay raguleves, multszazadunk elejérél késziilt recept szerint
Hortobagyi husos batyu, paprikas martassal és tejféllel locsolva

Pepperdnival és szaritott paradicsommal téltott jércemell,
pestos tejszines pennével és parmezan forgaccsal

Souse vide mangalica sz(iz, szarvasgombas dédéllével és
merlotban parolt gesztenyével

Pikans bélszin csikok, gombaval, paprikaval és kukoricas rizstortaval
Bélszin érmék, varganyas demi-glaceval, fliszeres tallérburgonyaval
Boéros fogas filé, fokhagymas tejszines tengergyimélcseivel és citromos papardellével
Lazac steak édes-chilis pacban, citrus levében forgatott friss salataval
Quinoas zoldségeskert (V)
Ratatouille (V)

Krémes csokoladé brownie, édes-chilis mentaszdsszal
Szezammagos vanilia parfait, gyiimdlcskrémmel

Meginvitaljuk egy gasztronémiai utazédsra a Grof Teleki Kastély Etterembe
2019. szeptember 13.-tél hétvégén és Ginnepnapokon (péntek-vasarnapig)

Valaszthato 3 fogas (el6étel v. leves, foétel és desszert)

Menii ara: 5.950Ft/fo
(Tajékoztatjuk Onoket, kizarélag ezzel a meniivalasztékkal varjuk kedves vendégeinket!)

»~Az ajanlatunkon vald részvétel csak asztalfoglalassal vehetd igénybe!”

Asztalfoglalas:
+36202080600




