
B Á R  S N A C K
Bar snacks

PÁCOLT OLIVABOGYÓK (100g)

MARINATED OLIVES (100g)

HÁZI POGÁCSA (4db / adag)

HOMEMADE POGÁCSA (4pc / portion)

FOKHAGYMÁS KENYÉR, MÁRTOGATÓS
GARLIC BREAD, DIP

FŰSZERES MAGVAK (100g)

SPICY SEEDS (100g)

500

500

800

900

PARASZTSONKA ÉS KOLBÁSZ
kecskesajt tal töltött paprika, mikro zöldek

CURED LOCAL HAM
pickled peppers with goat cheese, micro greens

BRUSCHETTA (V)
paradicsom, bazsalikom, Parmezán
tomatoes, basil , Parmesan

VELŐSCSONT PIRÍTÓSSAL
fokhagyma olaj, zöldfűszerek

BONE MARROW AND TOAST
garlic oil , fresh herbs

RUKKOLA ÉS GORGONZOLA (V)
karamell izált dió, Vilmoskör te, balsamico dresszing

ARUGULA AND GORGONZOLA (V)
candied walnuts, Will imas pears, balsamic dressing

CAESAR (V)
római levelek, fokhagymás kruton, 
Parmezán dresszing, Grana Padano /
Romaine hear ts, garl ic croutons, 
Parmesan dressing, Grana Padano

Csirkével / Add chicken
Fokhagymás tigrisrákkal / Add garl ic shrimps

1.900

1.500

1.800

1.800

2.100

+ 800
+ 1.500

L E V E S E K
Soups

TANYASI CSIRKEHÚSLEVES
házi tészta, zöldségek

FARM CHICKEN SOUP
homemade noodles, vegetables

HAGYOMÁNYOS MAGYAR GULYÁSLEVES
csipetke, burgonyás pogácsa

TRADITIONAL HUNGARIAN GOULASH SOUP
gnocchis, potato pogácsa

NAPI ZÖLDSÉGLEVES (V)
szezonális, folyamatosan változó ajánlat

DAILY VEGEABLE SOUP (V)
seasonal Chef’s offer

1.500

1.800

1.100

A NAGYI PAPRIKÁS CSIRKÉJE
házi galuska, uborkasaláta

GRANNY’S PAPRIKA CHICKEN 
homemade gnocchis, pickled cucumber salad

KAPROS TÖKFŐZELÉK (V)
szálas hagymaropogós, füstölt kápia olaj 

SUMMER SQUASH & DILL POT (V)
chunky onion fr it ters, smoked paprika oil

BÉLSZÍN BUDAPEST
lecsókrém, vargánya, kacsamáj

BEEF TENDERLOIN BUDAPEST
lecsó cream, Porcini, duck foie gras

4.200

2.700

7.900

Az árak magyar Forintban ér tendőek. / Our prices are in HUF.
Az árak tar talmazzák az áfát. / Our prices include VAT.

Az árakhoz 10% szervízdí jat számítunk fel . / All prices are subject to 
additional 10% service charge.

L O C A L  I S  B E A U T I F U L

E L Ő É T E L E K  É S  S A L Á T Á K
Appetizers and salads

      facebook.com/Geller tSorozoBrasserie geller tsorozo.hu



GLUTÉNMENTES BROWNIE
sós karamell szósz, vaní l ia fagylalt

GLUTEN-FREE BROWNIE
salted caramel sauce, vanilla ice cream

1.300

D E S S Z E R T E K
Desserts

SÜLT SAJTTORTA
áfonya chutney

BAKED CHEESECAKE 
cranberry chutney

CRÉME BRULÉE
málna, meringue
raspberry, meringue

1.300

1.300

GRILLEZETT TANYASI CSIRKE SUPRÉME
vegyes zöldsaláta, erdei gomba mártás

GRILLED FARM CHICKEN SUPRÉME
mixed green salad, forest mushroom sauce

GELLÉRT „SCHNITZEL”
Pankoba forgatott ser tésszűz, bécsi burgonyasaláta, citrom
Panko breaded pork tenderloin, Viennese potato salad, lemon

NORVÉG LAZAC
sült zöldségek, rukkolás burgonyhab, sauvignon blanc szósz

NORWEGIAN SALMON
roast vegetables, potato mash with Arugula, sauvignon blanc sauce

VARGÁNYÁS PAPPARDELLE ALFREDO (V)
zöldspárga, bébi spenót, Parmezán 

PAPPARDELLE ALFREDO WITH PORCINIS (V)
roast vegetables, potato mash with Arugula, sauvignon blanc sauce

OLD FASHIONED BURGER
100% marhahúspogácsa, kézműves buci, paradicsom, kovászos
uborka, jégsaláta, l ilahagyma, a titkos burger szószunk, hasábburgonya
100% pure beef patty, Ar tisan bread, tomatoes, dill pickles, let tuce, 
onions, our signature burger sauce, fr ies

CHEDDAR SAJTTAL / ADD CHEDDAR CHEESE
ROPOGÓS BACON-NEL / ADD CRISPY BACON

3.200

+ 350
+ 350

4.900

3.200

3.600

4.200

NYITVATARTÁS / OPENING HOURS: 11:00 – 23:00
(Konyhazárás / Kitchen closed: 22:30)

Az árak magyar Forintban ér tendőek. / Our prices are in HUF.
Az árak tar talmazzák az áfát. / Our prices include VAT.

Az árakhoz 10% szervízdí jat számítunk fel . / All prices are subject to 
additional 10% service charge.

HORVÁTH DÁNIEL
éttermi igazgató
Director of F&B

LAKATOS TÍMEA
vezető konyhafőnök
Executive Chef

S Ö R Ö Z Ő  K L A S S Z I K U S O K
Brasserie classics
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