


TANYANK ALAPANYAGABOL, A KESZLET EREJEIG
Made by our farm livestock while the stocks last
Zutaten aus unserem Hof

GLUTENMENTES
Cluten free / Clutenfrei

LAKTOZMENTES
Lactose free / Laktosefrei

A feltontetett arainkra 10 % szervizdijat szamolunk fel.
For the priceslisted above, we charge 10% service costs.
Wir berechnen eine Servicegebihr von 10 % auf den angegebenen Preise



ELOETELEK

1. TANYASI VEGYES iZELITO

® (hazi kolbasz, ropogds tepertd,

mangalica és fehér szalonna variaciok, friss zéldségek)
A selection of farm cold cuts (home-made sausage, pork greaves,
variation of “‘mangalica” and white bacon, served with fresh vegetables)
Einblick ins Leben auf dem Bauernhof (hausgemachte Wurst, Crammel,
Speckvariationen von weitem und Wollschweinsspeck mit frischem Cemuse)

2. TAPASZVALOGATAS (padlizsankrém, tepertdkrém, ali-oli, avokadé krém)
Tapas selection (eggplant spread, pork crackling spread, hummus, avocado spread)
Tapas-Auswahl (Auberginenpastete, Grammelpastete, Humus, Avocadocreme)

3.MOZZARELLAS TONHAL SALATA
@ Tuna salad with mozzarella
Thunfischsalat mit Mozzarella

4. HIZOTT LIBAMA| BENEDIKT TOJASSAL
Foie gras with eggs benedict
Leber von gemasteter Gans mit Benedikteien

5. TATARBEEFSTEK
@® Beef tartare
Tartarenbeefsteak

3390 Huf

3190 Huf

3290 Huf

4990 Huf

4990 Huf



LEVESEK

6. HAIDUSAGI ORJALEVES

® (az Arbo Tanyan szabadtartasban nevelt sajat alapanyagunkbdl)
Hungarian pork soup "Hajdusag” style
Fleischsuppe aus der Cegend Hajdusag”

7. AZ ARBO TANYAN NEVELKEDETT GYONGYTYUK LEVESE CSIGATESZTAVAL
® Chicken soup from guinea fowl raised on Arbo farm,

served with home-made spiral pasta

Suppe von Perlhuhn aus eigener Zucht mit Nudeln

8. OLASZ PARMEZANOS PARADICSOMLEVES
[talian tomato soup with parmesan
[talienische Tomatensuppe mit Oregano

9. BOGRACSGULYAS ARBO TANYANKON NEVELT SZURKEMARHA HUSAVAL
Cauldron goulash from our Albo farm-raised grey cattle
Kesselgulasch aus Graurind von unserem Bauernhof

10. HAGYOMANYOS BABGULYA§ AZ ARBO TANYAN
NEVELKEDETT MANGALICA HUSABOL
Traditional bean soup from farm-raised “mangalitsa” pork
Traditioneller Bohnengulasch mit Wollschweinfieisch vom Bauernhof

11. PIKANS TEJSZINES BARANY RAGULEVES
Spicy and creamy lamb ragout soup
Leicht- scharfe Lammsragoutsuppe mit Rahm

12. KARDAMOMOS KARAMELLAS KORTE LEVES VANILIA FAGYLALTTAL
Caramelized pear soup with cardamom and vanilla ice cream
Karamelliisierte Birmensuppe mit Kardamom gewUrzt und Vanilleeis serviert

2190 Huf

3190 Huf

2190 Huf

2690 Huf

2690 Huf

2890 Huf

1690 Huf



13.

14.

FOETELEK

ERLEL'[ SONKAV[\L ES CHEDDAR'SAJTTAL,TC")L'TOTT CSIRKEMELL

PANKO MORZSABAN FRISS SALATAVAL ES PAROLT RIZZSEL

Chicken breast stuffed with cured ham and cheddar cheese in panko breadcrumbs,
with fresh salad and steamed rice

Huhnchenborust mit Schinken und Cheddar gefullt, in Panko-Semmelmehl gebraten,
serviert mit frischem Salat und gedinstetem Reis

VASLAPOS CSIRKEMELL STEAK 'BU'NDAZOTT MOZZARELLA

GOLYOVAL ES RUKKOLAS SALATAVAL

Chicken breast steck with mozzarella balls and arugula salod

Auf Eisplatte zubereitetes Hohnchenbruststeak mit Mozzarella-Kugelchen und Ruccola

15. JERCEMELL STEAK HAZI SONKABA BUJTATOTT CAMAMBERTTEL GRILLEZVE,

16.

17

ERDEI GYUMOLCSMARTASSAL ES BURGONYAROPOGOSSAL
Chicken breost steak grilled with camembert wropped in ham,

served with forest fiuit sauce and potato crisps

Huhnchenbruststeak in Schinkenscheiben gehull, mit Camembert gegrillh
serviert mit Sofbe aus Waldfrichten und gerdsteten Kartoffeln

PANKO MORZSABAN SULT CSIRKEMELL SULT BURGONYA, JOGHURTOS SALATA
Panko breadcrumb friied chicken breast with baked potatoes, yoghurt salad

In Panko-Semmelmehl zubereitete gebratene Hohnchenbrust

mit Pommes und Salat mit Joghurtdressing

. ONTOTTVAS SERPENYENYOBEN SULT MEXIKOI FAJITAS

(tortillo, kukoricas rizs, édes chili, tejfél, reszelt saijt)
Mexican fajitas made in cast iron pan

(tortilla, com rice, sweet chili, sour cream, grated cheese)

In Pfonne zubereitete mexikanische Fajitas

( Tortilla, Reis mit Mais, siRer Chili, Sauerahm, geriebener Kase)

4890 Huf

4890 Huf

4990 Huf

4190 Huf

4990 Huf



18. CSIRKEMELL STEAK GRILLEZETT GOMBAVAL, CHEDDAR MARTASSAL

ES KORONGBURGONYAVAL
Chicken breast steck with grilled mushrooms, cheddar sauce and potato slices
Hohnchenbruststeak mit Grillpilzen, Cheddarsofe und Scheibenkartoffeln

19. ARBO TANYANKON NEVELT CSIRKE RES'ZEK RANTVA o
FUSTOLT SAJTOS BURGONYA PUREVEL ES UBORKASALATAVAL
Deep-fried chicken from our Arbo Farm, served with
smoked cheese mashed potatoes and cucumber salad
Panierte Hohnchensticke aus unserem Bauerhof serviert mit Kartoffelpuree,
geriebenem Kase und Curkensalat

20. ARBO TANYANKON NEVELT CSIRKEPAPRIKAS TULAIDONOS MODRA
@® Chicken paprikash from our Arbo farm-raised chicken

Hohnergulasch aus Hohnerfleisch von unserem Bauerhof zubereitet,

wie es dem Besitzer schmeckt

21. BBQ SERTESTARJA GRILLEZETT ANANASSZAL ES PIRITOTT BURGONYAVAL
@® BBQ pork chops with grilled pineapple and roasted potatoes
BBQ Schweinsrippen mit gegrillter Ananas und gerdsteten Kartoffeln

22. CIGANYPECSENYE KAKASTAREJ-SZALONNAVAL ES SULT BURGONYAVAL
@® Pork roast Gypsy stlye with crispy bacon slices and roast potatoes
Zigeunerbraten mit gebratenem Speck dekoriert und Pommes

23. RANTOTT SERTESLAB CSIPOS MAJONEZZEL ES BURGONYA KORONGGAL
Breaded pork knuckles with spicy mayonnaise and potato slices
Paniertes Schweinsbein mit scharfem Mayo und Scheibenkartoffeln

24. BACONOS SZQZPEQSENYE MASQARPONES SULT PAPRIKA KREMMEL,
GNOCCHIVAL ES PIRITOTT GOMBAVAL
Pork tenderloin with bacon, mascarpone and roasted red pepper cream,
gnocchi and sautéed mushrooms
Schweinsmedallions in Bacon gehdll, serviert mit Mascoroone-Paprikacreme,
Gnocchi und gerdsteten Pilzen

4690 Huf

6890 Huf

5190 Huf

4990 Huf

4790 Huf

3590 Huf

4890 Huf



25. MEDVEHAGYMAS SERTE§ JAVA SZEGFUGOMBAMARTASSAL
ES BURGONYAROPOGOSSAL
Pork tenderloin with wild garlic, fairy-ing mushroom sauce and potato crisps
Das Beste vom Schwein mit Bérlauch, Pilzsofe und gerdsteten Kartoffeln

26. ROZMARINGOS KACSACOMB VOROSBOROS KORTEVEL
@® ES BURGONYAPUREVEL
Rosemary duck thighs with pears cooked in red wine and mashed potatoes
Entenkeule mit Rosmarin, Bimen in Rotwein zubereitet, serviert mit Kartoffelpuree

27.VASLAPON SULT ROZE KACSAMELL ERDEI GYUMOLCSMARTASSAL
@® ES ALMAS KROKETTEL
Rosé duck breast with forest fruit sauce and cpple croquette
Auf heilter Platte zubereitete roze Entenborust, serviert
mit Sofe aus Waldfrichten und Apfelkrokettes

28. SOUS-VIDE MARHAPOFA SZEGFUQQMBAMARTASSAL
ES POREHAGYMAS BURGONYAPUREVEL
Sous-vide beef cheeks with clove mushroom sauce and leek mashed potatoes
Sous-vide Rindmaul mit Pilzsofée, Kartoffelouree und Poree

29. @ELSZI’N STEAK DIJONI MUSTAROS ZOLD BORS MARTASSAL
ES BURGONYKORONGGAL
Beef steck with Dijon mustard green pepper sauce and potato slices
Rindssteck mit Sofe aus Dionsenf und Scheibenkartoffen

30. SURF & TURF STEAK WHISKEY-S BBQ MARTASSAL ES EDESBURGONYAVAL
Surf & Turf steck with whiskey BBQ) sauce and sweet potatoes
Surf & Turf mit Whisky-BBQSofe und Batata

4790 Huf

5690 Huf

5890 Huf

5390 Huf

8390 Huf

8690 Huf



31.

32.

ROZMARINGOS BARANY J/"\LAPENO-MANGC:) SZOSSZAL, o
SULT HAGYMAKARIKAVAL ES MEDVEHAGYMAS BURGONYAPUREVEL
Lamb with rosemary jalopeno-mango sauce, fried onion rings

and wild garlic seasoned mashed potatoes

Lammbraten mit Rosmarin und Jalapeno-Mangosofe,

gebratenen Zwiebelingen und Bérlauch-Kartoffellouree

BARANYPORKOLT PETREZSELYMES BURGONYAVAL

® Lamb stew with parsley potatoes
Lommsgulasch mit Petersilienkartoffeln

33.

VOROSBOROS MARHAPORKOLT TOJASOS GALUSKAVAL

@ (Arbo tanyankon nevelt szorkemarha hasabél)

34.

33.

36.

Beef stew (from our Abo farm-raised grey beef) cooked with red wine,
served with egg fied dumplings

Rindgulasch mit Rotwein zubereitet mit Eierudeln serviert

(aus dem Fleisch von eigener Zucht vom ARBO Bauermnhof)

I?ANKOMORZSA[BAN §ULT HEKK KARAJ SALATA AGYON
EDESBURGONYAVAL ES KAPROS JOGHURTTAL

Hake fish fried in panko breadcrumbs, served on a bed of salad,

with sweet potatoes and dill yoghurt

Hekk in Panko-Semmelmehl zubereitet auf Salatbett mit Batata und Dilioghurt

CRILLEZETT LAZAC STEAK KQNYHAF(')NOK MODRA

BENEDIKT TOJASSALATAVAL ES BURGONYA GRATINNAL

Grilled salmon steak chef style with benedict egg salad and potato gratin
Gegrilltes Lachssteak auf Chef-Art mit Benedikt-Eiersalat und Kartoffelgratin

FQKHAGYMAS IV[ORZS’ABAN S’ULT AFRIKAI HARCSA CSIKOK
SULT BURGONYAVAL ES TARTARMARTASSAL

African catfish strips fried in garlicky breadcrumbs, served

with baked potatoes and tartar sauce

Afrikanische Welsstreifen in Knoblauch-Semmelmehl paniert

mit Pommes und Tartarensofie

6190 Huf

4690 Huf

4490 Huf

4990 Huf

6990 Huf

4790 Huf



37. HARCSAPAPRIKAS KAPROS JUHTUROS GALUSKAVAL (afrikai harcsabol)
Caffish poprikash with dill ond sheep cheese dumplings
Welsgulasch mit Schafskase-Dillnudeln

38. VAION SOLT ARANYDURBINCS S!ERPENY@S ZOLDSEGEKKEL
ES CITROMOS HOLLANDI MARTAS
Butter fied gilthead with pan-fied vegetables and lemon hollandaise sauce
Auf Butter gebratener Golddurbine mit Planngemise und Zitronen-Hollondisofe

4990 Huf

6890 Huf



KETSZEMELYES TALAK

39. FENYVES TAL 9990 Huf
(érlelt sonkaval és cheddar saijttal 16l csirkemell pankémorzsaban,
jércemell steak, fUszeres tartja szelet, rantott sertés lab, rozmaringos kacsacomb,
rantott sajt és karfiol, cikk burgonya, grill zéldség, parolt rizs)
“Fenyves” platter
(chicken breast stuffed with cured hom and cheddar cheese in panko
breadcrumbs, chicken breast steak, spicy pork shoulder, breaded pork knockles, duck thigh
with rosemary, breaded cheese and cauliflower, potato wedges, griled vegetables, steamed rice)
Fenyves Platte
(mit reifer Schinken und Cheddar gefillte Hohnchenborust in Panko gebraten,
Huhnchenbruststeak, wirziges Rippchen, paniertes Schweinsioein, Entenkeule mit Rosmarin,
panierter Kase und Blumenkohl, Scheibenkartoffeln, gegrillies Cemise, gedinsteter Reis)

40. HAL TAL 12990 Huf
(fokhagymas-zdld foszeres morzsadban solt garnéla, fogas filé roston,
pankémorzsdban sult hekk karaij, lazac steak, tintahal orly médra,
fehérboros fekete kagylo, vajas petrezselymes burgonya, grill zoldség, karottas rizs)
Fish platter
(breaded shrimp fied with garlic and herbs, griled zander fish filet, hake fish
slice fried in panko breadcrumbs, salmon steak, squid Orly style, black mussels cooked with
white whine, buttered parsley potatoes, griled vegetables, carot rice)

Fischplatte

(Gamelen in Knoblauch-Krautermehl gebraten, Zander gerdstet, Hekk in Panko
zubereitet, Lachssteak, Tintenfisch nach Ory-Art, Schwarzmuscheln mit Weiwein, Butter-
kartoffeln, Grilgemise, Karottenreis



TESZTA ETELEK

41. LIMEOS-OLIVAS TINTAHALAS SPAGETTI 4390 Huf
Calomari spaghetti with lime and olive
Spaghetti mit Lime-Oliven-Tintenfisch

42. PARADICSOMOS FEKETEKAGYLOS RIGATTONI 4390 Huf
@ Black mussel rigattoni with tomatoes
Rigatoni mit Schwarzmuscheln in Tomatensofie

43. CARBONARA SPAGETTI 4190 Huf
Carbonara spaghetti
Spaghetti alla Carbonara

44. MASCARPONES TEJSZINES TAGLIATELLE KACSAMELL CSIKOKKAL 4390 Huf
Tagliatelle with mascarpone cream and duck breast strips
Tagliatelle in Mascarpone-Rahm zubereitet, mit Entenbruststreifen



VEGETARIANUS ETELEK

45. GRILLEZETT CAMEMBERT SA’FRANYOS" JAZMINRIZZSEL,
KARAMELLIZALT KORTEVEL ES GYUMOLCSRAGUVAL
Griled camembert with saffron jasmine rice, caramelized pears and fruit ragout
Gegrillter Camembert mit Safranreis, karamellisierten Bimen und Frichteragout

46. ZOLDSEGES BURGONYATOCSNI
Vegetable potato pancakes
Kartoffelpuffer mit Gemuse

47. RANTOTT SAJT SULT BURGONYAVAL ES TARTARMARTASSAL
Fried cheese with baked potatoes and tartar sauce
Panierter Kase mit Pommes und Tartarensofe

48. MANDULABUNDAS CAMEMBERT SULT BURGONYAVAL ES AFONYALEKVARRAL
Camembert breaded with almond crumble, baked potatoes and cranberry jom
Camembert in Mandeln paniert mit Pommes und Heidelbeerenmarmelade

3590 Huf

3390 Huf

3390 Huf

3790 Huf



SALATAK - SAVANYUSAGOK

49. UBORKASALATA (ahogy nagymamdink készitették)

® Cucumber salad (like our grandmothers made it)
Curkensalat (wie unsere Crofmutter gemacht hat)

50. KAPOSZTASALATA
@ Cabbage salad
Krautsalat

51. CSEMEGE UBORKA
® Cherkins (pickled cucumbers)
Essiggurken

52. HAMISITATLAN TANYASI VEGYES VAGOTT
@® Real Hungarian farm-style mixed salad
Unverfalschter gemischter Sauersalat vom Bauermhof

53. CECElI ALMAPAPRIKA
@ Pickled “apple” peppers from Cece
Scharfe Paprikaschoten aus Cece

54. CEKLA
@® Pickled beetroot
Rote Beeten

990 Huf

890 Huf

990 Huf

890 Huf

890 Huf

890 Huf



DESSZERTEK

55. SZAMOCAS SA|ITTORTA 2190 Huf
Strawberry cheesecake
Kasetorte mit Erdoeeren

56. SOMLOI GALUSKA 2490 Huf
"Somloi” sponge cake
Somlauer Nockerln

57. FAHEJAS CHURROS NUTELLAVAL 2490 Huf
Cinnamon churros with nutella
Zimtchurros mit Nutella

58. MALNAS PANACOTTA 2190 Huf
Raspberry panacotta
Panna cotta mit Himbeeren

59. KATALAN KREM 1990 Huf
Catalon cream
Katalancreme



GYEREK ETLAP

60. HUSLEVES CSIGATESZTAVAL 1290 Huf
@ Chicken soup with home-made spiral pasta
Fleischbrihe mit Suppeneinlage

61. RANTOTT SAJT PAROLT RIZZSEL ES TARTARMARTASSAL 2690 Huf
Fied cheese with steamed rice and tartar sauce
Panierter Kaise mit Dunstreis und Tartarensofe n

62. RANTOTT PIPI HUS HAZI SULT BURGONYAVAL 2390 Huf
® Fried chickabiddy with home-made french fries
Paniertes Hohnchenfieisch mit Rostkartoffeln

63. PARADICSOMOS SPAGETTI 2190 Huf
@ Spagatti with tomato sauce
Spagetti mit Tomatensofe

64. NUTELLAS CHURROS 1790 Huf
Nutella churros
Churros mit Nutella






ITALLAP



UDITO

Pepsi 0,25

Pepsi Max 0,25

7UP /cukormentes/ 0,75
Schweppes Tonic 0,25
Schweppes Orange 0,25
Schweppes Canada Dry O,25I
Schweppes Citrus mix 0,25
Fever-Tree Mediterran Tonic
Fever-Tree Indian Tonic
Fever-Tree Bodza Tonic
Lipton Ice Tea /Citrom, Barack, Zéld tea/ 0,725

ROSTOS UDITO

Si6 Narancs 100%

Si6 Ananasz 100%

Si6 Alma 100%

Si6 Paradicsom 100%

Si6 Multivitamin Prémium 100%
Si6 Vilmoskorte 25%

Si6 Oszibarack 50%

Si6 Feketeribizli 26%

Frissen facsart narancslé

Toma Narancs 100% 0,7
Toma Anandsz 100% O,

LIMONADE
Nator
Izesitett

ASVANYViz
Szentkirdlyi /szénsavas, mentes/ 0,33|
Szentkirdlyi /szénsavas, mentes/ O, /5|

Huf
liveg
690
690
690
690
690
690
690
1140
1140
1140
690

dl
350
350
350
350
350
350
350
350

450

liveg
640
640

3dl 5dl
790 1090
1090 1290

liveg
650
1150



CSAPOLT SOR
Dreher Classic Pils
Dreher Meggy Ale (szezondlisan)

Pilsner Urquell
HB Weissbier

Radeberger

UVEGES SOR

Dreher Gold 0,323

Dreher Bak 0,5

Corona 0,33

Pilsner Urquell 0,5

HB premium O,5|

The Beertailor Pilsner 0,33
The Beertailor Pineapple 0,33

Dreher alkoholmentes 0,5
Clausthaler Original 0,33
Clausthaler Lemon 0,3 3|

PEZSGO

Hungdria Extra Dry O,7|

BB Spumante O, 7|

Hungdria Sweet Style 0,75
Hungdria Rosé O, /5|

Hungaria Extra Dry O, /5]

Moet & Chandon O, /5l

Asti Martini O, /5

BB Spumante O,/5I

BB Szaraz 0,75

Torley Tokaj Brut (szaraz) 0,75
Torley Tokaj Doux (édes) 0,75
Torley alkoholmentes O, /5

Kolyodk pezsgd (alkoholmentes) 0,75
Mionetto Prosecco D.O.C. Treviso O, /5l

3dl
790
1090
910
1090
2dl
830

Huf
5di
1250
1820
1520
1890
4dl
1660

liveg
820
1040
1650
1040
930
1590
1590

890
890
940

liveg
2000
1700
7200
7500
7500
47000
9900
4200
4200
6600
6600
4100
3000
8100



VERMUT

Martini Bianco
Martini Extra Dry
Campari

Aperol

Cucielo Vermouth Di Torino Bianco
Cucielo Vermouth Di Torino Rosso

COGNAC, BRANDY
Rémy Martin V.S.OP
Hennessy V.S.
Metaxa *******
Metaxa *****

VODKA

Absolut Blue Vodka
Finlandia

GCrey Goose

Beluga Noble Vodka
Stolychnaya Elit Vodka

GIN

Bombay Sapphire
Gordon’s

Hendrick’s Gin
Tanqueray Gin NO.10

RUM

Bacardi 151

Bacardi Gold

Bacardi Carta Negra Black
Bacardi Superior
Diplomatico Exclusiva
Captain Morgan

Rum Don Papa

2l
1650
1050

850
700

2l
750
650

1350
1650
1450

2l
750
650

1250
1350

2l
800
800
800
800

1450
800
1750

Huf

8l
1090
1090
2000
1490

6c
2000
2000

4cl
3300
2100
1700
1400

4cl
1500
1300
2700
3300
2900

4cl
1500
1300
2500
2700

4cl
1600
1600
1600
1600
2900
1600
3500



TEQUILA

Sierra Silver

Sierra Gold

Cenote Tequila Blanco
Cenote Tequila Reposado

WHISKEY

Chivas Regal

Johnnie Walker Red Label
Jack Daniel’s

Jim Beam

Jameson

Clenfiddich 12 Years Whiskey

LIKOR

Berentzen Alma
Berentzen Erdei Gyimolcs
Zwack Unicum

Zwack Unicum Riserva
Zwack Unicum Szilva
St. Hubertus
Jaégermeister

Bailey's

Malibu

Cointreau

Underberg 0,072

Cruxx Ravasz R6ka
Cruxx Hypnotic Meggy

2l
750
750

1150
1250

2cl
950
800
800
650
800
1450

2l
450
450
650
850
750
450
650
650
550
750

1440
500
500

Huf

4cl
1500
1500
2300
2500

4cl
1900
1600
1600
1300
1600
2900

4cl
900
900
1300
1700
1500
900
1300
1300
1100
1500

1000
1000



PALINKA

Agardi Bodza

Agardi Fekete Cseresznye
Agardi Korte

Agardi Alma

Agardi Kokény

Agardi Cigdnymeggy

Szicsek Szaméca

Szicsek Irsai Olivér

Szicsek Birs

Szicsek Bibor Kajszi

Szicsek Magony Mézes Meggy
Szicsek Besztercei Szilva

2l
1600
1200
1200
1200
1700
1200

1200
1200
1200
1200
1200
1200

Huf

4cl
3200
2400
2400
2400
3400
2400

2400
2400
2400
2400
2400
2400



ENERGIAITAL 0,25

KAVE, TEA

Mauro ristretto

Mauro espresso macchiato

Mauro espresso

Mauro hossz0 espresso

Mauro espresso tejiel

Mauro espresso tejszinhabbal
Mauro dupla espresso

Mauro koffeinmentes espresso
Mauro koffeinmentes espresso tejjel

Mauro koffeinmentes espresso tejszinhabbal

Caffé latte
Caffé latte koffeinmentes

Jeges kavé
Jeges kavé koffeinmentes

Cappuccino

Cappuccino tejszinhabbal

Cappuccino koffeinmentes

Cappuccino tejszinhabbal koffeinmentes
Csokis cappuccino

Karamellas cappuccino

Melange
Melange koffeinmentes

Barna forré csoki
Fehér forré csoki

Dilmach tea (16bb izben)

Huf

1000

adag
650
650
650
650
700
700
1200
690
750
750

900
950

1000
1090

700
750
750
800
850
850

900
950

800
800

650



Kedves Vendégeink!

Felhiviuk szives figyelmiket, hogy ételeink ara forintban értendd és valamennyi esetben tartalmazza a kdret ardt sl
Fel adag rendelése eseten 70%-os arat szamolunk fel. A feltintetett arainkra 10 % szervizdijat szamolunk fel.
Kellemes itt tartézkoddst és j6 étvagyat kivanunk!

Kovacs Zoltan
konyhaféndk

Po6r Sandor, Szatmari Janos
vendéglatas vezetdk

Dear Guests,

Please note that our prices are given in Hungarian Forint currency, and prices of all courses include the price of
the side dish as well. In case you order half portion, we charge you 70% of normal price.
For the priceslisted above, we charge 10% service costs.
We wish you a pleasant stay and enjoy your meall

Zoltan Kovacs
Head Chef

Sandor Poér, Janos Szatmari
Catering Managers

Liebe Gastel

Hiermit mdchten wir Sie darauf aufmerksam machen, dass die Preise in HUF zu verstehen sind.
In allen Fallen sind die Beilagen im Preis inbegriffen. Bei der Bestellung einer halben Portion wird 70%
des Cesamtpreises berechnet. Wir berechnen eine Servicegebihr von 10 % auf den angegebenen Preise
Wir winschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit!

Zoltan Kovacs
Kuchenchef

Sandor Poér, Janos Szatmari
Catering Fohrung

Uzemeltetd: Norta Kft
1119 Budapest, Andor u. 21.



