Sés Reggeli
Avokados croast ropogds croissanton buggyantott tojassal, avokadd guacamole-val, fistélt lazaccal,

hollandi martassal koritve

1,3,4,7

Tlkortojas (2db), bacon, grillezett kolbasz, gomba, roszti

1,3

Shakshuka buggyantott tojassal, fetaval, hummusszal, friss korianderrel és pita kenyérrel
1,3,7

Omlett gombaval, paradicsommal, parmezan sajttal és bacon chipssel

1,3,7

Cukkini palacsinta fustolt lazaccal, flstolt tejféllel és kapribogyds krémsaittal

1,3,4,7

Croque Madame szendvics

1,3,7

Grillezett halloumi sajt krémes hummuszal, buggyantott tojassal és pita kenyérrel
1,3,7

Tojasrantotta fustolt lazaccal, kapribogyéval krémsaijttal, avokadoval ropogds kenyéren
1,3,4,7

Brids piritds avokaddval és garnélaval

Egg Benedict tartlet parolt spendéttal, sonkaval, buggyantott tojassal és parmezannal
1,3,7

Lazac omlett kapros velouté-val és kaviarral. Kovaszos kenyérrel talalva

Egg Drop Sandwich. Briohce bun, bulgogi beef, scrambled egg, pickled cucumber and cheese sauce

Edes Reggeli
Turés palacsinta fehér csokoladé szdsszal és meggylekvarral

1,3,7
Krém patissiere meggyes croissant-nal, mandulaval megszérva
French toast, brioche-bdl vagy croissant-bol vanilias bundaban, posirozott kortével, didval és karamellel

Eléételek
Osietra Caviar with classic condiments such a smoked sour cream, buckweat pancakes and egg
Please notice that it will take up to 30 minutes preparation
Sajtvalogatas: Marinalt feta, parmezan, hazilag fistélt kecskesajt pisztacia morzsaban, szarvasgombas stracciatella,
gorgonzola friss erdei gyimolcsokkel, didval és grissinivel talalva
1,7,8
El6étel valogatas: parmai sonka, szalami, magyar kolbasz, mangalica kolbasz, szaritott paradicsom, articsoka, grissini
1,8
Lazactatar avokaddéval és kokuszos—Ilime-os habbal
1,4,7
Beef tartare ropogds kenyérrel és parmezannal
1,3
Hummus grillezett kovaszos kenyérrel
1
Marinalt olivabogyok fliszernévényekkel
Csirkemaj pastétom, konfitalt hagymaval, és hazi kovaszolt kenyérrel
1,7
Meleq eléételek
Rantott camembert erdei gyimoélcs kompattal
1,3,7
Tépett marha szendvics, hazi szarvasgomba majonéz, rukkola, szaritott paradicsom, piritott hagyma
1,3
Varenyky gombaval, parmezanszosszal és hagymaval
1,3,7
Quesadilla BBQ sertéshussal, pacolt hagymaval és cheddar sajttal
Crispy oysters on hollandaise and garlic sauces (6 pcs))
Rantott bébikalamarik vagy tigrisrak fokhagymaval&chilivel és barna vajjal. Kovaszos kenyérrel talalva
Grillezett burgonya, lazac- Vagy csukakaviarral, fistolt tejfollel talalva
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Salatak
Parolt marhahus mix salataval, szezammartassal
1,3,56
Cézar salata sllt csirkével
1,3,4,7
Cézar salata sult garnélaval
1,2,3,4,7
Friss gorog zoldségsalata
1,3,7
Polip, articsdka és cukkini salata

Levesek
Borsh leves kacsahussal, fUstdlt szalonnaval és tejfdllel talalva
1,7
Gulyasleves fustolt tejfollel és kovaszos kenyérrel talalva
1,7
Foételek
Voérosborban parolt ir marhaoldalas szarvasgombas burgonyaplrével és ropogés hagymaval
1,7
Kievi csirke burgonyapurével és uborka salataval
1,3,7
Konfitalt kacsacomb, polenta krémmel és cseresznye szosszal
6,7
Pisztaciaval és rozmaringgal tolt6tt porchetta, alma purével, marinalt édes paprikaval és jus-vel talalva
Grillezett lazac kapros velouté-val és articsokaval
Sult tékehal paradicsommal, olivaval és fliszerekkel

Desszertek
Tiramisu
Napéleon sitemény vaniliakrémmel és feketeribizli kompéttal
Mézes torta karamellkrémmel és dioval

Fagylalt
Csokoladé fagylalt

7

Vanilia fagylalt

7

Karamella fagylalt
7

Sorbet
Mangé és maracuja
Citrom soérbet
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