HIDEG ELOETELEK
Libamaj trié

Konfitalt hagyma, siilt fliszeres kenyér, rebarbara chutney-vel és libamaj créme brulée

Nagy bolondos « Chez Daniel » salata
Nagy tengeri bolondos salata
Siilt tengeri hal dud, tatar, oriasi rak és fekete kagylo

MELEG ELOETELEK

Petrezselymes, fokhagymas békacomb, siilt gombaval
William baratom burgundi csigaja (fél tucat)
Paradicsomos, anizsos fekete kagylo-tal (350 gr)
Fokhagymas, korianderes, hirtelen siilt kiralyrak

LEVESEK
Tengeri hal-leves Phillippe modra
Provence-i pistou leves

HUSOK

Kacsa trio

Kacsamell, konfitalt és silt kacsamaj, gesztenyés-mézes martassal
Falusi csirkemell, tejszines erdeigomba martassal
Klasszikus francia borjubecsinalt, 6si modra

Grillezett marhahis

Martassal, egyéni izlés szerint elkészitve hasabburgonyaval és salataval

HAL ES TENGERI GYUMOLCSOK
Tokehalfilé, martassal, fiatal poréhagymaval
Vajon siilt lazac, aprézoldséggel

Oliva olajban siilt arany durbinc

Francia lecsoval és cukkini spagettivel

VEGETARIANUS BARATAINKNAK
Szezonalis zoldségek

Philippe altal, igény szerint elkészitve

5 fogasos vegetarianus menii

Hideg el6étel, leves, foétel, sajt és desszert

EDESSEGEK & SAJTOK
Legjobb mindségii franciasajttal, didolajos salataval
Francia sajt trio

Gesztenyés- mézes créme brulée és rozmaringos hazi fagy

« Mirabelle » sarga szilva sodo és forré6 madeleine
Nagy gyiimolcs-tal

Belga csoki kompozicio

Nagy hazidesszert- tal

GOURMAND MENU - 8650 Ft -

Libamaj trié

Aranykeszedfilé, siilt gambas francia lecséval
Napi sorbet

Mézes, citromos kacsa

Francia sajt trio

Nagy hazidesszert-tal
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