
-Bistro Classico- 
 

Ételeinkhez nem használunk fagyasztott alapanyagokat.  
Ételeinket frissen készítjük, ezért forgalmasabb időszakokban kérjük szíves  türelmüket. 

 
 

Napi ajánlat 
Tagesangebot 

Day’s offer 
Предложение Дня 

Offre du jour 
Offerta del giorno 

 הצעה יומית
 
 
 
 
 
 

Gulyásleves 
Ungarische Gulaschsuppe 

Goulash soup hungarian style 

Венгерский гуляш суп 

Soupe de goulasch à la hongroise 

Goulash, zuppa in stile ungherese 

 מרק גולש 

1100.- 

 
 

Hagymaleves 
Zwiebelnsuppe 

Onion soup 

Лук суп 

Soupe à l’oignon 

Zuppa di cipolle 

 מרק בצל
900.- 

 
 

Zöldborsó krémleves 
Kefen-Cremesuppe 

Peas thick soup 

Kрем-cyп из зeлeнoй гоpoшeк 

Velouté de petits pois 

Crema  di  piselli/zuppa cappuccino di piselli 

 מרק קרם אפונה
900.- 
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Caprese (buffala mozzarella, paradicsom, bazsalikom) 

Caprese 

Caprese 

             Цапрезе 

Caprese (mozzarella di buffala, tomates, basilic) 

Caprese (Mozzarella di buffala, pomodoro, basilico) 

(עגבניות ובזיליקום,מוצרלה בופלו )קפרזה   

1600.- 
 
 

Friss lecsó szarvasgombával (igény szerint tojással) 
Frisch Letscho mit Trüffeln 

Fresh Letsho with truffle/Hungarian style 

Нoвоe лeчo с трюфелем 

Ratatouille de legumes frais à la truffe (avec des oeufs, à la demande) 

Ratatuille fresco con tartufo/stile ungherese 

(אפשר עם ביצים)בסגנון הונגרי/רטטוי עם כמהין  

1600.- 

 

 
Grillezett gomolya zöldsalátával 

Gegrillter Käse mit Salat 

Grilled cheese with salad 

Гриль сыр и салат 

Fromage grillé avec sa salade 

Formaggio grigliato con insalata 

.סלט ירוק עם גבינה צלויה  

1800.- 

 
 

Bistro Saláta 
Bistro Salat 

Bistro salad 

Бистро салат 

Salade Bistro 

Insalata Bistro 

 סלט ביסטרו

1800.- 
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Bistro Burger 

(házi zsemle, marhahús, házi ketchup, sült krumpli, sült hagymakarikák) 

Bistro Burger  

(hausgebackene Semmel, Rindfleisch, hausgemachte Ketchup, Bratkartoffeln oder Pommes, 

Zwiebelnringe gebacken) 

Bistro Burger 

(homemade bun, beef, homemade ketchup, roasted potatoes or french fries, fried onionring) 

Бистро бургер 

 (домашная булочка, говяжье мясо, домашний кечар, печеный картофель или картофель 

фри, фареным луком) 

Burger Bistro 

 (Pain maison, bœuf, ketchup maison, pommes de terre rôties ou frites, oignons frits) 

Bistro Burger 

(Pane fatto in casa, manzo, salsa di pomodoro fatta in casa, patate fritte o arrosto, anelli di 

cipolla fritti) 

תפוח אדמה אפוי או ,קטשופ תוצרת בית , בשר בקר , לחמנייה תוצרת בית)ביסטרו בורגר

(יפס וטבעות בצל מטוגן'צ  
1600.- 

 
 

Bistro Vadburger 

(házi zsemle, vaddisznóhús, házi ketchup, sült krumpli, sült hagymakarikák) 

 Bistro Wildburger  

(hausgebackene Semmel, Wildschweinfleisch, hausgemachte Ketchup, Bratkartoffeln oder 

Pommes, Zwiebelnringe gebacken) 

Bistro Wildburger 

(homemade bun, boarmeat, homemade ketchup, roasted potatoes or french fries, fried 

onionring) 

Бистро дикий бургер  

(домашная булочка, мясо дикого кабана, домашний кечар, печеный картофель или 

картофель фри, фареным луком) 

Burger Bistro de Gibier 

(Pain maison, sanglier, ketchup maison, pommes de terre rôties ou frites, oignons frits) 

Burger Vildburger 

(Pane fatto in casa, carne di cinghiale, salsa di pomodoro fatta in casa, patate fritte o arrosto 

anelli di cipolla fritti) 

אדמה אפוי או  תפוח, קטשופ תוצרת בית, בשר חזיר, לחמנייה תוצרת בית)ביסטרו בורגר ציד

(יפס וטבעות בצל מטוגן'צ  

1980.- 
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Vörösboros rizottó 2 főre 

Risotto mit Rotwein für 2 Personon 
Risotto with red wine for 2 persons 

Pизoттo и кpacное вино нa 2 чeлoвeкa 

Risotto au vin blanc pour 2 personnes 

Risotto con vino rosso per 2 persone 

 ריזוטו יין אדום זוגי
1600.-/fő 

 

 

Házi tészta all’arrabbiata 

Hausgemachte Nudeln all’arrabbiata 
Homemade pasta all’arrabbiata 

Домашная паста алл’ аpрабиата 
Pâtes all’arrabbiata faites maison 
Pasta all´arrabbiata fatta in casa 

 פסטה תוצרת ברוטב בית אל ארביאטה

1600.- 
 

 

Tokhal gravlax Beluga vodkával 

Stör gravlax mit Beluga Vodka  

Sturgeon gravlax with Beluga vodka 

Oсетр гpaвлaкс c ’Бeлyгa вoдкa’ 

Gravlax de thon à la vodka Beluga 

Storione gravlax con vodka Beluga 

 דג נא עם בלוגה וודקה

1600.- 
 
 

Rántott hús sültkrumplival (sertésből) 
„Wiener Schnitzel” (Schwein) mit Bratkartoffeln oder Pommes  

„Wiener schnitzel”(pork) with roasted potatoes or french fries 

Жареное мясо, печеный картофель  

«Wiener Schnitzel» (de porc) avec pommes de terre rôties ou frites 

Cotoletta con patate fritte o arrosto 

יפס'עם תפוח אדמה אפוי או צ(בשר לבן)שניצל וינאי  
1600.- 
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Marhapörkölt galuskával 
Rindergulasch mit Nockerln 

Beef stew with dumplings 

Гуляш с клецками 

Ragoût de boeuf aux ravioles de pâte 

Stufato di manzo con gnocchi 

עם בצקניות( בשר בקר)גולש  

1600.- 

 
 

Bolognai Spagetti 

Spaghetti Bolognese 

Spagetti Bolognese 

Спагетти болоньезе 

Spaghetti Bolognaise 

Spaghetti alla Bolognese 

 ספגטי בולונז
1600.- 

 
 

Tojásos nokedli 

Eiernudeln 

Egg noodles 

Яичный галушки 

Nouilles fraîches 

Gnocchi con uova 

 בצקניות עם ביצים
1100.- 

 
 

Libamájas ravioli (5db nagy méretű, házi) 

Ravioli mit Gänseleber  (5 grosse Ravioli mit Gänseleber) 

Goose liver Ravioli (5 big Ravioli with goose liver ) 

Равиоли с гусиной печени (5 болшоих Равиоли с гусиной печенью) 

Raviolis au foie gras (5 grands raviolis au foie gras) 

Ravioli con fegato d’oca (5 grandi ravioli con fegato d’oca) 

(יחידות רביולי גדולות במילוי כבד אווז 5)רביולי כבד אווז  
3100.- 
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Szarvasgombás ravioli (5db nagyméretű, házi) 

Ravioli mit Trüffeln (5 grosse Ravioli mit Trüffeln ) 
Truffle  Ravioli (5 big Ravioli with truffle ) 

Равиоли с трюфелем (5 больших Равиоли с трюфелем) 

Raviolis à la truffe (5 grands raviolis aux truffes) 
Ravioli al tartufo (5 grandi ravioli con tartufo) 

(יחידות רביולי גדולות במילוי פטריות כמהין 5)פטריות כמהין ביולי ר  

3100.- 
 

 
Bistro hidegtál 

(békéscsabai füstölt kolbász, somogyi érlelt sajt, házi buci, hagymalekvár) 
Bistro kalte Platte 

 (geräucherter “Békéscsabai” Wurst , Käse, hausgebackene Semmel, Zwiebelnmarmelade) 
Bistro cold cuts  

(smoked “Békéscsabai”sausage, cheese, homemade bun, onion marmalade ) 
Бистро колбасы 

Бекешчабаский копченый колбас, cыр, домашная булочка, лук мармела) 
Charcuterie Bistro 

(Saucisse fumée de Békéscsaba, fromage, pain fait maison, confiture d'oignons) 

Bistro salumi 

Salsiccia ‘Békéscsabai’ affumicata, formaggio, pane fatto in casa, marmellata di cipolle) 

  פלטת ביסטרו 

( לחמנייה תוצרת בית וריבת בצל,גבינה ,מעושנות   “Békéscsabai”  ( נקניקיות 
1800.- 

 
 

Marinált libamáj házi kaláccsal 
Marinierte Gänseleber mit hausgemachtem Kuchen 

Marinated goose liver with homemade milk-loaf 

Mаринованная гусиная печень и домашним калачем 

Foie gras mariné avec sa brioche hongroise 

Fegato d’oca marinato con brioches fatto in casa 

עם חלה תוצרת ביתכבד אווז   

2600.- 

 
 

Rosé kacsamell ‘Crépes Suzette’ 
Rosé Entenbrust mit ‘Crépes Suzette’  

Rosé duckbreast with ‘Crépes Suzette’ 
Утка грудь ‘Кpeпc Cyзeтт’ 

Magret de Canard Rosé avec ‘Crêpes Suzette' 
Petto d’anatra rosato con ‘Crepes Suzette’ 

סוזט  סעם קרפ חזה ברווז  
2600.- 
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Konfitált kacsacomb (burgonyával, salátával, hagymalekvárral) 
Entenkeule konfit mit Bratkartoffeln oder Pommes, Salat, Zwiebelnmarmelade 

Leg of duck konfit with roasted potatoes or french fries, salad, onion marmalade  
Утка ляжка конфит с печеный картофел, салат, лук мармелад 

Confit de cuisse de canard avec pommes de terre rôties ou frites, salade, confiture d'oignons 

Gamba d’anatra confit con patate fritte o arrosto, insalata, marmellata di cipolle 

(סלט וריבת בצל, יפס'תפוח אדמה אפוי או צמוגש עם )קונפי רגל ברווז  

2200.- 
 
 

Ropogós csülök (burgonyával, salátával, hagymalekvárral) 
Knusprige Schweinshaxe mit Steakkartoffeln, Salat, Zwiebelnmarmelade 

Roasted pork knuckle with steak potatoes, salad, onion marmalade 

Жaрeная свиная рулька с стейк-картофелем и луковыми кольцами, салат, 

лук мармелад  

Jarret de porc rôti avec pommes de terre sautées, salade, confiture d'oignons 

Stinco di maiale arrosto con patate arrosto, insalata, marmellata di cipolle 

וריבת בצל סלט,יפס סטייק 'רגל חזיר צלוי עם צ  

2800.- 

 
 

Füstölt pisztrángsaláta 
Geräucherter Forellensalat 

Smoked trout salad 

Копченый форельсалат 

Salade de truite fume 

Insalata con trota affumicata 

 סלט פורל מעושן
2200.- 

 
 

Füstölt tokhal házi tésztával (szibériai tokhalfilé) 
Geräucherter Stör mit hausgemachen Nudeln 

Smoked sturgeon with homemade pasta 

Копчений осетр с домашная паста 

Esturgeon fumé aux pâtes maison 

Storione affumicato con pasta fatta in casa 

(פילה דג סיבירי)חדקן מעושן עם פסטה תוצרת בית  

2200.- 
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Roston tokhal zöldsalátával (szibériai tokhalfilé) 

Gebratener Stör mit Grünsalat 

Roasted sturgeon with greensalad 

Запечённий осетр и салат 

Esturgeon roti avec sa salade verte 

Storione arrosto con insalata 

(פילה דג סיבירי)חדקן צלוי עם סלט ירוק  

2500.- 

 

 
 
 
 
 

Jó étvágyat kívánunk! 
Wir wünschen Ihnen guten Appetit! 

Enjoy your meal! 

Приятного аппетита ! 

Bon appétit! 

Buon appetito! 

!בתיאבון   


