MEZZE VALOGATAS
5800.-

“HUMMUS”

Humusz (Csicseriborsdkrém)
“MOUTABEL”

Arab padlizsankrém tahinivel
“TABBOULEH”
Petrezselyemsalata

BAALBEK AJANLAT
9500.-

Kulonféle grillezett husok steakburgonyaval

és szoszokkal (2 fére)

“SHISH TAOUK”

Flszeres csirkefalatok fokhagymakrémmel

HIDEG ELOETELEK
“HUMMUS”

Humusz (Csicseriborsokrém)
1700.-

“HUMMUS BEIRUTI”

Bejruti humusz (Csicseriborsdkrém)

1700.-

“CREAM TOUM”
Fokhagymakrém

1700.-

“MOHAMRA”

Sult paprikakrém dioval
1700.-

“RAHEB”

Grillezett padlizsan

1900.-

“MOUTABEL SHAMANDAR”
Cékla tahinivel és pisztaciaval
1900.-

“AJAMI MOUTABEL”
Padlizsankrém granatalmaval
1700.-

“LABNEH”

Joghurtos krémsajt mentaval
1900.-

“SHANKLISH”

Szaritott sajt fliszerekkel, hagymaval és paradicsommal

1900.-
“FATTOUSH”

Kevert salata szomorcével és pitachips-szel

1900.-

“TABBOULEH”
Petrezselyemsalata
2500.-

“KIBBEH NAYYEH”
Nyers baranyhus bulgurral
és flszerekkel

2800.-
ARTICSOKASALATA
1900.-

RUKKOLAS CEKLASALATA
1900.-

QUINOA- ES PETREZSELYEMSALATA

2500.-

SPECIALITASOK

“LABNEH”

Joghurtos krémsajt mentaval
“MAKANEK”

Flszeres baranykolbasz
“FALAFEL”

Sult csicseribors6-gombdcok

“SHISH KEBAB”
Marinalt baranynyars tahini szésszal

“KEBAB MINCED LAMB”
Daralt baranyhus csip6s paradicsomszoésszal

MEZZE + LEVESEK

MELEG ELOETELEK

“FALAFEL”

Sult csicseribors6-gombocok

1700.-

“BATATA HARRA”

Burgonya keleti fliszerekkel

1700.-

Grillezett csirkeszarnyak fokhagymaval
és korianderrel

2300.-

“MEAT SAMBOUSEK”

Baranyhussal toltott rétestészta
2200.-

“CHEESE SAMBOUSEK”

Saijttal toltott rétestészta

2200.-

“KIBBEH”

Baranyhusos-bulguros stilt “torpedok”
2800.-

“HUMMUS” WITH MEAT

Humusz (Csicseriborsokrém) baranyhussal
2500.-

Grillezett halloumi sajt

2500.-

“MAKANEK”

Fliszeres baranykolbasz

2500.-

“SHRIMP HARRAH”

Libanoni flszeres rak

2900.-

“MUFARKET FATER”

Gomba marhahussal és fenyémaggal
2900.-

CSIRKEMAJ GRANATALMAVAL
2500.-

LEVESEK

Lencseleves pita chips-szel

1800.-

Libanoni csirkeleves cérnametélttel
1900.-



FOETELEK

“ARAYES”

Libanoni lepény grillezett baranyhussal toltve
3800.-

“KOFTA”

Flszeres daralt baranyhus paradicsommal
és burgonyaval

4500.-

“KIBBEH LABNEH”
Baranyhusos-bulguros sult torpedok
joghurtos szdszban

5200.-

“SHISH TAOUK”

Flszeres csirkefalatok sult burgonyaval
és fokhagymakrémmel

3900.-

Grillezett bébicsirke fokhagymaval
és citrommal

3900.-

“DEJAJ MMOUSAKHEN”

Sult csirke szoOmadrcével és hagymaval
4200.-

“SHISH KEBAB”

Marinalt baranynyars

steakburgonyaval

4500.-

“UM ALI”

Kalacspuding diofélékkel, mazsolaval és kdkusszal

1700.-

KARAMELLAKREM

1800.-

“KUNAFA”

Tradicionalis arab sajtos sutemény
1900.-

“BAKLAWA”

Tradicionalis arab rétes diofélékkel
1800.-

FOETELEK

“BAALBEK KEBAB”

Barany, sajt, bazsalikom

4300.-

“KEBBEH KASABIEH”

Faszénen grillezett barany bulgurral
4300.-

“BASMESHKAT”

Safranyos rizzsel toltétt marhahustekercs
5200.-

“YAKHNA”

Baranylabszar serpenyében sult zoldségekkel
5200.-

Marinalt baranyborda idényzoldségekkel
és chermoula szésszal

5200.-

“SHARHAT MOTAFIEH”

Marhahus érmék szezonalis zoldségekkel,
fokhagymas-gombas martassal

5500.-

“SAMKE HARRA”

Csipds durbincs filé rizzsel

és fliszeres z6ldségmartassal

6200.-

KORETEK

Vegyes savanyusag

1100.-

Sult burgonya Cheddar sajttal

1200.-

Rizs

1100.-

DESSZERTEK

CSOKOLADES BROWNIE VANILIAFAGYLALTTAL
1800.-

SAJTTORTA EPERPUREVEL

1900.-

FAGYLALT PISZTACIAVAL

1800.-

GYUMOLCSSALATA FAGYLALTTAL

2100.-



